C'est avant tout, I'envie de faire
partager une cuisine a son image...
Une cuisine simp|e, authentique

et de caractere...

Caridi, pas de chichi, mais du vrai,
du bon et de la personna|i’cé.

Les p|ats ont le godt des bonnes
choses et permettent vraiment de
50 /ZWL dans la bonne
humeur et la convivialité.

Bref, la recette parfaite pour passer

des moments {orts, des moments

savoureux, DES MOMENTS
D’EXCEPTION !

www.bistrotduboucher.fr

f BistrotDuBoucher

LES SODAS LES EAUX LES BOISSONS
ET JUS DE FRUITS MINERALES CHAUDES

("."..‘.”E{'KIE ou ﬁ%} ou (&g& 3€80 mm ou ;ru.n.:omm ou .'."'3:; .50 CI 3€8° CaFé, décaféiné
Schweppes .30 100¢l.......4%° Thé, infusion
57 @ pal'l'h!]u 33cl 3880 Cappuccino

Jus de fruits [ers c Irish coffee

(orange, pomme, tomate, abricot, ananas)

LA CARTE DES VINS o
.Leé/ BLANCS 75¢l
|GP D’0C VIOGNIER ALBRIERES 20¢5°

e Vlognler suscite un 1% aisir Immedlat de :[ralcheur

IGP COTES DE GASCOGNE MOELLEUX XVIII SAINT LUC 24%°°

ourmanc/ un equl/lbre pan(alf entre [ralc eur et I’TIOG ELIX

AOC PETIT CHABLIS DOMAINE LOUIS MOREAU 28%°°

in d une nervosité et d une gourmandise bien marquée.

Jes ROSES
AOC COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE DOMAINE SAINT-JULIEN LES VIGNES 24%%°

ote epec e de vigne, fruité et ciselé en bouche.

AUC COTES DE PROVENCE CHATEAU PAMPELONNE CUVEE E. PASCAUD 29%°°

Un vin rond, velouté et charnu aux notes de fruits rouges.

ADC COTE DE PRUVENCE MINUTY PRESTIGE ROSE 34%°

Llf‘l rose trés pa e I'IC e et ve oufe ralc eur aérienne aux arémes dagrumes et de ﬂeurs b/anches.

Jes ROUGES
IGP COTES DE GASCOGNE COROLLE

u caractére et de la vivacité pour ce vin aux arémes de confiture de myrti//e.

AOC CAHORS - NOIR DE CASTEYRAC - MALBEC

In mélange de Fruits et eplces

AUC BOURGUEIL « CUVEE TRINCH » DUMAINE BRETON

e vin exprlme /e ferrotr /ajeunesse /e )(rwt ef a soup esse

Al]C MEDOC SEIGNEURIE DU MEDUC

ru:fe et /egeremenf o:se un vin avec eaucoup o/e {I’BICI‘PGUI’

AOC LANGUEDOC PIC SAINT-LOUP- MAS DE L'ONCLE

ond, plat et velouté, nez de truits rouges et de cassis.

A[]C BROUILLY CHATEAU DES TOURS

Une belle matiere, soyeuse et caressante, soutenue par un nez de fruits bien mirs.

AOC BOURGOGNE PIN[]T N[lIR LA VIGNEE BOUCHARD PERE ET FILS

marle ?[I’Ults et terroir c/ans un e equl! re. ne réi erence OLIC ar ere

AOC SAINT-EMILION PETIT FOURNEY CHATEAU ROLLET

in élégant, fruité et aux bouquets naissants.

ADC GIGONDAS DOMAINE DE CAROBELLE VIGNERONS DE VACQUEYRAS

Un vin aux arémes de petites baies et eplces louces.

Jey ROUGES DU MONDE
CHIL| - TERRA NUBLE «MERLOT»

La robe est sombre, le nez est puissant de fruits noirs et la bouche est p/eme aux tanins fondus.

ESPAGNE - ALICANTE DO MUI](] MONASTREL

ez intense c/e )[I'LlltS no:rs avec es notes o/ep:ces Un vin c/e caractére CIUI ne manque pas o/e c/warme

Jeb VINS D’EXCEPTION
A[lC SAINT-EMILION RUUGE GRAND CRU CARILLON DE FOMBRAUGE

Souple et rond, un Grand Cru tout simplement.

A[lC HAUT MEDOC ROUGE SIRE DE LA TOUR CARNET

Un vin harmonieux et tout en finesse.

AOC PESSAC LEOGNAN ROUGE «L» DE LA LOUVIERE

une gran e é egance cest un vin P lein de promesses...

AOC CHATEAUNEUF DU PAPE ROUGE CLOS DE L'ORATOIRE

/cone c!e Cl‘)afeauneu u Da e.

A[lC GEVREY CHAMBERTIN ROUGE «VIELLES VIGNES» DOMAINE MAGNIEN

Un Pinot noir musclé, croustillant et racé.

AVIS Cognac, Armagnac, Ca|vao|os, Poire Williams, Get 27, Vieille prune, Bai|eyys
AUX AMATEURS Rhum ambré Saint-James

@™ VOUS M’EN DIREZ DES NOUVELLES !

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION
POUR VOTRE SANTE, MANGEZ AU MOINS CINQ FRUITS ET LEGUMES PAR JOUR. WWW.MANGERBOUGER.FR

i YOUS NE CONSOMMEZ PAS LA BOUTEILLE EN ENTIER ? REPARTEZ AVEC ELLE !

*A.O.C. Appe”ation d’Origine Controlée - Droie’gée

*A.O.P. Appe”ation (J’Origine prote’gée. i
BDB Maurepas - O4/20]8 - Photos non contractuelles - Ec]ité par SARL GALVA - Siége social : Z.I. La Romanerie Nord - Rue du Paon - 49124 Saint—Barthé|emy—c|Anjou - 449 812 098 RCS Angers.

*.G.P. Indication Géographique.

Carte Drin’cemps—été




‘ Les Cochonnai"es, assortiment de charcuterie 3 grignoter
de la maison Laborie (Auvergne).

La mixte du BiStI"Ot assortiment de charcuterie et de fromage affiné.

Les iapas du BIStl'Ot toast de camembert rati, salsa de pou|et
saumon a la créme d'aneth, tartare d'avocat mangue et queue d'écrevisse.

APERITIFS

Kirvinblanc ..o
Cassis, mdre ou pécl"e.
Kir vin rouge.
Roya|
Coupe cle Cl‘lampagne

Rouge ou L)

Gin, Vodka, Rhum

BIERES

Heinel(en (pression)......4..............4.. .25 C/ S5E .07 s
igem (pression, 25 d ..

COC KTAI LS
Amerlcano Malson

Mal’tlnl rosso, Camparl Mal’tlnl D Gln GleO
ojito Malson
p"\um l)|anc Salnt James eau gazeuse sucre cle canne, JUS cle C|tr0n Feul”e de men’(he Fralche
Pifa Colada.
Rhum blanc Saint-James, jus d'ananas
Sex on the beach.....

Vodl(a DOlIal(OV Jus d ananas, cranberry myrh”e me|on et peche

COCKTAILS SANS ALCOOL

Vll"gll'l plna Co|ada

Virgin Beach
Virgin Mojito Maiso

Jus de citron, sucre de canne, eau gazeuse et feuilles de menthe

LA ROUTE DES WHISKIES

Blended Scotch Whisk cl...3¢€50 . cl ..6¢€9°
Bourbon Four Roses _6€50
ardhu
ragganmor
Knockando 12 an
Lagavulin 16 ans..
Ean 14 ans..

N ||(|(a Whlsl(y JaPODaIS

LES CHAMPAGNES

Champagne Rémy Collard Brut ...
Champagne Rémy Collard Rosé...

50cl.6¢€°°

P'TIT GARNEMENT

Steak haché de boeuf ou poisson du jour

+

Pommes frites
+

Glace deux boules ou Créme brilée
+

Sodas ou jus de fruits

Composez vilre mernw avec les pplals de lo cavite

APERITIF MAISON

Mo

(Kir pétillant ou virgin beach)

ENTREE + PLAT DESSERT

au C oix (Je |a carte ou de ar oise avec supp éments

TOUT COMPRIS

+ BOISSON AU CHOIX*
+ CAFE

*avec Eau minérale 50 cl OU Biere 25 cl OU Soda 33 cl OU pot lyonnais de 23cl de vin rouge, rosé ou blanc AOP Saint-Chinian.

¢5 ENTREES

7€50

p|anc|\eH:e de cochonnai"es, assortiment de charcuterie
et beurre demi-sel.

Foie gras de canard mi-cuit, cuisiné par nos soins.
(suppl. 4° hors menu tout compris)

gt Saumon mariné fagon hareng, pommes a l'huile.

Salade mocle Bisl:roi:, mesclun de salades, bloc de foie gras de canard mi-
cuit, jambon sec, gésiers de volaille confits, Grana Padano™, cerneaux de noix.

) !, . b 9
Tartare d’avocat, mangue et queue d’écrevisse, coulis de poivrons

o Leeuf poché «Mimosan, creme d'Isigny** aux herbes fraiches. rouges.
Poélon cl'escargo{s de Bourgogne, 3 la créme d'ail et beurre persillé. Longe d'os & moelle rétie & la fleur de sel de Guérande,
toasts grillés.
Carpaccio c|e l)(EUF, mesclun de salades, pesto et Grana Padano™.
¢) PLATS 15€%9
A SAVOURER DANS L'QUARTIER LA TRADITION A DU BON
Pavé de boeuf rumsteck grillé a la plancha, pommes frites, salade, Gauit Cocotte de rognons de veau confits facon
sauce au choix (laearnalse, poivre ou roquefort) . «Grancl Mere» ala graine de moutarde.
Pavé de l)oeuf rumslecl( presllge avec son escalope de foie gras de Glgol' d'agneau de sept heures, ¢crasé de pommes de terre et jus
canard poélée, pommes grenailles (suppl. 3€). Frneem,
S Travers cle l)oeuf |aqué, aux épices douces.

@ Découvrez la sélection dw boucher sur 'ardoise

Gourmei: IDUI' er, steak haché de beef, pesto, gorgonzo|a, tomates confites,
oignons rouges, salade, buns toastés.

Noix d’entrecéte d’Argentine (env. 300 g), pommes
8 8hp
grenailles et légumes du moment, sauce au choix (suppl. 6€).

Bavette aux échalotes confites, écrasé de pommes de terre.
Tradil:ionne| tartare de laoeuf, ala {rangaise ou Aller/Retour,

cépres, cornichons, oignons et pommes frites.
Préparé 4 la commande en cuisine & votre godt.

Tartare provengal, tartare 4 la francaise avec tapenade d'olive, tomate confite,

pommes frites et salade.

Trilogie cle tartares, déclinaison des tartares Traditionnel,
Aller/Retour et Provencal, servie avec pommes grenai”es et salade.

Poisson du marché, (selon arrivage) poélée de légumes grillés du moment,

sauce beurre b|anc maison.

Grande salade mode BiStl’Ot, mesclun de salades, morceaux de foie gras
de canard mi-cuit, jambon d’Auvergne, gésiers de volaille confits, Grana Padano™,
crodtons, pommes Bistrot.

Salade Caesar, Hanc cle poulet, mesc|un cle salaoles, parmesan, oeuF mimosa,

crodtons et sauce caesar.

Planche de cochonnai"es, assortiment de cochonnailles et de
charcuterie de la maison Laborie Auvergne et pommes grenailles.

p|anc|'|e de |:apas, toast de camembert réti, salsa de pou|el’., saumon a la

créme daneth, tartare d'avocat mangue, queue d'écrevisse et pommes grenal”es

Je) DESSERTS

Toutes nos g|aces sont artisanales.

7€8O

Cafe gourmanc] déclinaison de mini desserts gourmands accompagnés
d'un expresso ou d'un the.

Créme citron, framboises et madeleines tiedes.

Bal:a l)OUCl'IOh, arrosé au rhum ambré, creme c|’1anti”y.

Mousse au chocolat du Bistrot, cigarette 2 la pistache.

Salade de fruits frais de saison, au sirop vanille.

Cascacle cle FI’U“:S rouges, sur tuile aux amandes et g|ace 3 la fraise.

Tradil:ionne"es proFil:ero|es a |a vani"e, sauce au chocolat chauc],
créme chanti”y.

Créme bralée

. ’
ault Puits d amour, pommes caramélisées flambées au Calvados, caramel laitier,

biscuit sablé, g|ace vanille et mousse de mascarpone.
Moe"eux au chocolat, pomme granny caramélisée.

i fums d’enf iné-noi
Coupe souvenir aux parfrums a enrance, g|ace pra||ne—n0|sette,
caramel au beurre salé, chocolat noir, caramel laitier, sauce chocolat et creme
chanti”y.

Chocolat ou café liégeois, crame chantilly.

Coupe Dame Hanche, g|ace vanille, sauce au chocolat, chanti”y et
crunchy de fruits secs.

Coupe co|one|, Vodka, sorbet citron (suppl. 2€).

p|anc|1e de fromages aﬁinés, beurre demi-sel et mesclun de salades.

ENTREES (achoiv

p L ATS (au choix)

D ESS E RTS (au choix)

SIX PLATS APPROUVES PAR Gault:Millau ¢& découwin !

Gau|t&Mi”au, marque emb|ématique de la gastronomie
frangaise et du vin, continue avec engagement et passion a
révéler les talents de demain et a faire partager au p|us grand
nombre la découverte des bonnes tab|es, des bons vins et
des bons proo|uits.

Dans le cadre d'un processus d'évaluation spéci{:ique dérivé
de son savoir-faire dans la sélection et la clégustation des
meilleures tables et des meilleurs vins, Gault&Millau a
approuvé deux entrées, deux p|ats et deux desserts 3
découvrir sur notre carte.




