tie PASSIONNE

Clest avant tout, I'envie de faire

partager une cuisine a son image...
Une cuisine simp|e, authen’cique

et de caractere...

Caridi, pas de chichi, mais du vrai,
du bon et de la personna|i’cé.

Les p|ats ont le gout des bonnes
choses et permettent vraiment de
50 /ZWL dans la bonne
humeur et la convivialité.

Bref, la recette parfaite pour passer

des moments {orts, des moments

savoureux, DES MOMENTS
D’EXCEPTION !

www.bistrotduboucher.fr

f BistrotDuBoucher

o E—

i YOUS NE CONSOMMEZ PAS LA BOUTEILLE EN ENTIER ? REPARTEZ AVECELLE!

- LES BOISSONS
LES APERITIFS CHAUDES

4€9° Cafe, décaféine.
4€9O Café creme..

LES SODAS

Les apéritifs diver:

Limonade, diabo
dmﬂ’ Orangina

Jus d’orange ou jus de tomate

Kir vin blanc.......... The, infusion......

. €20
Kir Roya' 8 Cappuccino (chantil
Crémant dAlsace ... 58° Irish coffee maison (Whisky, -7 o
9€°° Irish coffee maison (Cognac/Armagnac)........... 9€

3€80 Whisl(y JB ou Jameson......

B ou srssiiomimn OU ST o 5O d..

LES CHAMPAGNES

Rémy Collard Brut 9€00
Le whisl(y Jack Daniels........

Rémy Collard Brut. . ... 39%%°
7€8O Coupe de Champagne,.i.,.i...... £00
[of o 4€70 Rémy Collard Brut Mumm Corc]on Rouge. 49

4€50 Ruinart Blanc de Blanc........... 93€00

6€30 Wlﬁisl(y JB ou Jameson.........

accompagné de soda

100 ...

LES BIERES

Heinel(en (pression)

Hoegaarclen blanche (boute

Panaché
5€00

Biere du moment

LA CARTE DES VINS
VERRE
Jes BLANCS® s wsa

AOC CHABLIS CUVEE LA CHABLISIENNE..

AOP VIGNOBLES DE SAINT-TROPEZ «MADE IN SAINT-T»
AOC COTES DE PROVENCE CHATEAU MINUTY CUVEE M

4 ROUGES*

BEAUJOLAIS
AOC BROUILLY
RHONE
AOC COTES DU RHONE
AOC CROZES HERMITAGE..
AOC CHATEAUNEUF DU PAPE

BORDEAUX -
AOC BLAYE COTES DE BORDEAUX CHATEAU VIEUX CHARRON
AOC LUSSAC SAINT-EMILION «GRAND RICOMBE»
AOC PESSAC-LEOGNAN CHATEAU COUCHEROY
AOC BERGERAC
LOIRE
AOC SAINT-NICOLAS DE BOURGUEIL
AOC SAUMUR CHAMPIGNY
AOC SANCERRE ROUGE
AOC CHINON
BOURGOGNE
AOC MERCUREY
AOC GEVREY CHAMB

POT POT
¢> POTS DE VIN 46 23d

VIN DE PAYS D’0C MERLOT ROUGE IGP OU VIN DE PAYS CATALAN ROSE IGP

Get 27, Get 31, Cointreau, Bai|eys, Marie Brizard, Cognac, Armagnac, Calvados, Gin
AVIS Vodka, Alcools Blancs : Poire, Framboise, Mirabelle

AUX AMATEURS Gin Tonic, Vodka orange

Alcools Vieux : Vieille Prune, Marc de Bourgogne

*Millésime selon disponibilite

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION
POUR VOTRE SANTE, MANGEZ AU MOINS CINQ FRUITS ET LEGUMES PAR JOUR. WWW.MANGERBOUGER FR

*l.G.P. Indication Géographique Protégée. **A.O.P. Appellation CIVOrigine Protégée. ***A.0.C. Appe”ation cJVOrigine Contrslée / La liste des a”erg‘enes est & votre disposition & [accueil. Lorigine de nos viandes est affichée a lentrée.

BDB Versailles - 04/2018 - Photos non contractuelles - Edits par SARL GALVA - Siege social : Z.I. La Romanerie Nord - Rue du Paon - 49124 Saint-Barthé|emy<dAnjou - 449 812 098 RCS Angers.

Carte Drintemps-été




“Fonrmude
BISTROT

SERVIE LE MIDI SAUF DIMANCHES ET FETES
Only lunch except Sunday and holidays

APERITIF MAISON OFFERT

avec oUu sans alcool
Aperitif offered with or without alcohol

ENTREE + PLAT

Starter + Main Dish

20€60

au choix de la carte ou de l'ardoise,
hors supp|.

In the choice of the menu or the board. Except choices with extra charge

Hors boissons
Without drinks

PLAT + DESSERT

Main Dish + Dessert

]8€6O

au choix de la carte ou de l'ardoise,
hors supp|.

In the choice of the menu or the board. Except choices with extra charge

Hors boissons
Without drinks

Jeb ENTREES

Q€90

Bloc de foie gras de canard mi-cuit, toast gill¢
Pour accompagner votre bloc de foie gras, le verre de Sauternes (10 dl). (suppl. 55°°)

Foie gras served ona bed ofsa/ad /eaves

Poélon de 6 escargots de Bourgogne au beurre d'ail
6 burgundy snails (large snails served with melted garlic butter and parsley)

Terrine de foie de vo|ai||e, et sa confiture d'oignons.

Poultry liver paté, served with an onions chutney

Chiffonnade de jambon de Parme

Thin slices of Parma ham

Flan de courgeH:es, et queues d'écrevisses au beurre blanc.
Zucchini tart, crayfish tails white butter

Salade de crottin de chévre réti
Warm goat cheese with green salad

p|anc|1e de charcuierie , Chorizo, rosette, rillettes, jaml’)on de Parme
et terrine du Bistrot. (suppl. 3€)

Our delicatessen assortment (cl)orizo, dry saussage slices, por/< rillettes, Parma ham

and Bistro i’errine)

Os a moelle au sel de Guérande
Marrow bone with Guérande salt

Saumon mariné, aux fines herbes.

Fresh salmon marinated with herbs.

Carpaccio cle I)CEUI: 3 'huile d'olive et basilic.

Beef’carpaccio with the basilic and olive oil.

Salade Caesar du Bis’tro’c, salade, croatons, volaille grillée, copeaux
de Parmesan, tomates, ceufs durs et sauce Caesar.

Salad, croutons, chicken, parmesan cheese, tomato and eggs.

’ y ’ . .
Lenfree sur I arc|0|se du jour
Starter of the day

Jes PLATS

]6€6O

Mo

P'TIT GARNEMENT

Steak hache, pommes frites ou plat au choix
ors plat en suppl.
Ground steal(, French fries or the choice on the main list

except choice with extra
+

Créme glacée

ice cream

+
Verre de ]5 cl de Coca-Co|a,
Jus d orange ou Sirop

15 cl g’ass of coca, orange juice or syrup

L'ensemble des plats est servi en portion réduite

A SAVOURER DANS L'QUARTIER

Tartare de b(‘EUF préparé au moment par le chef
dans le coeur de rumsteck.
Fresh steak tartare prepared fresh in the heart of rumpsteak

Piece d'entrecéte grillée béarnaise

Girilled rib steak with bearnaise sauce

C@Ul’ cle rumsiecl(, sauce roquefort ou poivre.
Rump steak with Roguefort or pepper sauce

Filei: c]e I)(EUF, sauce au choix (200 g environ) (suppl. 5°)
g

Beef tenderloin with your chosen sauce

Esca|ope de volaille a la Normande (ou nature)

Chic/(en esca/ope, Normandy sauce

Be"e entrecéte XXL. pour 1 personne
(500 g environ, avant cuisson) (suppl. 8°)
XXL rib steak for 1 person 500 g

LA TRADITION A DU BON
Andouillette AAAAA gri"ée ala graine de moutarde

Andouillette AAAAA with mustard sauce

Tete de veau, sauce ravigote.
Veal head with ravigote sauce

Foie de Veau ou jeune bovin poé|é sauce crémeée au vinaigre
de framboise ou nature.

Veal liver fried plain or in raspberry vinegar

Grancle sa|ac|e Caesar CIU Bisi:rol:, sa|ac|e, croGtons, volaille gri”ée.
copeaux de Parmesan, tomate, ceufs durs et sauce Caesar.

Salad, croutons, chicken, parmesan cheese, tomate and eggs.

Saumon frais, 3 la creme d'oseille.

Fres/'n sa/mon ancjsore/ sauce

Filet de Daurade roya|e au beurre blanc (suppl. 59
Filet fish « Daurade » with white butter

Pied de cochon réti dans son plat (5 min de cuisson)
Roasted pig’s trotters

Les plats et les poissons sur I'ardoise du jour
Dishes of the day

Je5 DESSERTS

8€7O

Assiette de fromages (suppl. 29

Selection of cheese

Fromage Hanc, au coulis de fruits rouges.

Soft white cheese in a red berry coulis

Panna Col’ca, au coulis de fruits rouges.
Panna Cotta with red fruit coulis

Traditionnelle créme bralée 4 la vanille
Cream flan with a caramelised topping

Mousse au choco|a|:, 3 ['écorce d'orange

Orange Pee/ chocolate mousse

Sorbet pomme Calvados ou citron Vodka
App/e sorbet with Calvados or lemon Vodka

Assiette Gourmande, mignardises du moment (suppl. 3°)

Gourmand dish : an assortment of little desserts

Baba artisanal arrosé ou Pas, et sa compotée de fruits rouges.

Homemade rum baba with its red berry compote

ne flottante

Floating island with custard

Salade de fruits frais de saison

Fresh seasonal fruit salad

Café ou chocolat liégeois

Coffee or chocolate liegeois

. ? .
Carpaccio d'ananas et son sorbet exotique
Thin slices of fresh pineapp/e anclpassion sorbet

Le dessert sur I'ardoise du jour
Dessert of the clay.

Mo
TOUT COMPRIS

ALL INCLUSIVE MENU

33€80

APERITIF MAISON

avec ou sans a|coo|

Homemade aperith[ with or without alcohol

+ ENTREE*

+ Starter

+ PLAT*

+ Main Dish

+ DESSERT™

+ Dessert

*au choix de la carte ou de |'arc]oise, hors supp|.

In the choice of menu or the board. Excepf choices with extra charge.

+ CAFE TRADITIONNEL

+ Expresso

+ LE POT DE 23cL DE VIN
DE PAYS (rouge ou rosé)'

ou50cL EAU MINERALE

au choix Vit’ce', San De”egrino ou Perrier

+ 23 cl of red or rose wine or the half bottle of sparHing/Hat water

Vin de Days Merlot rouge ou Catalan rosé
a merlot from Days d'Oc and a Grenache from Catalan

(e GOURMAND
2 7€90

APERITIF MAISON

avec ou sans a|coo|

Homemade aperitif with or without alcohol

+ ENTREE + PLAT + DESSERT*

+ Starter + Main Dish + Dessert

*au choix de la carte ou de lardoise, hors suppl.
In the choice of menu or the board. Except choices with extra charge.




