LES SODAS LES EAUX LES BOISSONS

ET JUS DE FRUITS MINERALES CHAUDES

Calé, décaféiné
Thé, infusio
Cappuccino...

BISTROT

Irish coffee

Jus de fruits 8

(orange, pomme, tomate, abricot, ananas,

LA CARTE DES VINS
Jey BLANCS s g

HERITAGE DU CONSEILLER 1160

IGP*OC Chardonnay. Parfum de petites fleurs blanches et de notes de fruits & chair blanche comme la péche.
BLANDINE LE BLANC 12¢€20

IGP* Cétes de Gascogne. Nez franc, floral, /égéremem‘ épicé e

@™ FAMILLE CHAUVIN 2450 1550

AOP™* Coteaux de [Aubance. Son attaque est souple et douce. Le nez est marqué par une harmonie darémes de miel, de vanille et de pécl]e.

Jes ROSES

CHATEAU DE LENGARRAN

AOP** Cofeaux du Languedoc. UnjO i rosé gourmand, regu iérement médaillé.

DOMAINE MABY

AOP** Tavel. Un assemb/age de 8 cépages pour un rosé puissant, parfait sur une gri//ac]e.

Jes ROUGES

‘ CHATEAU LA COUDRAIE

) AOF Bo:deau Bee (:oueu: e puissant e atteur romes ae rruits rouge.
E awysgamng X. B Z 1 nt t“ A de fruit iges,

IGP* Cétes du Lot. Couleur profonc]e avec des reflets violets. Un nez trés fruité avec des notes de mare.

C es’c avant tOUt, l envie o|e {alre CHATEAU TUUR DES GENDRES @
Al . AOC™* Bergerac. Un vin trés nuancé, sur la fraicheur et le fruit, aux arémes de cerise et c/lépices douces.

partager une cuisine a son image... | @™ CHATEAU DE BRIANTE

AOCf** Brouilly. Arémes de petits fruits rouges trés marqués (cerise, framboise).
Une cuisine simple, authentique u @™ LA CLE SAINT-PIERRE

AQC*** Coteaux Bourguignons. Senteurs de fruits rouges se mariant avec une touche vanillée, torréfide.
et de caractere... | CHATEAU PLAGNAC..

" AOP** Médoc cru bou geois.

Carici, pas de chichi, mais du vrai, ‘ @ VINS DU MONDE

du bon et de la personna|ité. ! PERLITA

\ Argentine. Vin rouge savoureux aux arémes de chocolat noir, de baies croquantes, subtilement vanillé et aux tanins fins.
Les p|ats ont le gout des bonnes

BOUTEILLE  BOUTEILLE

Je5 VINS D’EXCEPTION 75d 50
3 » Disponible en magnum
se /zega[e/z, LA RESERVE DE MALARTIC b
da b |a bon o “ AOP** Pessac Léognan. Couleur dun beau rouge rubis. Au nez, b . :

humeur et la convivialité. |

choses et permettent vraiment de

QUETTON SAINT-GEORGES CHATEAU DE LENGARRAN

AOP** Coteaux du Languedoc. Notes florales : violette, iris, le grenacl)e croque le fruit frais, la cerise noire Juteuse.

BOURGOGNE HAUTES-COTES DE BEAUNE

AOC™** Hautes-Cétes de Beaune. D'un rubis brillant intense, il présente des notes de cassis, vanille et c/é’pices.

<avourcux. DES MOMENTS GRAND VIN DE REIGNAC 2012

AOP* Bordeaux supérieur. Nez boisé, grillé sur les épices. Bouche massive, puissante et concentrée avec une finale assez longue.

D’EXCEPTION ! CHATEAU-NEUF-DU-PAPE

AOP* C/)éteauneuf—clu-Pape. Dun rouge pourpre intense, il exhale un bouquet de truffe et de violette.

Bref, la recette parfaite pour passer

des moments {orts, des moments

Www-biStrOthBOUCher.{r AVIS Eoggacy‘A;lmaghaE %al\:clos, EoirE‘Wi”iarﬂs, Get 27, Vieille prune, Bailey's,
AUX AMATEURS au de vie de mirabelle, Amaretto, Limoncello
f BistrotDuBoucher
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@™ VOUS M’EN DIREZ DES NOUVELLES ! i YOUS NE CONSOMMEZ PAS LA BOUTEILLE EN ENTIER ? REPARTEZ AVEC ELLE !

Rhum ambré Saint-James
_ E— == a-

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION - PRIX NETS
POUR VOTRE SANTE, MANGEZ AU MOINS CINQ FRUITS ET LEGUMES PAR JOUR. WWW.MANGERBOUGER.FR




ENTREES & pantager | D)
Les Cochonnailles :
Assortiment de charcuterie 3 grignoter.

La mixte du Bistrot :

A mi-chemin entre les cochonnailles et les tapas du Bistrot.

Les tapas du Bistrot :
Crémeux davocat et croustilles de crevettes, marinade de sot—|’y—|aisse

‘ de volaille, CrocTromage de chévre réti aux épices.

Kir vin blanc
Cassis, mdre, péclﬁe ou créme de mirabelle.

Kir vin rouge
Cassis.

Kir Roya| Crémant «Charles De Fére»

Crémant, cassis.

Venezzio bitter

Suze ..
Ricard
Martini,
Porto .

Vodka
Rhum

BIERES

1664 (pression) ..............25¢cl .. 3€9° _....33cl .. 5€1°
Grimbergen (pression)..25cl.. 4€50 ... .33cl.5%€9°
Piconbiére ..........25¢c . 4€5°
Monaco, Panaché 5cl..3€9°

COCKTAILS
Americano Maison

Martini rosso, Campari, Martini Dry, Gin Gibson's
Mojito

Rhum, eau gazeuse,

Mojito Biere

Biere, citron vert, menthe Fra?che, mix fruit fraise Mon

Pifa Colada

R|’1um, jus d’ananas, mix fruit coco

Spril:z Péche Blanche

Aperol, vin pétillant, eau gazeuse, sirop péche blanche

COCKTAILS SANS ALCOOL

Virgin Pifa Colada

Jus d'ananas, mix fruit coco Monin, sirop saveur rhum Monin.

Virgin Spritz Péche Blanche

Eau gazeuse, sirop orange spritz Monin, sirop péche blanche
Virgin Mojilo

Eau gazeuse, citron vert, menthe fraiche, sirop saveur rhum M n, sirop mojito mint Monin.

LA ROUTE DES WHISKIES

Blended Scotch Whisky Baby
Blended Scotch Whisky
Bourbon Four Roses .
Cardhu

Knockando 12 ans

Lagavu|in 16 ans

Oban 14 ans

Nikka whisky japona

LES CHAMPAGNES

Champagne DEUTZ

Une bonne idée 3 partager a 2, 3 ou 4 pers.

Champagne DEUTZ
Champagne DEUTZ
Champagne Louis Constant ..
Champagne Louis Constant ..

Cotmposez vilie menw avec les pplals de lo cavile

c&ﬁmu 27€50

PLAISIR APERITIF MAISON

(avec ou sans a/coo/)

ENTREE + PLAT

PLAT + DESSERT

" Hors supplément de prix.

cX(ere TOUT COMPRIS 33€ NMers 27¢

+ ENTREE + PLAT + DESSERT ENTREE

au choix de la carte ou de l'ardoise?

ou + BOISSON AU CHOIX? + PLAT
+ CAFE OU THE OU INFUSION + DESSERT

2 Avec eau minérale 50 clou biére 25 clou soda 33 cl

AU CHOIX DE LA CARTE' ou pot lyonnais de 46 cl de vin rouge ou rosé ou blanc Les Cardounettes IGP* Pays dOc .

GOURMAND

AU CHOIX DE LA CARTE’

Jeb ENTREES

6=€9O

Cocotte de Saint-Jacques, 2 la topinambour. (supp. 2°°°)
Terrine du Bistrot, aux foies de volaille.
Loeuf parfail:, 3 la creme de cépes.

Duo de |onge d’os a moelle rétie, 3 la fleur de sel de Guérande,

toasts de pain de mie gri”és.

Croustilles de gambas  la coriandre, guacamole davocat.

i Saumon mariné, pommes 2 'huile.

Tarl:ine de Sainl:-Marce"in* au mie|, lardons et pommes

caramélisées, méli-mélo de salades.

Salade mode Bistrot, mesclun de salades, bloc de foie gras de
canard mi-cuit, jambon sec, gésiers de volaille confits, Grana Padano**,

cerneaux de noix.

Foie gras de canarc|, confit de lr'igues et toasts de pain de campagne.

Jes PLATS

'|5=€9O

A SAVOURER DANS L'QUARTIER

; Travers de boeuf |aqué, aux épices douces.

Gourmet burger, steak haché de beeuf, sauce burger du Bistrot,

oignons frits, cheddar fondant, salade, buns toastés.
pai"arde de veau, sauce forestiere.
La noble volaille fermiére, selon les régions).

Bavette, ongle’c ou hampe a I’échalote, elon sélection du moment).

LA TRADITION A DU BON

Cocotte de rognons de veau confits fagon «Grand-Méren,

ala graine de moutarde.

Grande salade mode Bistrot, mesclun de salades, jambon sec,
gésiers de volaille confits, Grana Padano**, bloc de foie gras de canard

mi-cuit, cerneaux de noix et pommes Bistrot.
Terre et Mer, aigui”ettes de volaille et gaml:)as gri”ées, risotto crémeux.

po’c-au-feu de cabi"aud, aux |égumes d'autrefois.

LE PAVE DU BOUCHER (Faux-filet finement maring)

C|assi ue : grillé a la plancha, sauce au choix, pommes frites maison. (supp. 2°°°)
que:g R P pp.

Gourmancl -2 la créme de morilles, pommes purée maisons. (supp. 5°°°)

presl:ige  tranche de foie gras poé'ée, pommes de terre confites. (supp. 7°°)

NOS TARTARES DE BEUF

Le traditionnel préparé 4 la commande 2 votre gout.
L’a"er-rel:our, simp|ement gri”é ala p|ancha.
Le mexicain, guacamo'e, sauce aigre clouce, tacos et coriandre.

La trilogie, (ENV.3006) Le traditionne|, Laller-retour et Le mexicain.

@ Découvrez la sélection duw boucher sur I'ardoise

Je) DESSERTS

6€9O

Café gourmand, déclinaison de mini desserts gourmanc|s

accompagnés d'un expresso ou d'un thé.
Riz au lait 3 |'orange, confit Grand Marnier et g|ace chocolat.

puits d’amour, pommes caramélisées flambées au Ca|vac|os, caramel

|aitier, biscuit saHé, g|ace vanille et mousse de mascarpone.
Brioche fagon pain perdu, aux pommes caramélisées.

. ’ . ’ ’ o
Tarpaccw d ananas, carpaccio d'ananas, tartare d'ananas au citron

vert, sorbet mojito.

Coupe Co|one|, sorbet citron et vodka.

Be"e du I)oucl'ler, sorbet mangue, g|ace noix de coco, Ti-punc|'1,

ananas, chanti”y, rapé de citron vert.

Coupe souvenir aux parfums d’enfance, glaces noisette, caramel
au beurre sa|é, chocolat noir, caramel |aitier, sauce chocolat et créeme

c|'1anti||y.

L'assiette de fromages de nos régions, mesclun de salades.

Mo
P'TIT GARNEMENT

Haché de beeuf ou poisson du jour
+
Pommes frites ou pommes Bistrot
oulégumes du moment
+
Choco-viennois
ou glaces deux boules

l’

+ 2

: ¥

Soda ou jus de fruits 4

DES PLATS APPROUVES PAR Gault-Millau & découvviv !

Gau|t&Mi”au, marque emlo|ématique de la gastronomie
frangaise et du vin, continue avec engagement et passion
a révéler les talents de demain et 2 faire partager au p|us
grano| nombre la découverte des bonnes tables, des bons
vins et des bons produits.

Dans le cadre dun processus d'évaluation spéciﬁque
dérivé de son savoir-faire dans la sélection et la dégustation
des meilleures tables et des meilleurs vins, Gault&Millau a
approuvé une entrée, deux p|ats et un dessert & découvrir
sur notre carte.




