LA CARTE DES VINS

! VERRE  POT  BOUTEILLE
% BLANCS 14l 50 75l

AUC ENTRE DEUX MERS CHATEAU LANDEREAU

In une nervosité et une gourman ise bien marquee

IGP «UVNI» BLANC DE VENDEE I][lMAINE MOURAT

ar onnay et Sauwgnon pour a l'alC eur ef e soyeux.

A[lC SANCERRE BLANC «GEORGES MILLERIOUX»

Un100 % sauvignon avec des notes de mangue, de miel et une finale & épicée.

AOP LIRAC BLANC «LA REINE DES BOIS» DOMAINE DE LA MORDORE
SAINT-VERAN LOUIS JADOT

rémes trés tloraux pour ce Bourgogne comme le tilleul ous sentre

IGP PAYS D’0C BLANC DOMAINE GAYDA

inale ronde de viognier avec un nez de coing et a ricot.

AOC FAUGERES BLANC CHATEAU DES ESTANILLES CUVEES INVEROQ £

60 % de marsanne et 40 % de roussanne avec des notes de pec/‘:e blanche et une belle rondeur en bouche.

A[lP SAINT-JOSEPH BLANC «STEPHANE MONTEZ»

ez trés déve oppe sur des nofes e l’Ull’S du verger et de HQUI’S blanches en bOuCl‘lQ Cest un vin gras avec une /ongueur saisissante.

AOP BANDOL BLANC «[IHATEAU VANNIERES»

omp/exe et tout en ﬁnesse il me e es arébmes c/agrumes c/e potres et de ﬂeurs b/anc/ves avec une be//e /ongueur /;na/e surprenam‘ !

AUC COTEAUX DU LAYUN «I]UMAINE DE LA I]UCDUERIE»

m moe”eux cotng mrs agrumes, ven anges manus ES

Jes ROSES

A[]P CHATEA PUE H HAUT ROSE PRESTIGE.......... e 6%°

Des arémes de framboises et cerises avec des notes dagrumes ef un nez trés expres.

A[lP EU BIERES ROSE uCHAT,EAU STQURSI ...t gt s 4%

e robe saumon fres pale, en bouche on c}ecouvre c]es arémes cje réglisse et lqeurs I)]ancl':es

[lV N.L R?SE DE YENDEE «MAISON MOURAT IGP VAL DE LOIRE

Vin original, notes de péc brugnon ruits exotiques trés frais.

Al][l MARElfIILRUSE FIEFS VEyDEENS COLLECTION «MAISON MOURAT»

ecouvrez nesse de ce vin tranc et frut té.

._l ROUGES

AUC MAREUIL ROUGEEI FS VENDEENS COLLECTION «MAISON MOURAT ... g 4%

Pinot Noir, Négrette ernet Franc, nos ancétres appe aient respectivement « Pinot Pagoufanf » et « Pinot Fin de Pernand »

AUCS UMUR [}HAMPIGN «DEMAINE DES VARINELLES

Une robe marquée et une bouche aux notes automne.

%OZES DE BLAYES GHATEAU BE}!TIN RIE ROUGE

e rouge rubis et des arémes délicats ruits roug

AQC CORBIERE «CHATEA LASTOURS»

otes épicées, finesse des fruits, du plaisir, ¢
IGP GASCOG §«|]UMAINE MAGE ROUGE» VINIFICATION «TARJQUET»

~ ] P4
EJ(I' e M‘W les arémes de fruits rouges, bouche puissante et structurée, dotée de trés beaux tanins.

AOP CAHORS «CHATEAU LAMARTINES ... s 5&%°

a boucl)e est on ue, umée avec une e] c]ensti’e un grancfc[asstque

gﬂ LIRAC RH( NE «[ll]/\AAINE DE LA MORDOREE~ LA DAME RUlcl]SSE a2

e rouge somore, ample et gras avec des arémes de fruits rouges et de violette.

' A}]C PESSAE EOGN N«LFS CHENES D BUUSCAUT» ................................................................................................................................................................................................

second vin de grande qualité qui révéle des notes de fruits rouges, de Clir et de grl”e avec des tanins puissants.

| AOC GIGONDAS «DOMAINE RASPAIL-AY .......c. st s
Une CUiSine Simple, authentique u Superbe senteur c/e grenade pour un vin unegranc/e pu:ssance aux tanins corsés avec une Iae”e Ana]e

et de caractere... ‘. ¢) VINS D’EXCEPTION

Clest avant tout, I'envie de faire

partager une cuisine a son image...

VALLEE DU RHONE, LANGUEDQC ET PROVENCE

|
@ s e | | ADP BANDOL CHRTENU VANNIERES . s :
AOC CHATEAUNE F DU PAPE «CLOS DU MONT OLVET» 201 ... oo S - L
du bon et de |a personnalité. ‘ e nez souvre sur des notes IEFUIAS rouges ae cuir et de sous-bois avec une BOUCI;G c]ense et cA]arnue Un vin cfegranc]e qua/lte

IGP «CHEMIN DE OSCO » PAYS D'0C «DOMAINE GAYDA» 2015 1 ... .o coooeeereerrenren

Nez trés s expressif sur les fruits noirs, poivre, cannelle et violette et une granc/.e ]ongueur en bo

Les plats ont le goat des bonnes “‘ AQP CHATEAU PUECH HAUT PRESTIGE 2015 3

Il Dense et concentré, complexe & chaque gorgée, le tout envel

l AOC SAINTJUSEPH OMAINE DU UNTFILLET» C VFE DU PAPY 2015

Parfums intenses de fruits rouges et de violettes, en fina des notes eplcees et une bouche

7/ AU FAUGERES «CHATEAU LESCF TANILLES CLOS DU FOU» 2015 - -
w /WL (:Ia ns |a A)Oﬂ ne e rubis intense, nez intense et délicat aux arémes de violettes et de
gﬂg CLOS SAINT-VINCENT « BELIZ)ET LE CLOS» COTEAUX DU VARULS 30) ................................................................................................... e S
e rouge rubis et proi onde, en bouche le vin est velouté avec une raicheur, un trés grand vin : ]

| BORDEAUX
! A0 PO E L «POMEROL DE LA POINT

5 %012»
e profonde et opaque avec c/es arémes ruits noirs, une e”e perststance en ZDOUC;)E

Bref, la recette partaite pour passer r CMARGAUX ARBESSANNES 2010 e N o 565

choses et permettent vraiment de

humeur et la convivialité.

n beau rouge limpide et intense au bouquet de cerise et pain grl”e Ja bouche est douce et soyeuse.

des moments forts, des moments “ AJOC N }NTJULIEN «PAVILLON DU GLANA» 2012.......... O eeeereesessesesens S To i

e concentration et une puissance ve loutée, 5 finale souvre sur des arémes de fruits mars.

LES GRANDS CRUS
savoureux, DES MOMENTS Aoc CUTE ROTIE «DOMAINE DU MONTEILLET» F RTSZUIG ........................................................................................................................... e .o 99850

e cou eur trés somE re, cesf un vin dune gran e proronaeur avec c!es par[ums intenses c[e IFUIAS notrs 40 mois C[ evage pour un trés granc/ vin.

D’EXCEPTION! AOC VOLNAY 1 CRU «CLOS DES CHENES» LOUISIADOT 2011 i S o 8950

Structuré avec des tanins é égants, un vin qui saura vous charmer, lé pinot dans foute sa sp[enc/eur

AOC PESSAC LEOGNAN «CHATEAU CARBONNIEUX~ 2010

- h i: Extrémement suave, précoce, il posséde dabondantes notes de feuilles de tabac, de lavande, de kirsch et de cassis, un granc/ Bordea
www.bistrotduboucher.fr CHATEAU PALMER «ALTER EGO» MARGAUX 2010 .
f : CHATEAU ANGELUS «CARILLON DE LANGELUS» - SAINT-EMILION 2012.

BistrotDuBoucher CHATEAU MONTROSE SAINT-EST-EPHE 2012

nee
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s —— —— _ i YOUS NE CONSOMMEZ PAS LA BOUTEILLE EN ENTIER ? REPARTEZ AVECELLE!

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION
POUR VOTRE SANTE, MANGEZ AU MOINS CINQ FRUITS ET LEGUMES PAR JOUR. WWW.MANGERBOUGER.FR




ENTREES 2 s0uz00 1350 A%C3

Les Cochonnailles :

Assortiment de charcuterie a grignoter.

Les tapas du Bistrot :

Crémeux d'avocat et croustilles de crevettes, croquettes de chorizo et
jambon, toasts de Saint-Marcellin® au miel.

APERITIFS

ni rouge o
plneau,l(porl:o, «Trouspinette de Vendéen ..
y
es |ongs

Amigem (pression)

Mé'usine (pression)
Biére artisanale de Vendée

COC KTAI LS
Americano Maison ...

Martini blanc et rouge, Campar 0|||y Drat
Punch ou Sangria Maison..... Lo S %D
Demandez sa composition & votre serveur(se).
MG e T TR . R e DO
Rhum, citron vert menthe perrier e‘c cassonade

alplrln a.. e L YU LTl T T
Rhum, cachaca, C|tron vert et cassonade
Cocktail sans alcool..........o 12l
Demandez sa composition & votre serveur(se)

LA ROUTE DES WI—IISKIES

Da|w|‘nnnle 15 ans corsé et fumé ..
enl(mclue 10 ans arémes ﬂoraux
an 14 ans parfums boisés
J-Lagavulin 16 ans tourbe
Notre Wl‘llsl(y coup de coeur du moment a découv

LES CHAMPAGNES

Champagne Taittinger brut réserve..
ampagne rosé T"foet & Cl'landon (rose imp:
ampagne Cossy-péchon brut cceur de Pinot
ampagne Cossy-péchon brut cceur de Pinot....

\ARY:\V) { AMATEURS

Co§nac, Calvados, Armagnac v
Get 31.

Irish coﬁee,......

Sélection de vieux Rhum

LES SODAS ET JUS DE FRUITS

Oranglna (bou
Jus de fruits..

W o
Ghateldon=set b el b e . | HT . O

LES BOISSONS CHAUDES

Cafe, clecal:elne
I‘Ie, II'II:USIOI'I ou cal:e crém

A P
N24=20

Composez vélie menw avec les plals de lo carile

O‘/(W 21 €80

PLAISIR APERITIF

ENTREE + PLAT

PLAT + DESSERT + CAFE

AU CHOIX DE LA CARTE'

" Hors supp/ément, hors boissons et hors suggestions.

N(ere TOUT COMPRIS

(Kir péti//ant ou Cocktail sans a coo/)

+ ENTREE + PLAT + DESSERT

au C|’10IX de |a carte ou de |ar 0|se

Oou + BOISSON AU CHOIX

avec eau minérale
2 9 €30 (50 i) Vittel ou San 3 3 €00

Pellegrino

26 €80
Men
GOURMAND

ENTREE
+ PLAT
+ DESSERT

avec 37,5 cl d’lGP* Blanc, Rouge ou
Rosé servi en carafe (issu de
bouteilles des caves du Marmandais)

AU CHOIX DE LA CARTE'

Jes ENTREES

6€9O

Sal)ayon terre et mer, par{umé au pineau des Charentes.
L'ceuf poché aux champignons et chataignes, émulsions aux cepes.

Tarl:ine de Sainl-Marce"in* au mie|, lardons et pommes

caramélisées, méli-mélo de salades.

Lassortiment de ta pas : crémeux davocat et croustilles de crevettes,
croquettes de chorizo et jambon, toasts de Saint-Marcellin® au miel.

Les quatre huitres de Vendée
Les six huitres de Vendée (suppl. 4€)

Les neuf escargots de Bourgogne persillés, creme a ['ail doux.
Terrine du Bistrot, aux pleurotes.

Salade mode Bistrot, mesclun de salades, jambon sec, gésiers de
volaille confits, foie gras de canard mi-cuit, Grana Padano, cerneaux de

noix.

Foie gras de canard mi-cuit au Coteaux-du-Layon®,
préparation maison. (suppl. 5€)

Jes PLATS

'|5=€9O

A SAVOURER DANS L'QUARTIER

Tri|ogie de canarc| cle Venclée, sauce vigneronne au Sichuan,

patate douce.

Gourmel: l)urger, steak haché de boeuf, sauce burger du Bistrot,
oignons confits, curé Nantais, salade, buns toastés.

B

Travers de boeuf |aqué, aux épices douces. (suppl. 2€50)

Cocotte de rognons de veau confits fagon «Grand-Meéren,

ala graine de moutarde.

B

LA TRADITION A DU BON

Grande salade mode Bistrot, mesclun de salades, jambon sec,
gésiers de volaille confits, foie gras de canard mi-cuit, Grana Padano® et

cerneaux de noix.
Blanquette de poissons du moment, 4 la créme de champagne.

Filet de merlu de nos cotes, écrasé de pommes de terre

parltumées, sauce Homardine.

Grand tartare de saumon mariné, pommes Bistrot, mesclun de

sa|ades.

Double tartine de Saint-Marcellin® au miel, lardons et pommes
caramélisées, méli-mélo de salades.

LE PAVE DU BOUCHER finement mariné

Classique :gri”é 3 la plancha, sauce au choix, pommes frites.
presl:ige . tranche de foie gras poélée, pommes de terre confites. (supp. 5€)

Gourmand .2 la créme de morilles, écrasé de pommes de terre par{umées.

(supp. 7€)

Sauce au choix . béarnaise, poivre vert au whisky, roquefort, échalote, 3 la graine de moutarde.

NOS TARTARES DE BEUF Pommes frites, sauce au choix

Le traditionnel préparé a la commande & votre gout.
Laller-retour, simplement gri”é 3 la plancha, grana padano.
Le méxicain,guacamo|e. sauce aigre douce, tacos et coriandre.

La ’cri|ogie, (env. 300g) Le traditionnel, Laller-retour et Le Méxicain.

A DECOUVRIR

Tl‘es be"e Cote de b@u‘ a parl:ager (hors formules et menus)

59€OO race a wancle cle 1 Zkg environ accompagne cle pommes grena|||es sauce au Cl’\OIX

Jeb DESSERTS

6€9O

Ca\té gourmancl, déclinaison de mini desserts gourmanc|s

accompagnés d'un expresso ou d'un thé.

Riz au lait a |'orange, confit grano| Marnier et g|ace chocolat.
Bal)a l)oucl‘lon,arrosé au rhum ambré, creme c|’1anti||y.
Brioche Fagon pain perdu, aux pommes caramélisées.

. .o , -
Tarpaccw d’ananas, carpaccio d'ananas, tartare d'ananas au citron

vert, sorbet mojito.

La choco|a|:iére, mini moelleux, macaron, prolr'itero|e, chocolat chaud.

Coupe Co'one', sorbet citron et vodka.

Be"e du |:>ouc|1er, sorbet mangue, g|ace noix de coco, Ti—punch,

ananas, chanli”y, rapé de citron vert.

Coupe souvenir aux parfums d’enfance, glace praliné-noisette,
caramel au beurre sa|é, chocolat noir, caramel |aitier, sauce chocolat et

créme chantilly.

i, Puits d’ amour, pommes caramélisées flambées au Calvados, caramel
[aitier, biscuit sablé, g|ace vanille et mousse de mascarpone.

Lassiette de {romages de nos régions, mesclun de salades.

*A.O.P. Appellation d'Origine Protégée.

LA SELECTION DU BOUCHER

A DECOUVRIR SUR
LARDOISE
SELON ARRIVAGE

HOMARD BLEU GRILLE, VIANDE DE RACE...
SALERS, AUBRAC, LIMOUSINE,
CHAROLAISE, BLACK ANGUS, WAGYU

Mou &
P'TIT GARNEMENT

Steak haché frais de boeuf, pommes frites
ou Poisson du moment
+ Coupe de g|ace «Guimauve et Barbe 2 papa»
ou moelleux au chocolat (servi chaud)
+ Une boisson au choix

(Coca-Co|a ou jus dyorange)

DES PLATS APPROUVES PAR Gault:Millau & découw'vin !

Gault&Millau, marque emblématique de la gastronomie
Frangaise et du vin, continue avec engagement et passion a
révéler les talents de demain et a faire partager au plus grand
nombre la découverte des bonnes ta|:>|es, des bons vins et
des bons produits.

Dans le cadre d'un processus d'évaluation spécifique dérivé
de son savoir-faire dans la sélection et la dégustation des
meilleures tables et des meilleurs vins, Gault&Millau a
approuvé une entrée, deux plats et un dessert & découvrir
sur notre carte.




