LA CARTE DES v' Ns VERRE POT  BOUTEILLE
% BLANCS ......................................................... . ,4 cI 50 CI 75 CI
AQC TUSCADET « ERIC CHEVALIER « LI L
in dune nervosité et d'une gourmandise bien marquée.
IGP «OVNI» BLANC DE VENDEE DOMAINE MOURAT 580 . 17¢7° ........ 25%%°
ardonnay et Sauvignon pour la fraicheur et le soyeux.
AQC SANCERRE BLANC « DOMAINE DU CARROU » 79 ... .26%° .....30%°
uvée De lieu-dit Chéne Marchand Nez floral et fruité avec des notes de fruits exotiques et cJagrumes
AOP LUBERUN BLANC L'INOPINE DOMAINE DE MASLAURIS 73 §eso 1957 ... . 298
ez trais et élégant sur des notes briochées avec une belle |ongueur en bouche
AQC SAINT-VERAN DOMAINE CARRETTE « LES MURES » B ... 2190 .. 36
n daint-Véran aux arémes puissants dau épine et de truits mars
IGP PAYS D’0C BLANC LE VIOGNIER DOMAINE GAYDA & Seo ... AT 240
inale ronde de viognier avec un nez de coing et abricot.
IGP EULLINES RHODANIENNES LE BLANC D’EN FACE « DOMAINE DU MONTEILLET » og0 L1980 .. 29¢°
inifié comme un Jaint-Joseph un magnlﬁque blanc dont le fruite évoque la peche de vigne
AOP SAINT-JOSEPH BLANC DOMAINE D? MONTEILLET STEPHANE MONTEZ geo . 3380 ... 4g¢°
ez trés déve oppé sur des notes de fruits du verger et de fleurs blanches en bouche. Cest un vin gras avec une |ongueur saisissante.
VIN DE PAYS D'0C DUMAINE AIGUES-BELLES « LE BLANC » 100% CHARDONNAY 6% ...... 19 ...... 29¢e0 g
Notes &  épicées su btiles et un beau boisé pour ce magnifique Chardonnay §°
AOG COTEAUX DU LAYON DOMAINE DE LA DUCQUERIE 6€° ... 195 ... 29%%® j)
O ROSES ... i e e e e i i, . ¢
AUP RBIERES ROSE «CHATEAU LASTOURSD......rocceeeeeeeeeseseeesssseessssegossseessssessssssgessseeepspesestsssessssessssssssssssssssssssssssssssssssessssseses 4ecs ...... 13%° ....... 19 ©
Une belle robe saumon tres pale, en bouche on découvre des arémes de reghsse et fleurs blanches. )
«UVNI» RUSE DE VENDEE uMAISON MOURAT» [GP VAL DE LOIRE .........oooeeeeeeeeeeeeeerssesesssesesssessssssessssssssssesssssessssssssssssssassesssssesssssessssssssssnes 580 . 17¢7° ........ 25¢%s° 2
Vin orlglna notes de ec e, brugnon, truits exotiques trés trais. e
AQC MAREU]L ROSE FIEFS VENDEENS COLLECTION +MAISON MOURATS .........ccocesesnessessne geos 13801900 | F
écouvrez la finesse de ce vin franc et fruité. 3
AP COTES DE PROVENCE VILLA VALLOMBROSA LES TERRASSES ... 6. 2850, 4% | =
elle robe rose pale aux reflets litchi sur des notes fruitées de nectarine =
(7.9 > o] 1 c] 3-SR | S
AQC TTAREUIL ROUGE FIEFS VENDEENS COLLECTION «MAISON MOURAT» 45 5200 | S
inot Noir, Négrette, Cabernet Franc, nos ancétres |'appelaient respectivement « Pinot Ragoatant » et « Pinot Fin de Pernand ». o]
AOC SAUMUR CHAMPIGNY «DOMAINE DES VARINELLES ges0 18€0° 26%° £
ne robe marquée et une bouche aux notes dautomne. S
AQC BORDEAUX « GRAND VIN DE BORDEAUX »CHATEAU MACHORRE CUVEE LA VILLA 5 ... 195, ... 28% | 3
n vin généreux avec de la rondeur et une belle finale. §
AOC CURBIERES uCHATEAU IFASTUURSH heeo 19¢€s 27¢° i
otes épicées, tinesse des truits, du plaisir, carignan, grenache syrah S
AU? COTES DE PROVENCE LES TERRASSES VILLA VALL MBR?SA .6&» 23830 34¢° =
elle robe intense aux reflets grenat sur des arémes de réglisse avec une dominante vanillge. °
: T . IGP GASCOGNE <DOMAINE MAGE RQUGE VINIFICATION <TARIQUET» geos 1300 1900 | @
C est avant tout, I envie Cle {alre es ardmes de fruits rouges, bouche puissante et structurée, dotée de trés beaux tanins. E:
AOC MADIRAN DOMAINE SERGENT ELEVE EN FUTS DE CHEN JGeo 195,29 [ 3
par’cager une cuisine a son image... ne robe rubis intense au nez puissant sur des arémes de truits noirs confiturés o Zw
IGP VAUCLUSE TERRES DE MASLAURIS L'INOPINE AB 201778 .6&° 23¢0 g0 | 2 k:
U s o | tl‘l & e couleur grenat intense, le vin développe des ardmes de fruits noirs et de poivre = g
ne CUSINGSINPEs Rl ERLIGUE AUC PESSAC LEQGNAN «LES CHtENES DE B|0U CAUTtn o ; g " ; Teo....... 27%5 ..., 3geco S S
Un second vin de grande qualité qui réveéle des notes de fruits rouges, de cuir et de grillé avec des tanins puissants. ° ®©
et de caractere... N] MllNERV IS DOMAINE DU PETIT CAUSSE « GRIOTTE DE VENTAJOU » ge«o 1g€° 265° | &=
n joli nez de petits truits rouges avec des tanins veloutés o" N
Carici, pas de chichi, mais du vrai, .@/ VlNS D’EXCEPTION ............................................................ . _E g
VALLEE DU RHONE, LANGUEDOC ET PROVENCE = §D
ité AOP BANDOL CHATEAU VANNIERES 2012 §4€oo| § -0
CJU l)Oh et de |a personnallte' n vin riche et charpenté avec des notes de chocolat, une richesse corsée et des tanins fins, superbe | g9
- AOC CHATEAUNEUF DU PAPE(VALLEE DU RHONE) «GLOS DU MONT OLIVET» 2017 54eo| g &
Les p|ats ont |e gou’c des loonnes e nez souvre sur des notes de fruits rouges de cuir et de sous-bois avec une bouche dense et charnue. Un vin de grano|e quahte = 2['
IGP «CHEMIN DE MOSC?U» PAYS D'0OC «DOMAINE GAYDA~ 2016 = 39%01 % O
ChOSGS et permettent vraiment cle ez trés expressit sur les fruits noirs, poivre, cannelle et violette et une grano|e |ongueur en bouche. @O =
P AOP FAUGERES IN TEMPUS LES FUSIONELS 2016 ELANGUEDOC) 1% 2 <
V4 obe pro onde aux reflets grenats, genévrier et fruits noirs compotés g 5
50 /ZW dans la bonne AOG SAINTAOSEPH «DOMAINE DU MONTEILLET» 2017 (VALLEE DU RHONE) 45ee| e &
Parfums intenses de fruits rouges et de violettes, en final des notes épicées et une bouche |ongue aux tanins fondus. Bret magique !!! 20 =5
o ol DUMAINE AIGUES BELLES CUVEE NICOLE 2016 (VIN DE PAYS D'0C 328 Ot
humeur et Ia ConVWIallte' ez de cassis, de cuir, eplces et de sous-b 0|£ avec une bouc e)soyeuse de fruits confits 2 3
IGP SAINT-GUILHEM-LE DESERT MAS COMBARELA (LANGUEDOC) LE CLOS SECRET 100% CINSAULT 2016 34¢°f 272
Bre][' |a recette par{:aite pour passer ouge lumineux, nez de rose et de framboise, la bouche est ronde et charmeuse, superbe ! =: S
P « LES CRESSES » PAYS D 0C HERAULT 39%of & £
CI { CI obes sombres aux reflets violines nez vanillé sur des notes de confiture de mare < S
es moments ftorts, des moments BORDEAUX/BOURGOGNE s 5
AO P[]MEROL «BALLADE DE LA POINTE 2013 » 465 | T 3
savoureux, DES MOMENTS Ee pro fonde et opaque avec des arémes de fruits noirs, une belle persistance en bouche. g e
{\JOCL)MARGAUX TLA Boll-:SS{\NltlE» 2011 C o : Ll I
’ ] n beau rouge limpide et intense au bouquet de cerise et pain grillé, la bouche est douce et soyeuse. o o
D’EXCEPTION! AOC AINT-JULIEN «PAVILLON DU GLANA» 2013 405 S &
Une belle concentration et une puissance ve loutée, la finale souvre sur des arémes de truits mars. T g
%]C MER(i!JREY LES VAUX DOMAINE MICHEL BEIDIﬁY 2q17 64| 5
www.loistro’cduboucher.fr romesLEsemﬂeNtdtss[:RrUuslts noirs sur une touche florale pour ce pinot 0 >§
AOC PESSAC LEOGNAN «CHATEAU CARBONNIEUX» 2015 ggeoo [ 2 i
f BistrotDu Boucl'\er xtrémement suave, précoce, i posseo|e dabondantes notes de feuilles de tabac, de lavande, de kirsch et de cassis, un grano| Bordeaux. ;.% _g) Carte Au{omne H ver
CHATEAU PALMER «ALTER EGO» MARGAUX 2011 . 186¢°| £ & 2019 / bleyle)
CHATEAU ANGELUS «CARILLON DE L'ANGELUS» - SAINT-EMILION 2015 234¢€° f =
CHATEAU MONTROSE SAINT-ESTEPHE 2012 219€0° =
i YOUS NE CONSOMMEZ PAS LA BOUTEILLE EN ENTIER ? REPARTEZ AVECELLE'!

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION POUR VOTRE SANTE, MANGEZ AU MOINS CINQ FRUITS ET LEGUMES PAR JOUR. WWW.MANGERBOUGER FR




FORMULE BISTROT
A LU'ARDOISE *

a découvrir chaque midi sur notre ardoise

of‘ paidagen, a grigneler, a decouwnin, @ piccrer, aTadiner, o déguster...
a tefpére.... plit blanc aw vevie, mojite, cocklails, champagne

*Uniquement du lundi au samedi, hors dimanche et jours fériés

PLANCHE DE SAUCISSONS
CATALANS

Le fuet aux herbes

LES TARTINADES (pots maison a tartiner)

Courges, oignons frits aux épices douces
Mousse de chévre frais aux herbes et chorizo ..

Mo
P'TIT GARNEMENT @

Poisson du jour ou Haché de beeuf
+ Pommes frites

+ Glace brownie, vanille ou Moelleux au chocolat
+ Soda ou jus de fruits

APERITIFS

Le fuet au poivre rouge

LES HUITRES DE VENDEE

Tapenade d'olives noires

LA PLANCHE DE COCHONAILLES

Jambon, terrine, charcuterie a grignoter

G 0ol 3820 NOTRE INCONTOURNABLE COTE DE BEUF
h*’t . " 2] 3520 «CHAROLAIS DE VENDEE» A PARTAGER - 59¢
pi:;alln.l: B:ﬁz,o:-rr:trs;ineﬂ:e de Vendéen 5 :C:/ 4<00
Le whisky 4cl 5<oo
Les longs drinks 10l 5¢s0
BIERES )
Amigem (pression) 25 C/ 3<s50 L%/ E N T R E ES 6 €90
Mélusine (pression) 25 C/ 3€50 oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo .

Biere artisanale de Vendée

La cuisine du chef de saison (voir encadré)

Foie gras de canard mi cuit au Coteaux du Layon (suppl. 5€)

Americano Maison el 6€50 La cassolette de la mer, sauce homardine safrange Terrine du Bistrot aux foies de volailles (/Y(eﬂd PLAISIR 29€50
Martini blanc et rouge, Campari, Noi”y Prat. L d B 'II 2 \ 3 |ail 4 G F I-" > d bert et pl t
p e Sangr'a aison 12 6€00 es 9 escargol:s e Dourgogne persilles, creme a |l ail doux Urs poches, creme de camembert et pleurotes
u ou 1 1 C 2
Demandez sa compasition a votre serveur(se). €90 Salade mode Bistrot mesclun de salades, foie gras de canard mi-cuit, Les 4 huitres de Vendée ENTREE + PLAT
ﬁreﬂr{':ol aperl’clf |ta||en ;gcll ;€90 jambon sec, gésiers de volaille comr'its, grana paclano, cerneaux de noix Les 6 |'|u'|‘|:res c!e Vendée (suppl. 4€) O U
OJI (o] Cl
Qhum, citron vert, men‘(he, perrier et cassonade. Tarl:are de saumon mariné au basﬂic
Caipirinha 6cl 7€90 PLAT + DESSERT
Dchum,lzachlag.a, citronlvert eit cassonade. /
ocktail sans alcoo 12¢c 4<00 €90
Demandezsacompositionévotreserveur(se). L%/ pLATS ............................................................ . ]6 AU CHOIX DE LA CARTE ET DE LA CUISINE DU CHEF1

LA ROUTE DES WHISKIES

LA TRADITION A DU BON

COTE BOUCHER

Kn::ll((iar‘\r:il\?e 10 ans o 0 j Z; g::g La cuisine c|u chef de saison (voir encadré) Bavel:te, ong|el: ou hampe gri"é (se|on arrivage) sauce au choix,
aromes rioraux . , €00
J ta" 14 T.“S parfums boi s 4l 9::2 Cocotte de rognons de veau confits fagon « grand-mére », pommes frites et légumes (/Y(eﬂ“ TOUT COMPRIS 3 5
O ot S Wbl o e oot | el 950 sauce Bistrot Pavé de bosut grille 3 |a plancha, sauce auchoi, pommes fies APERITIF
Be"e cote de coc|10n d’anl:an, champignons, persi”ade, pommes cgumes de saison (Kir pétillant ou cocktail sans alcool)
L ES C I_I A M pAG N ES bistrot, cuisson basse température Pavé de I)@ul: presfige gri"é avec tranche de foie gras poé|ée, pommes + E N T R é E + p LAT + D E SS E RT
N d o i f bl . dui de terre confites et |égumes de saison. (supp. 5€) au choix de la carte et de la cuisine du chef?
Champagne Lallier blanc Brut RO15 75 o 59€00 age de poisson et crustacés tagon blanquette, poisson du jour,
Champagne Lallier rosé Brut RO15 75 ¢l 79<€00 crevettes, moules, |égumes de saison Le tartare i:raclil:ionne| préparé a la commande 2 votre gout + BO I SSO N AU C H O I X
La coupe blanc Brut 12l geso Grande sa|acle mode Bistrot mesclun de salades, foie gras de Le tartare a"er-reiour, simp|ement gri”é ala p|anc|’1a, copeaux de grana + CAF E'
canard mi-cuit, jambon sec, gésiers de volaille confits, grana padano, padano
AV I S AUX A M AT E U RS e AR e avec 37,5 cl d'IGP* Blanc, Rouge ou Rosé servi en
C Calvados. A udl €00 Le tartare au chévre et chorizo carafe (’SS“O Z‘?f;gz’t’;f’:‘;se zzvgjn‘é‘r’a’;’éa’ma”da’s)
G:%ga;’Geal ‘éa'l o, Armaghac 4 g[ 6<€00 Grand tartare de saumon mariné au bas“ic’ ROIIES bistrot, La Tri|ogie cle tartares Le traditionnel, Laller-retour et Le chevre chorizo
Iris co, ce 7<€00 mesclun de salades
LES SODAS ET JUS DE FRUITS Sauce au choix . poivre, roquefort, échalotes, béarnaise, Bistrot
o 53cl...... 300 N[ere GOURMAND ~ 27€50
Orangina (bouteille) 25¢l 3<€o00 €90
Jus de fruits 20 ¢l 3<€00 %/ DESSERTS .......................................................... . 6 ENTRE'E
L ES EAUX M I N E RA L ES Cookie aux cacahuétes, poire, chocolat chaud glace caramel Coupe Pina-Colada : Sorbet ananas, noix de coco, chantilly, + PLAT
T / beurre salé pina-co|ac|a DESSERT
50 3 €00 , +
SretReRe ,OOCC/ '''''''''''' 4€50 Créme brulée au zestes d'orange, et sa boule de sorbet Yuzu Coupe Tentation Gourmande : Glace gavotte, glace créme
Chateldon 75cl 5¢€50 Baba au rhum, arrosé de rhum ambré, glace vanille, chantilly brulée, ,g|ace brownie, coulis chocolat caramel, créme fouettée AU CHOIX DE LA CARTE ET DE LA CUISINE DU CLEE?
Planche de fromages sélectionnés Puits d’Amour : Sorbet trouspinette aux fruits rouges, g|ace
LES BOISSO NS CI—IAU D ES g vani”e, cerises amarena, mousse mascarpone, crum |e
Cafe. décaféine 1€90 Café gourmanc| : déclinaison de mini desserts gourmands
y I

é, infusion ou café créme 2¢<20

. 0 ) .
accompagnes CJ un expresso ou CJ un the

" Hors supplément, hors boissons et hors suggestions.




