ENTREES
a parlagen 12€50

Les Cochonnailles :

assortiment de charcuterie 3 grignoter

La mixte du Bistrot :

3 mi-chemin entre les cochonnailles et les tapas du Bistrot & consommer

sans modération a |'apéritiF

Les tapas du Bistrot :
crémeux davocat et croustilles de crevettes, marinade de sot-|’y-|aisse de

volaille, Croc’{romage de chevre réti aux épices

APERITIFS

Kir pétillant  10¢l ..o
Verre de Monbazillac AOC  15cl ..o
Martini (rouge oublanc)  6cl
Suze, Porto (rouge oublanc)  6cl ..o

Kir vin blanc du Bistrot
(cassis, framboise, péche, mire ou violette) 10cl...............

Kir Royal 12l ..o
Ricard  2¢cl oo
Américano maison  12¢l ...

Cocktail de fruits sans alcool 15l .

LES CHAMPAGNES

La coupe de champagne brut de Castelnau  12dl...........7€5°
La bouteille de Castelnau  75¢l ... 4400

LA ROUTE DES WHISKIES

Le Whisl(y Le clan Camplae" el oo 6 €00
La sélection de whiskies sur I'ardoise  4cl ... 7€50

(Jameson “se|ec|:", Al)er|our, FOUI’ ROSSS, Jacl( Danie|s,

Cardhu, Chivas Rega')

BIERES

1664 Honde (pression) 25C|
Picon biere 25l

Panaché¢ 25l ..

Griml)ergen (pression) 25C|

Monaco  25dl...

P'TIT GARNEMENT

Steak haché frais de looeuF, pommes frites fraiches
ou Cabi”aud, Jcag|iate||es,

+
Coupe de g|ace
ou Moelleux pan[ai’t au chocolat
+
+ Une boisson au choix

= (Coca-Colaou jus o|'orange ou1/4 Vittel)

PLAISIR 18¢€%°

ENTREE + PLAT

PLAT + DESSERT
AU CHOIX SUR LA CARTE
ET SUR LARDOISE

ernu (/Y(e/za,

TOUT COMPRIS 25¢%

*k a g
avec eau m|nera|e plate

APERITIF MAISON OFFERT FETRle)

(KIR CASSIS PETILLANT OU COCKTAIL
ou SANS ALCOOL)

. €90
+ ENTREE + PLAT + DESSERT 29
+ BOISSON AU CHOIX**

HORS BOISSONS n CAFI:

**avec 1/2 bouteille de vin de

Bordeaux 37,5::| blanc ou rouge
ou AOC Gaillac rose

LES ENTREES

Terrine clu Bistrot aux foies de volailles

CEUF meu re’c’ce, |achons, champignons de Paris gri"és,
oignons gre|ots, sauce vigneronne et croGtons

La planchette de cochonnailles : assortiment de charcuterie

’ . ,
|_a55|e‘c‘ce o|e ta pas : crémeux d'avocat et croustilles de crevettes,
marinade de sot-|yy-|aisse de vo|ai||e, Croc'Fromage de chévre réti aux épices

Sa|ade mode Bis’crot : mesc|un cJe sa|ades,jamloon sec,
gésiers conFits, grana padano, bloc de foie gras et cerneaux de noix

Saumon Gravlax : saumon frais maring & laneth

Longe d'os & moelle au gros sel de Guérande

Véritable ficelle picarde

Poélon de 6 escargots, beurre 4 [ail et anisé

Foie gras cuisiné par nos soins, brioche et chutney (suppl. 5¢)

Entrée sur l'ardoise (selon disponibilite)

Assiette de frites ou de |égumes (suppl. 35%°)

LES PLATS

'|4=€20

A SAVOURER DANS UQUARTIER

En’crecéte gn”ée a |a p|anche 250 g, pommes frites
fraiches et mélée de salades (suppl. 5€)

Le Pavé de boeuf gri”é 3 la p|anc|'1a, sauce au choix
(Béarnaise, poivre, Fromagére), pommes Bistrot

|_e Gourme’c BUF er : steak haché de beeuf, sauce l)urger
du Bistrot, oignons frits, cheddar fondant, salade, buns toastés

Traditionnel Tartare de beeuf 2 la Frangaise :
(capres, cornichons, oignons) préparé & la commande en cuisine
a votre godt, pommes frites

Tartare Caesar : Sauce Caesar, cro(tons, tomates conlr'ites,
oignons, grana paclano

Tri|ogie o|e tartares : Trac|itionne|, Caesar, Aller-Retour
DUO o|e l)(EUI( . pavé de boeuf gri”é ala p|anc|1a

et joue de beeuf confite au vin rouge, écrasé de pommes de terre

Joue c|e boew( confite au vin rouge

LA TRADITION A DU BON

Cocotte de rognons de veau
{agon « Grand-Mére » ala graine de moutarde

Magret o|e cana FCI, sauce grand veneur, galette de légumes

Notre fameuse souris dagneau comr'i’ce,
pomme au four, créme d'herbes (suppl. 5€)

Supréme de volaille jaune au Monbarzillac

Sa|ao|e c]e |a mer : rouget grillé, saumon Gravlax, harengs,
pommes  |'huile, huile au gingembre

Filet de rouget Fri”é en rosace, huile au gingembre,
|égumes 3la provencale

Filet daile de raie aux capres, pommes vapeur
Le poisson du jour sur lardoise (selon disponibilite)

@™ LA SELECTION DU BOUCHER

A découvrir sur I'ardoise.

LES DESSERTS

Toutes nos g|aces sont artisanales.

6=€30

Baba Bouchon, arrosé au rhum ambré, créme chantilly

Coupe souvenir aux parfums de mon em[ance 5
g|aces noisette, caramel au beurre salé, chocolat noir, caramel laitier,
sauce choco|a’c, créeme chanti”y

CaFé gou rmancl : déclinaison de mini-desserts gourmands
accompagnés de son expresso ou the

La planchette de fromages affinés
et son mesc|un cIe sa|ac|es

Cromesquis au chévre

|_e Fameux pui’cs 0|Amour { pommes caramélisées flambées au
Ca|vados, caramel |aitier, biscuit saHé, g|ace vanille et mousse de mascarpone

Profiteroles a la vanille

Fondant au choco|a’c, cceur framboise (20 minutes de cuisson)
Traditionnelle creme bralée

Tri|ogie de sorbet du moment

Coupe Colonel : sorbet citron vert, vodka (2¢)

Coupe |ceberg : glace menthe et pépite de chocolat, get 27 (2c)

ENTREES

DESSERTS

(e« BELLES PIECES

LE PLAT SEUL 22%%°

ENTREE au choix + PLAT 26€80
OU PLAT + DESSERT au choix

Céte o|e boeuf 450 % (pour] personne),

sauce au choix, mélée de salades et frites fraiches

Entrecote XXL (350 g),

sauce au choix, mélée de salades et frites fraiches

La liste des a”erg‘enes est & votre disposition a laccueil. L’origine de nos viandes est affichée & l'entrée.




LA CARTE DES VINS
VERRE POT  POT

POTS DE VIN 15 CL 230L  46CL
BLANC, ROSE, ROUGE 2€60 €20 5€90

BLANC e6 . ‘msa s
BORDEAUX AOC GRAVES DE VAYRES CHATEAU PICHON-BELLEVUE 16€50 -

ALSACE RIESLING AOC 23€00 14€50 .
SAINT-POURCAIN AOC 19€50 - 4€00
AOC COTES DE BLAYES « CHATEAU DES TOURTES » 20€00 12€50 4€20
CHARDONNAY IGP « SOLAS » 19€50 - 4€00
AOC CHEVERNY « LES BORDERIES » 22€00 13€00 4€60

ROSES

BORDEAUX ROSE AOC CHATEAU PICHON-BELLEVUE 16€50
COTES DE PROVENCE AOC CRU CLASSE CHATEAU DE 'AUMERADE 24€50

ROUGES

BORDEAUX AOC GRAVES DE VAYRES CHATEAU PICHON-BELLEVUE 16€50
ALSACE PINOT NOIR AOC 23€00
BROUILLY AOC RESERVE DE BEAUVOISIE 23€00 -
SAUMUR CHAMPIGNY AQC « LES CHANTERAINES » 19€50 11€50
COTES DU RHONE AOC NOEL BRIDAY 19€50 11€00
HAUT MEDQC AOC VICTORIA Ii 26€00

tie LASSIONIE

Cest avant tout, I'envie de faire

partager une cuisine a son image...

AOC COTES DE BLAYES « CHATEAU DES TOURTES »
MONTAGNE SAINT EMILION AOC « CHATEAU LA CROIX BONNEAU »
SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL « DOMAINE DE LA CABERNELLE »

20€00
28€00
23€50

12€30

LALANDE DE POMEROL AQC « CHATEAU FLEUR DE JEAN GUE » 32€00
CASTILLON COTES DE BORDEAUX AOC CHATEAU D’AIGUILHE QUERRE VICTORIA J1€00
@ AQC PESSAC LEOGNAN « DOMAINE DE GRAND MAISON » 29€50
BORDEAUX AOC « JAMES DESCHARTRONS » -
CASTILLON COTES DE BORDEAUX AOC « CHATEAU MAYNE VIEUX » 19€50

Une cuisine simp|e, au‘cl’mentique

et de caractere... -
9€50

Carici, pas de chichi, mais du vral,
dubon et dela personna|i’cé.

Les p|a’cs ont |e gOGt o|es L)Oh nes i YOUS NE CONSOMMEZ PAS LA BOUTEILLE EN ENTIER ? REPARTEZ AVECELLE !

@™ VOUS M’EN DIREZ DES NOUVELLES !

Cl‘]OSGS et perme’cten’[ vraiment c]e A.OP Appelation d’Origine Protégée - A0C. Appelation d’Origine Contrélée - L.6.P. Indication Ge’ographique Protégée

s ‘
clans |a l)onne AVIS Ligueurs et alcools 6€80
w AUX AMATEU Rs |ri<:l1, Frenci::h, Normand coffee 7€50

humeur et la convivialité.

* 02 51 80 28 28 * IMP YVANIK - RCS B 330 792 789 - Photos non contractuelles

Bre{ la recette pan[aite pour passer

LES SODAS
ET JUS DE FRUITS

PRl U l""'ﬁ::a:::" ou HariE 33l
- .

LES EAUX LES BOISSONS
MINERALES CHAUDES

D crmilonms sod 2€90 Café, décaféiné 1€80
o0od HEBD Thé, infusion €00

Creme 3€00
=d 310 Noisette 2€00

des moments forts, des moments

savoureux, DES MOMENTS
D’EXCEPTION'!

Schweppes Tonic 20 ¢l

-'ﬁfﬂ , Orangina 20l pmb
Fanta Orange bouteille 33l 2€50

Diabolo 25cl

Carte Automne-Hiver

www.bistrotduboucher.fr

BDB AMIENS - 10/2017 - ALTAVIA Nantes

Jus de fruits 25l

f BistrotDuBoucher

Prix nets - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.



