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Antoine BERNASCONI, Gagl RENOUD-GRAPPIN

et leur équipe vous remercient de votre confiance
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Carte Au’comne Hiver

Clest avant tout, [envie de faire
partager une cuisine a son image...
Une cuisine simp|e, authen’cique

et de caractere...

Car ici, pas de chichi, mais du vrai,
du bon et de la personna|ité.

Les p|a’cs ont le gout des bonnes
choses et permettent vraiment de
50 /Zéng dans la bonne
humeur et la convivialité.

Bref, la recette par[aite pour passer

des moments l(Ol’tS, des moments

Savoureux, DES MOMENTS
D’EXCEPTION !



Apéritifs Maison :
Creme de péche et péti”ant
Macvin du Jura

Sélection Whisl(y Aberlour
12 ans 4cl 8%%° 15 ans 4cl 10%%° 18 ans 4cl 12%%°

Votre restaurant a obtenu le prestigieux titre de Maitre Restaurateur. Seule distinction

officielle attribuée par I'Etat au secteur de la restauration par arrété préfectora|, ce titre

distingue les restaurants qui proposent une cuisine a base de proolui’cs bruts de qua|ité,

élaborée sur place par des cuisiniers proFessionne|s. Ce titre valide éga|ement les ApéRITIFS

normes olyhygiéne et |’app|ica’cion des bonnes pratiques daccueil et de service. & Apéritif maison s Créme de peche et pEtIIant .vme:smee:seessmersooee 10d| geso
” récompense nOtre engagement en I:aveur de |a Vraie CUiSine maison garantissant ainSi Kir créme de CASSIS ..ottt IOCI 4€5°
le maintien et la transmission des savoir-faire contre industrialisation. Porto rouge oublanc........................................... 7cl 4°%°
Ricard ..., 2cl 4°°°
Martini rouge ou blanc ..., 4cl 4°°°
Kir péti"anl: ............................................................................................ 10¢l 58
Whisky William Lawson ... 4cl 6%°
Jack Daniel’s................oooooooo 4cl 8%
FORMULE BISTROT LES CHAMPAGNES
La coupe de Champagne Sélection BDB............................... 10¢l 7°%°
P Champagne brut Sélection Bistrot du Boucher ... 75c¢l 49%°°
SEQV'E TOUS LES MlDlS DU LUND' AU VENDREDI HORS JOUDS FERIES Roederer l)ru': premier .......................................................................... 75CI 69€00

« LES GRANDS CHAMPAGNES
D U O '|4€50 T R | O 'I 6€5O ét?;:alrsiizr;;:obj::|||es|me ............................................................ ;23 ]::€oo

ENTREE + PLAT L. PLAT+ LES DIGESTIFS ET ALCOOLS
ou DLAT + DESSERT ENTDEE DLAT DESSEDT Poire Williams, eau de vie de framboise ... 4cl 8%°°

Get 310uGet 27 ..o 4cl 7¢<°°

Cognac, Armagnac .............................................................................. 4cl 8%°°

Calvados ......oooiooeeeeeeeeeeeeeeeeee e 4cl 8¢<°°

E N T R é ES Marc du Bugey vieilli 8 ans en fat de chéne ... 4cl 8¢<°°

Chartreuse verte ..o 4cl 8¢<°°

. En’crée sur |’aro|oise CIU jOUF ¥ Chartreuse MOF meilleur ouvrier de France..........coocoocovvoviol 4cl g€c°
Rhum Diplomal:ico ............................................................................... 4cl gee°

« Terrine maison

LES BOISSONS FRAICHES ET BIERES
ella Artois pression ...........co.coooiiiiioioieeeeeeeeeeee cl R
PLATS Lot oo o

o Dlat sur |'ardoise CIU jour Biere dumoment.........o 25¢| 4%%°
Rl ou BEEAE e 33l eee
- Tartare de beeuf Aller-retour, pommes confites, salade verte Nestea oo sod 3
Schweppes ............................................................................................ 25¢| 3°

D ESS E RTS Schweppes Agrum ................................................................................ 25¢l 3°
Jus de fruits Pampryl ............................................................................ 25¢| 3°
» Dessert sur lardoise du jour LES EAUX MINERALES

. I:romage b|anc d'E’crez (nature, a la créme ou au coulis de fruits rouges) i AR ,@ ________________________________ 50¢| 3€zo 100dl 5€5o
@ Chateldon ... 75¢  7€5°
pm'h? (bouteille) .........coocooviool 33 3%
BOISSONS LES BOISSONS CHAUDES
R R €50 €00 O 910
» Cotes duRhone AOC rouge  (25d) 477 (socl) 9 DCalSing. ... evve ettt e et e e et e e e et 2€20
. vaUC|U$e |GD rOSé (25 Cl) 4€5O (50 Cl) 9€OO Grand café ............................................. 3250
Thé, infusion «v.vveiriii ittt ieeeeanen, B
Café viennois (double expresso et créme fouettée) vuvvuvvnnn.. 5<00
Cappuccino (double expresso et mousse de lait) +.............. 4%00




ENTREES

a parlager 12<€90

Les Cochonnailles :

assortiment de charcuterie & grignoter

La mixte du Bistrot :

a mi-chemin entre les cochonnailles et les tapas du Bistrot & consommer

sans modération 3 |’apériti|:

Les tapas du Bistrot :
crémeux davocat et croustilles de crevettes, marinade de sot-I'y-laisse de

vo|ai||e, Croc’Fromage de cheévre réti aux épices

N{ere GOURMAND

ENTREE 27 <50
+ PLAT + DESSERT

AU CHOIX SUR LA CARTE
(HORS SUPPLEMENTS ET HORS BOISSONS)

N{ers PLAISIR

ENTREE + PLAT
OU PLAT + DESSERT

AU CHOIX DE LA CARTE

(HORS SUPPLEMENTS
ET HORS BOISSONS)

22 €50

LES PLATS 17 €50

LES ENTREES 7 €50

Terrine CJU Bistro’c aux foies de volailles

CEUF meure’cte, lardons, champignons de Paris gri"és,
oignons grelots, sauce vigneronne et crodtons

La p|anche’c’ce de cochonnailles :
assortiment de charcuterie a grignoter

? . y
|_a55|ette o|e ta pas : crémeux d'avocat et croustilles de
crevettes, marinade de sot-lyy-|aisse de volaille, Croc'Fromage de
chévre réti aux épices

Sa|ade mode BiStl’Ot : mesclun cJe sa|ades,jaml:>on sec,
gésiers comr'its, Grana Padano et cerneaux de noix

Cocotte de neuf escargots de Bourgogne
3 la creme dail doux

Foie §ras c|e cana rcl cuisiné par nos soins, confit de
e fleur et toasts de pain de campagne (suppl. 5¢)

pétales

La suggestion du Sommelier :
Verre de Coteaux du Layon 12,5¢| 4,90€.

« Duo » de |onge d'os a moelle rotie a la fleur
o|e se| o|e Guérande, toast de pain gri"é (supp|. 2%)

Cappuccino de potiron et potimarron,
royale de cepes et cantal AOP

Tarte fine au chevre rétie au mie|, confiture
d'oignons rouges, mélée de salades

Croustilles de gambas ala coriano|re, guacamole
d'avocat (suppl. 1°°°)

PTIT GARNEMENT

Steak haché du boucher

ou Supréme de volaille 3 la créme,
pommes frites
ou légumes de saison

____— +
—

Fromage blanc ou Glace a la barbe a Dapa
+

Coca-cola ou Jus de fruits ou Diabolo

A SAVOURER DANS UQUARTIER

|_e GOU rmet Bu rger (ZOOgde viande de boeuf savoureuse) : poitrine gri”ée, comté 8 mois d’amnage, tomate
confite et sauce tartare, accompagné de pommes frites

DUO cJe Iooeuf : pavé de boeuf gri”é 3 la plancha et joue de beeuf confite au vin rouge, écrasé de pommes de terre

Bavette CI a|oyau Simmen’ca| (ZOOg) aux éc|1a|otes comr'i’ces, pommes comr'ites, avec ses fibres |ongues et peu
serrées, tendre et golteuse, cest le morceau des connaisseurs

LE PAVE DU BOUCHER SELON VOTRE GOUT :

- |epavé de boeuF gri”é ala p|ancl1a, sauce au choix (tartare, poivre, Fromagére), pommes frites
Ve le Gourmand 2 la créme de morilles, gratin dauphinois (suppl. 7<)

-« le prestige avec sa tranche de foie gras poélée, pommes confites (suppl. 7€)

NOS TARTARES DE BEUF :

hachés et préparés a la commande en cuisine (ZOOg), pommes confites et salade mélée

- Trac]itionnel tartare c|e boeuf a |a Frangaise e (cépres, cornichons, oignons) préparé a la commande en cuisine

a votre godt, pommes confites
- L’A"er-retour 5 simp|ement gri”é ala p|ancl1a

- Le Trappeur : inspiré des sous-bois avec une note de condiments de truffes et champignons, pignons de pin,

graines de moutarde et Grana Padano
@ Le « Café de Paris » : poé|é avec une tranche de foie gras (supp'. 4€5°)
- La Trilogie de tartares (300g) : C|assique, Aller-retour et Trappeur, pommes confites et salade (suppl. 4€)

LA TRADITION A DU BON

Cocotte de rognons de veau confits facon « Grand-Mére » & la graine de moutarde
Pot-au-feu de cabillaud et saumon aux légumes d'autrefois

Noix de Sain’c-Jacques, risotto crémeux aux cépes, tuile de Comté (suppl. 5¢)

Quenelle de brochet sauce Nantua, riz sauvage

Belle cate de cochon m‘\éne-AJpes basse température, laque d'¢pices, persillade de pommes Bistrot
et champignons de Paris

Grano|e sa|ao|e a |a moo|e Bis’tro’c : mélée de sa|ades, jaml)on cru (:I'Auvergne, foie gras de canard, gésiers, noix,
copeaux de Grana Padano et pommes confites

LA SELECTION DU BOUCHER

A DECOUVRIR SUR LARDOISE SELON ARRIVAGE
ONGLET DE BEUF ANGUS (200G), 25%°°

pommes purée truffée et méli-mélo de salades

LA BELLE ENTRECOTE (350G) 256

pommes frites, mélée de salades

LA TENDRE ET SAVOUREUSE COTE DE BGEEUF POUR 2 PERS. (1KG) 59€°°

pommes confites, mélée de salades

PAVE PRESTIGE (200G) FACON ROSSINI 24€s

avec sa tranche de foie gras poélé et accompagné de pommes confites

Nos sauces au choix : tartare, poivre, fromagere

¥ COUP DE CCEUR

NOTRE FAMEUX POULET

DE BRESSE AOP,
gratin dauphinois

alacreme 2l€ « aux morilles 27€

HOFS Formu|es et menus

LES DESSERTS 7<=

Fromage blanc d'Etrez moulé a la louche -
Nature, a la Creme ou au Coulis de fruits rouges

La p|anchette de fromages affinés et son mesclun
de salades

Baloa BOUCI’]OI’], arrosé au rhum ambré, creme c|'1anti||y

COUPG souvenir aux parFums cle mon enFance :
g|aces noisette, caramel au beurre salé, chocolat noir, caramel
laitier, sauce chocolat, créme chantilly

Ca{:é gou rmano| : déclinaison de mini-desserts gourmanc]s
accompagnés de son expresso ou the

. ?
|_e I:ameux DUItS 0|Amour : pommes caramélisées
flambées au Calvados, caramel laitier, biscuit sablé, g|ace vanille et
mousse de mascarpone

Cr‘eme l:>r0|ée a la vanille Bourbon

Pain perdu brioché aux pommes et poires
caramé |sées, g|ace vanille Bourbon

|_a grosse ?|e ﬂo’c’ta nte, pépites de praline rose,
creme anglaise 3 la vanille Bourbon

Moelleux au chocolat Caramélia pra|iné,
g|ace vanille

Tri|ogie c|e proﬁtero|es : Glace a la vanille et chocolat
chaud, g|ace caramel beurre salé, caramel laitier, g|ace noisette,
créme anglaise noisette, créme fouettée (supp'. 1€)

. ’ .
Carpacuo clananas l(rals e’l: son sorbe’c ananas,
brisures de framboises et noisettes caramélisées

Minestrone de fruits infusés aux épices,
g|ace thé vert Matcha du Japon, créme fouettée

Coupe Co|one| : sorbet citron de Sicile et vodka (suppl. 1€)

Panna Cotta a la vanille Bourbon, Coulis
mangue-passion, I:)runoise c]e mangue FraTche

NOS SORBETS
ET GLACES

vanille Bourbon, caramel beurre salé de Guérande, noisette,
café 100% Arabica, chocolat de Guanaja Valrhona, spécu|oos,

Gracks.. JALPES

fraise Sengana, citron de Sicile, ananas, cassis noir de Bourgogne,

barbe a Dapa, thé vert Matcha du Japon, Rhum raisin Saint-James

La liste des a”ergénes est & votre clisposition a laccueil. L'origine de nos viandes est affichée a l'entrée.



LA CARTE DES VINS

CHAMPAGNES 750
CHAMPAGNE BRUT SELECTION BISTROT DU BOUCHER 49<00
@ ROEDERER BRUT PREMIER 69<00
LES GRANDS CHAMPAGNES
LOUIS ROEDERER ROSE MILLESIME 75€00
CRISTAL ROEDERER BLANC 195€.00
BLANCS 75 0L 150CL 50 CL 3150L  12,50L
BUGEY CHARDONNAY TRADITION “CAVEAU BUGISTE” 21€.00 15€.00 4€20
«VIOGNIER PAYS D’0C “ROUQUET’S” 2500 : 4€10
COTEAUX DU LAYON MOELLEUX 21€00 4€90
MACON-LUGNY “LES CHARMES” 29<00 : 5€00
«@ SAINT-VERAN DOMAINE DU VAL LAMARTINIEN 31<€00 20€00 5€20
MAISON TRIBOULET
PETIT CHABLIS “LA CHABLISIENNE” 33€00 22€00
«@POUILLY FUISSE TERROIRS DE VERGISSON 39€90 :
DOMAINE LASSARAT
CONDRIEU “LES TERRASSES DU PALAT” DOMAINE F. VILLARD  49<90
ROUGES
BUGEY / JURA
BUGEY GAMAY “CAVEAU BUGISTE” 21€00 15€.00
BUGEY PINOT NOIR VIEILLES VIGNES “CAVEAU BUGISTE” 26<00 :
ARBOIS TROUSSEAU CHATEAU BETHANIE 31€00
BEAUJOLAIS / BOURGOGNE
BROUILLY CHATEAU DU BLUIZARD 2500 4€10
MOULIN-A-VENT “4 TERRES” ROGER LASSARAT 31€00 : :
«@ MERCUREY CHATEAU DE CHAMIREY 45€00 25€00
SAVIGNY-LES-BEAUNES MAISON DECELLE-VILLA 50€00 :
NUITS SAINT-GEORGES VIEILLES VIGNES DOMAINE MICHELOT 5900
VAL DE LOIRE
«@ SAINT-NICOLAS DE BOURGUEIL LES ECHAILLONS 30€00
BORDELAIS
BORDEAUX SUPERIEUR - CHATEAU DAVID BEAULIEU 21€00 15€00 4€20
«@ CANON-FRONSAC CHATEAU BARRABAQUE CUVEE “ANTOINE”  27€00 : :
MONTAGNE SAINT-EMILION 31<€00
CHATEAU LA FLEUR GRANDS LANDES
«@ST-EMILION GRAND CRU CHATEAU LACROIX CHANTECAILLE ~ 40<€00 23€00
POMEROL CLOS DU CLOCHER 70€00 :
LA VALLEE DU RHONE
COTES DU RHONE VIEILLES VIGNES DOMAINE SAINT-PRIVAT  21€00 : : 3€10
«@COTES DU RHONE DELAS FRERES 25€00  49€00 17€00 :
COTES DU RHONE GUIGAL 30€00 : :
BEAUMES DE VENISE “DOM VENITIA" 35€00
«@VACQUEYRAS DOMAINE DE L'ATELIER 39€00 : :
«@~CROZES HERMITAGE DOMAINE DES CHENETS VIN BIO 40€00 23€00 6<50
SAINT-JOSEPH DELAS LES CHALLEYS 40€00 23€00 :
COTE ROTIE “BRUNE ET BLONDE” GUIGAL 59€00 29€00
LANGUEDOC
«@ SAINT-CHINIAN DOMAINE DE SAINT-LAURENT 21€00
PIC SAINT-LOUP “SAINT-HUBERT” 30€00 :
«@~CHATEAU PUECH HAUT PRESTIGE 38€00 21€00

@ VOUS M’EN DIREZ DES NOUVELLES !

A0P Appe|ation d'Origine Drotégée -A.0.C. Appe|ation d'Origine Contrslée - .G.P. Indication Géographique Drotégée

Prix nets - Labus d'alcool est dangereux pour a santé, & consommer avec modération.

i YOUS NE CONSOMMEZ PAS LA BOUTEILLE EN ENTIER ? REPARTEZ AVECELLE!

Le boeuf
au Bistrot du Boucher

Cuisson rapide Cuisson lente

DEGUSTEZ LE MEILLEUR DU BCGEUF !

1 Collier Faux-filet

2 Basses cotes Filet . . h

8 core o - Maturation et aFFlnage dans les reg|es

41 Entrecote Queue ’ oy \

, : o de l'art des traditions bouchéres.
Rond de gite 13 Gite 2 la noix

40l Tende de tranche ¥ Araignée

11l Poi 45 Plat de t h 7 N

B teran 6 ond de tranche » Tendreté, goit, saveur et fondant pour

47 Mouvant 21 Hampe

18 Gite 22 Bavette d'Aloyau

49 Aiguillette baronne 23  Bavette de flanchet

20 Onglet 24 Flanchet

le p|aisir des papi”es.

« Tracabilité et origine garanties.

25 Plat de cotes 29 Macreuse  bifteck

26 Tendron 30 Paleron

27 Milieu de poitrine S8 Jumeau 3 bifteck

28 Poitrine 32 Macreuse & pot-au-feu
33 Jumeau a pot-au-feu

35¢

Mo

TOUT COMPRIS

APERITIF

KIR OU COCKTAIL SANS ALCOOL

+ ENTREE + PLAT + DESSERT
AU CHOIX DE LA CARTE

+ BOISSON AU CHOIX*
+ CAFE

* Eau minérale (50c|) ou Verre de Cotes du Rhone ST Privat

ROSES 75CL  150CL  50CL

BUGEY GAMAY “CAVEAU BUGISTE” 2100

CHATEAU CALISSANNE COTEAUX D’AIX 22€00

“TERRES DE PROVENCE”

CUVEE HENRI FABRE COTES DE PROVENCE 21€00 49€00 20<00
CHATEAU PUECH HAUT PRESTIGE 32€00 - -
COTEAUX DU LANGUEDOC

BANDOL CHATEAU ROMASSAN “CCEUR DE GRAIN” 4600
DOMAINE OTT

315CL 12,5CL

16€00 5<00

'E.is.ﬁ!'rw—
u
Boyenet

Eritauranl - EFgsirfis

Carte Privilige

La carte de fidélite
nationale “Drivi|‘ege"

Un client fidele est toujours
récompensé chez Bistrot du Boucher...
Avec la carte de fidélité, bénéficiez
cJe noml:)reux avantages :

chéques-cacleaux...

1€ dépensé =1 point fidélité
N'hésitez pas a la Jemander,

elle vous est offerte !

o =
Plaisir
d'ofirir
Cheques

Cadeaux
. ]

Pensez aussi a faire plaisir...
en offrant des menus
tout compris 4 vos proches,

amis ou collégues, demandez nos

Cheéques-Cadeaux !

Joyeux
Hnniversaire

*Uniquement pour adhérent

au programme fidélité

’ . .
Clest votre anniversaire ?

Venez |e {é’cer chez nous l

www.bistrotduboucher.fr

n BistrotDuBoucher

TERRASSE D’ETE
SALON PRIVE



