ENTREES
a parlager
Les Cochonnailles :

assortiment de charcuterie a grignoter

La mixte du Bistrot :

sans modération & |'ape'riti|:

Les tapas du Bistrot :

vo|ai||e, CrocTromage de chévre réti aux épices

a mi-chemin entre les cochonnailles et les tapas du Bistrot & consommer

crémeux davocat et croustilles de crevettes, marinade de sot-I'y-laisse de

'|'|€9O

APERITIFS

Kir péli"anl: cassis, mare, framboises ou péche 1OC|

Kil‘ au vin Hanc cassis, mlre, framboises ou péche ]4C|
Kir au Bourgogne-a|igo|:é aoc 1dcl.....
Kir Royal Cuvée du Bistrot 10cl .............
Coupe de Champagne aoc H. Abelé 10d
Americano maison 10l

Ricard, Pastis 51  3cl.....

Porto rouge ou blanc, Martini, Suze, Camparl 7cl

MartiniGin  10¢l oo
Gin, Vodka, Whisl(y, Rhum 7l

Campari orange ousoda 4l ...

A\ accompagnement  10cl ...

Gin tonic, Whisl(y coca, Cuba |ibre, etc

LA ROUTE DES WHISKIES

Blue Night :

J&B, Jameson II'

Jac|( Danie|’s Sour Mach Bourbon 4C|

Laphroaig lle d’|s|ay 10 ans d’ége Single Malt Scotch
Maca"an Fine Oak Amber Sing|e Malt Scotch 4C|
Ol:an West HigHands 14 ans dvége Sing|e Malt Scotch ~ 4ecl..
Lagavu|in lle d'|s|ay 16 ans d'ége Sing|e Malt Scotch 4C|
Cardhul2ans  4cl.

Nil(l(a dcl

COCKTAILS

CLASSIQUE
TiPunch ...

Rhum blanc, sirop de sucre de canne, citron vert

Pifa Colada ...

Rhum blanc, jus d'ananas, créme de coco, g|a§ons

M argarita

Tequi|a, curagao, triple sec, ci

Spritz ...

Apéro|, vin péti”a;‘r-\“t-,“;‘au gazeuse
MOJITO
Mojito...

, glagons, sel fin

3€50
4 €50
. 5€50
~8€90
~8€90
~8€00
4 €50
§<oo
. 7€00
7 €00
~8<00

e 1O €00

~6€90
. 8<00
A

- 10¢€00
- 10¢€00
Q<50

'|'|€00

12€00

e 1 D €CO

Rhum blanc, feuilles de menthe, citron vert, sucre, eau gazeuse, glagons

SANS ALCOOL
Virgin Mojil:o 20¢dl....

Feuilles de ment|'1e, citron vert, sucre de canne, g|agons, eau gazeuse

BIERES

Amigem (pression) 25c|
Heineken (bouteille)  25¢l oo
Krieck cerise  25cl......

LES CHAMPAGNES

Henri Abelé Brut 10l
Henri Abelé Brut 75l
Sélection du Boucher Brut 75 ¢l

eru

Mo

PLAISIR

22€90

ENTREE + PLAT

AVEC SUPPLEMENT

+ BOISSON AU
+ CAFE

PLAT + DESSERT

AU CHOIX DE LA CARTE

Hors p|ats a supp|émen‘(
et hors boissons

OU Coca-Cola Light 33l

ou Bordeaux ros¢ AOC

TOUT COMPRIS 33<9°
APERITIF MAISON

(KIR PETILLANT OU COCKTAIL SANS ALCOOL)

+ ENTREE + PLAT + DESSERT

ou AU CHOIX DE LA CARTE OU LARDOISE + PLAT

* Avec eau minérale 50 ¢l OU biere Heineken 25¢l

OU pot lyonnais de 23cl de vin AOC Graves (+2v50€/rel'5~)
de Vayres Chéteau picl’\on'Be”eVUe hlanc ou I'Ouge

(/Y(m 28¢€9%0
GOURMAND

ENTREE

+ DESSERT

AU CHOIX DE LA CARTE

CHOIX*

CHANGEMENT
DE BOISSON

Pot de 37,5 cl avec @

Hors p|ats a supp|émen‘(
et hors boissons

Pot de 37,5 cl avec

(+5,50€/pers.)

LES ENTREES

7€9O

Terrine CJU Bistrot aux foies de volaille

CEUI[ meuret’ce, |ardons, champignons de Paris gri“és,
oignons gre|ots, sauce vigneronne et crodtons

La p|anchette de cochonnailles :
assortiment de charcuterie

) . ,
|_a55|e’c’ce o|e ta pas : crémeux d'avocat et croustilles de crevettes,
marinade de sot-ly-laisse de volaile, Croc'Fromage de chévre réti aux épices

Sa|ao|e moo|e Bistro’c : mesclun de sa|ades,cjambon sec, gésiers
con{'its, bloc de foie gras, Grana Padano et cerneaux de noix

Poélon de 6 escargots de Bourgogne, 3 ['ail doux, classique
L)eurre mousseux

Ceviche de cabillaud et truite,

vierge de |égumes croquants aux agrumes et coriandre
v \
Canon d oS a moe”e au sel de Guérande et son pain gri”é

Entrée du jour sur I'ardoise (hors supplément)

LES PLATS

'|5€9O

A SAVOURER DANS LQUARTIER

|_e pavé cJe lDCBUl( gri”é 3 la plancha, sauce au choix (Béarnaise, poivre,
{romag‘ere), pommes Bistrot

DUO de l)(EUl[ . pavé de boeuf gri”é ala p|anc|’1a et joue de boeuf confite
au vin rouge, écrasé de pommes de terre

|_e Gourme’c BUI" er : steak haché de beeuf, sauce burger du Bistrot,
oignons Frits, cheddar fon ant, sa|ac|e, buns toastés

Traditionnel tartare de boeuf 2 la Francaise : (capres,
cornichons, oignons) préparé a la commande en cuisine a votre godt, pommes frites

L'incontournable Trilogie de tartares (240g) :
Traditionnel, Aller/Retour et Provencal, pommes frites,
mesclun de salades (suppl. 25%°)

A DECOUVRIR SELON ARRIVAGE :

« Noix d'entrecéte dArgentine (220g) (suppl. 4°)
« Entrecote (350 g)race a viande (suppl. 8°)
- Céte de Beeuf (s00 g) race a viande (suppl. 10°)

sauce au choix et garniture du jour

LA TRADITION A DU BON

Cocotte de rognons de veau confits Fagon «Grand-Mére»
ala graine de moutarde

Nage cle pOiSSOI’lS et |égumes I:agon pot-au-Feu (se|on arrivage)

Notre fameuse souris d agneau, braisée dans son jus au thym
(suppl. 2°°°)

Cuisse cle canaro| conFi’ce, persi”é de pommes Bistrot et
champignons de Paris

Qavio|es aux 5 Fromages, |égumes croquants, créeme basilic et rapé
de Grana Padano

Lafrande salade a la mode du Bistrot : mesclun de salades,
dés de blocs de foie gras de canard, jaml)on cru, gésiers confits, copeaux de
Grana Padano et cerneaux de noix

Plat du jour sur lardoise (hors supplément)

Les sauces au choix : poivre, l:)éarnaise, Fromag‘ere
Petite assiette de |égumes, pates, sa|acJe, pommes Bistrot ou frites : 3°°

Changement de garnitures et supp|ément sauce : 15°°

@™ LA SELECTION DU BOUCHER

A découvrir sur I'ardoise.

LES DESSERTS

Toutes nos g|aces sont artisanales.

7 €90

Baloa BOUCI’\OF\, arrosé au rhum ambré, créme c|’1anti||y

Coupe souvenir aux parFums cJe mon enFance :
g|aces noisette, caramel au beurre sa|é, chocolat noir, caramel |aitier, sauce
chocolat, créme chanti”y

Calté gourma nc] : déclinaison de mini-desserts gourmands
accompagnés de son expresso (ou thé avec supp|. 1)

La p|anche’c’ce de Fromages affinés (suppl. 2°)

et son mesclun c]e sa|ades

. ’
|_e Fameux DUItS dAmour : pommes caramélisées flambées au
Ca|vados, caramel |aitier, biscuit sab|é, g|ace vanille et mousse de mascarpone

Traditionnelles proﬁtero|es ala vani"e, sauce chocolat chaud

et creme chanti”y
Minestrone de fruits exotiques, sorbet passion

Mi-cuit au chocolat Caramélia pra|iné, pommes Granny
et g|ace |:>u|gare

Irish coffee du Bistrot (suppl. 29)
|_e co|one| (sorl;)et a|coo|isé) (supp'. 2€)
Dessert CIU jOUI" sur |'aro|oise (hors supp'émenl:)

P'TIT GARNEMENT

Poisson du jour OU Haché de boeuF,

pommes Bistrot

§ +
Glace deux boules
OU Petite creme bralée
4

COCB Co|a OU JUS o|'orange —_

servi au verre OU Sirop a |'eau
(grenao|ine, menthe, fraise ou citron)

La liste des a”ergénes est & votre Jisposition a laccueil. L’origine de nos viandes est affichée & l'entrée.




LA CARTE DES VINS

POT POT VERRE

POTS DE VIN 46 CL 23CL 1501
VIN DE PICHON BELLEVUE GRAVES DE VAYRE BLANC, ROSE OU ROUGE 11€90 5€95  4€00

BOUTEILLE POT  VERRE
BLANCS 75 0L 3750L  150L

|I”IS|"I coﬂ:ee 9,90
des moments ltor’cs, des moments
LES SODAS LES EAUX LES BOISSONS

el 20 elal LG ET JUS DE FRUITS MINERALES CHAUDES

Orange ou Citron pressés 1), | O — pﬂ'ﬂ& 50 3€90 Café 2€5U
BTEE ou G ou Geili 3¢l 00 4€90 Décaféiné, allongé, noisette 2€60

o 35l Thé, infusion, café créme 3€50
o Chateldon 100 cl 5€90

Carte Automne-Hiver

D’EXCEPTION'!

éUE GR{\VES DE(}IAYRES CHATEAE PIEHUN&BlELI.E\{UE el I 19€90 9€90 4€00
obe péle au nez de raisin mdr, une bouche acidulée et traiche, équilibrée et plaisante.
* AUC BUURGOGNE CHARDONNAY CTE; CHALD}EINAISE D((]MI-\II)IE MILLEFéUIS 26€90 13€50 5€50
Vin a la robe or qui souvre sur un nez de fruits & chair jaune éch
AQC SANCERRE VINCENT DOUCET T 20€90  14€50  6€00
erveux et sec aux arémes de pamplemousse.
LE VERRE DE MUSCAT DE MIREVFi\L - - 4€00
ROSES .
é[][? GRAVES DE VAYRES CHATEAU PICHON- BELI.EV{UE it I 19€90 9€90 4€00
obe a € au nez de ralsm mur une bouche aCI ulee et raichne, e uth ree et alsante
L 2 CUTESE)DE P(I}UV|ENCI% !VIINUTY COTE PRESSU ILE o ! I " 26€90 13€50 5€350
uperbe vin de plaisir, | harmonie aromatique du grenache et du cinsault.
[F:OTEAUBJ( P’Alf ENPROVENCE 2014 29€90  14€50 600
ruité et délicat
ROUGES = 0000000
«@ AOC TOURAINE GAMAY «LA JAVELINE» 19€90 9€90 4€00
ama’ n0|ra us blanc, rals e eret rian:
II\\/?C GYRAVE§ IEE VAYRES CﬁATEAU PICAHEN BELll.EVUl!E ) 19€90 9€90 4€00
erlot plein de fruits rouges et noirs, vin rond, belle finale en bouche.
ADC C0 CTES DU RHONE 158 FOUQUIERES 19€90 990  4<00
ez de fruits mirs écrasés, rondeur et finesse en bouche, un velouté.
- {EP IB{ERIS&DUMAINE DE BERENAS PAYS DE LHERAULT 22€50 11€50 4€50
n vin fruité du soleil
¢ A0C LUSSAE SAINT-EMILION LE GRAND RICOMBRE 26€90 13€50 5€50
ruits rouges trais et bien mars, rondeur et velouté.
AUC BR[lgU}LLY ‘;DUMAINE DIT BARRON” et o Bl ; If 26€90 13€50 5€50
Le bouquet fruité du cépage ama pour cette appellation du Deaujolais aux arémes de prunes et fruits rouges.
¥ Sy I\lfll:t HAUT MED(CIJC VICTURItASII SECUND VIN DU{ [:HI\H'EI\I{J VLCTUBIIA e pd " ° 26€90 13€50 9€30
Etre mew AUCHPINUTANUIRHD’ALSACE "GISSELBRECHJ” : | o 0 26€90 13€50 5€50 3
Tres flatteur, des reflets rouges tuilés. Des arémes de cassis et groseilles, sur une note de vanille et girofles. s
Clest avant tout, |Ienvie cle {:aire AUC V‘LBQUEYRAS DUMA'NE DES ONDINES 2014 ¢ ¢ 29€90 14€90 6€00 Lé
Mis en bouteille 3 |a ropriété. S
pragor necisine & son moge. SR VR o nen  wen e |
Une cuisine simp|e, au’chentique ROUGES DU MONDE fo
\ ARGENTINE - MELODIAS MALBEC 26€90 13¢50  5€50 [
et o|e caractére... Vin du soleil, couleur intense au parfum mre-griotte. =
Car ici, pas de chichi, mais du vrai, VINSDEXCEPTIC)N— g
Tl AP lite AOP BOURGOGNE GIVRY BUISSONNIERE ROUGE MILLESIME 2014,VIGNERONS DE BUXY 35€00 17€50 6€90 <
ESa SR e S AOC BOURGOGNE MERCUREY CHATEAU SANTENAY ROUGE PUILLET 2014 39€00  19€50  7€90 [gE
ligs p|a’cs ont le gout des bonnes AOP SAINT-JULIEN LAROSE DE GRUAUD 2012 45€00 22€50 8€90 S
HAUT MEDOC MOULIS CHATEAU MACAILLOU 2012 49€00 24€50 3¢90 2
choses et permettent vraiment de i &
Pé @™ VOUS M’EN DIREZ DES NOUVELLES ! YOUS NE CONSOMMEZ PAS LA BOUTEILLE EN ENTIER ? REPARTEZ AVEC ELLE ! ;
w /ZW da ns |a bon ne A.0.P. Appelation d'Origine Protégée - A.0.C. Appelation d'Origine Contrélée - L.G.P. Indication Géographique Protégée %
h t | Vi It A, Get 27, Get 31, Limoncello, Baileys, Grand Marnier, Manzana, Cointreau, Marie Brizard, Fernet Branca, Amaretto 7 UU Eu
Al A Ll AVIS Calvados, Cognac Chartreusz Eau de vie de poire, de mirabelle 8 50 ;
Bref, la recette par¥aite pour passer AUX AMATEURS  Armagnac VSOP, Vieille prune 9,[][] 5

www.bistrotduboucher.fr lce Tea 25

Jus de fruits Dago 20l

f BistrotDuBoucher

Prix nets - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.



