ENTREES
a parlagen 15<50

Les Cochonnailles :

assortiment de charcuterie 3 grignoter

La mixte du Bistrot :

3 mi-chemin entre les cochonnailles et les tapas du Bistrot & consommer

sans modération a |'apéritiF

Les tapas du Bistrot :

crémeux davocat et croustilles de crevettes, marinade de sot-|’y-|aisse de

volaille, Croc’{romage de chevre réti aux épices

APERITIFS

Kir vin blanc (cassis, mdre, pécl'\e) 10l

Kir vin rouge (cassis) 10¢l ...

Kir Royal 14cl

Ricard 2dl..

Martini Rosso, Bianco ou Dry - Campari  6c
Porto rouge ou blanc  6cl

Vodka  4dl

Rhum 4l .. -
Coupe de champagne  10¢l...ooooooo.

LA ROUTE DES WHISKIES

Blended Scotch Whisky 2l
Blended Scotch Whisky 4l ..

Notre sélection de Sing|e Malt el

BIERES

BOUTEILLE

Kronenl:ourg Pur Maltsansalcool 25¢l ...
Griml)ergen Double Ambrée 33cl .o

PRESSION
Car|s|aerg 25cl..... 3€40  33(|.... 4%€00
Griml)ergen 25cl.....4€1° 33| 4<9°

Biere de saison 25cl.... 4€3° 33| 5<€10

LES CHAMPAGNES

Champagne Sélection du Bistrot

> Rémy Collard brut  75cl..
> Rémy Collard Rosé  75cl

COCKTAILS

Americano Maison 10cl....
(Marhnl POSSO Camparl Martlnl Dry Gln Glbsons)

Mo ito  12dl ... .7€5°

(rhum b|anc Salnt James Jus de citron, sucre de canne, Angostura et [ew"es cle menthe)

Pira Colada 12l .. Y At1s

(rhum blanc Saint-James, jus cJ ananas, |a|t de coco)

Sex onthe beach 12 ... Y A1~

(vodka po|ial<ov,jus d'ananas, cranl)erry' myrtille, melon, péche)

COCKTAILS SANS ALCOOL
Vll‘fln Colada 18l .. S 1 (=i

Jus e fruits saveur Pina Co|ada)

Vlrfln Beach 18dl . s D €9 O

Jus e fruits saveur Sex on ‘fhe Beac

/2

eriw

PLAISIR 22€3©

ENTREE + PLAT

PLAT + DESSERT
AU CHOIX DE LA CARTE
HORS BOISSONS

Mo TOUT COMPRIS 34¢€ Mo
APERITIF MAISON

(AVEC OU SANS ALCOOL)

+ ENTREE + PLAT + DESSERT ENTREE
AU CHOIX DE LA CARTE OU DE LARDOISE

ou AVEC SUPPLEMENTS + PLAT
+ BOISSON AU CHOIX*
+ CAFE OU THE OU INFUSION

* Avec Eau minérale 50 ¢l OU Biere 25 c|
OU Soda 33 cl OU 1/2 bouteille de vin 37.5 c|/pers

GOURMAND 28¢

+ DESSERT
AU CHOIX DE LA CARTE
HORS BOISSONS

AOC “Luberon-\/ignoHe de Marrenon” rouge ou rosé

LES ENTREES

7€50

Terrine CJU BiStl’Ot aux foies de volailles

CEUF meu rette, lardons, champignons de Paris gri"és,

oignons gre|ots, sauce vigneronne et croGtons

|_a p|anc|1e cle coc|'10nna|||es
assortiment de charcuterie

’ . , )
Lassue’cte o|e ta pas : crémeux d’avocat et croustilles de crevettes,
marinade de sot-|'y-|aisse de vo|ai||e, Croc'Fromage de chévre réti aux
épices

Sa|ao|e moo|e Bis’cro’c : mesc|un c]e sa|ac]es, jaml)on sec,
gésiers con[‘its, Grana Padano et cerneaux de noix, bloc de foie gras

Poélon de 6 escargots de Bourgogne a lail doux,

classique beurre mousseux (La douzaine suppl. 2¢%°)

Ceviche o|e cabi”aud et ’crui’ce, vierge de |égumes

croquants aux agrumes et coriandre

LES PLATS

A SAVOURER DANS LQUARTIER

Le Pavé de boeut grillé 3 la plancha, sauce au choix
(Béarnaise, poivre, Fromagére), pommes Bistrot

|_e Gourme’c BUI’ er : steak haché de boeuf, sauce l)urger
du Bistrot, oignons {rits, cheddar Fondant, sa|ac|e, buns toastés

Traditionnel Tartare de beeuf 4 la francaise :
(cépres, cornichons, oignons) préparé a la commande en cuisine
a votre godt, pommes frites

DUO o|e boeu{ : pavé de boeuf gri”é ala p|ancha

et joue de boeuf confite au vin rouge, écrasé de pommes de terre

LA TRADITION A DU BON

Cocotte de rognons de veau confits
acon « \orand-lYlere » ala graine de moutarde
facon « Grand-Me la graine d d

Nage o|e pOiSSOI’\S et légumes facon pot-aufeu (selon arrivage)

Supreme de volaille rotie, creme de morilles,
gratin de macaronis au comté

|_a grano|e sa|ao|e BIStFOt mesclun de sa|ao|es Jambon sec,
gésiers con{'lts Grana Dadano bloc de foie gras, cerneaux de noix,
pommes Bistrot

@™ LA SELECTION DU BOUCHER

A découvrir sur l'ardoise.

LES DESSERTS

Toutes nos g|aces sont artisanales.

6€9O

Baba Bouchon, arrosé au rhum ambré, creme chantilly

Coupe souvenlr aux parltums cle mon enFance
g|aces noisette, caramel au beurre salé, chocolat noir, caramel laitier,
sauce chocolat, creme chanh”y

Calte gOU rmand déclinaison de mini-desserts gourmancls
accompagnés de son expresso ou the

La p|anche’c’ce de {romages affinés

et son mesclun de salades

. ’
|_e 1[ameux DUIJ(S dAmour : pommes caramélisées flambées au
Calvados, caramel laitier, biscuit sablé, g|ace vanille et mousse de mascarpone

Feui”an’cine au choco|a’c, caramel laitier a la fleur de sel de Guérande

Traditionnelles pro{'i’cero|es 3 la vanille, sauce chocolat chaud
et créme chantilly

Minestrone o|e Frui’cs exo’ciques, sorbet passion

|_a Be”e CIU Boucher : assortiments de Sorbets ou Glaces a découvrir
tous les jours sur Ardoise

ENTREES

P'TIT GARNEMENT

Pavé de cabillaud ou haché de boeuf

+

Pommes frites ou pommes Bistrot
ou |égumes du moment

+
Feuillantine au chocolat
ou g|aces deux boules
+
Soda ou jus de fruit

La liste des a”ergénes est & votre Jisposition a laccueil. L’origine de nos viandes est affichée & l'entrée.




tie DASSLONNE

Cest avant tout, I'envie de faire

partager une cuisine a son image...
Une cuisine simple, authentique

et de caractére...

Car ici, pas de chichi, mais du vrai,
du bon et de la personna|i’cé.

Les p|a’cs ont le godt des bonnes
choses et permettent vraiment de
50 /Zém dans la bonne
humeur et la convivialité.

Bref, la recette parfaite pour passer

des moments ltor’cs, des moments

Savoureux, DES MOMENTS
D’EXCEPTION'!

www.bistrotduboucher.fr

'F BistrotDuBoucher

LA CARTE DES VINS

BLANCS
AOC BOURGOGNE ALIGOTE « BUISSONNIER »

Vin équilibré, charmeur et envoatant.

AOC PETIT CHABLIS « SAVARY »

Sec, nerveux et minéra|, a la bouche vive et citronnée.

AOC LURERON « VIGNOBLE DE MARRENON »

Un nez d'agrumes et une bouche toute en fraicheur.

ROSES
IGP MEDITERRANEE « LA DEMOISELLE SANS GENE »

Aux notes de {;igues et de fruits rouges.

AOC COTES DE PROVENCE « CAVE DE ST-TROPEZ » R.DESBASTIDES

Couleur marquée avec une bouche fruitée et épicée.

AOC LURERON «VIGNOBLE DE MARRENON>»

Une couleur prononcée annongant un vin généreux.

ROUGES
AOG PINOT NOIR DOMAINE HANS SCHAEFFER

La robe est Vio|ine, le nez est mare et la bouche gourmancle.

@ AOC BROUILLY « CHATEAU DES TOURS »

Un des grancls vignoHes du Beaujo|ais.
AOC SAINT-NICOLAS DE BOURGUEIL « CUVEE DU VIEUX PRESSOIR »

Un vin reconnu pour sa fraicheur et son fruité.

AOC BOURGOGNE HAUTES COTES DE BEAUNE N.POTEL

L'é|égance dela Bourgogne et du Pinot Noir.

AOC HAUT MEDOC CHATEAU LE BOURDIEU-VERTHEUIL CRU BOURGEOIS

Merlot et Cabernet pour le plaisir des papilles.

AOC COTES DE BOURG CHATEAU DE BARBE

Vin de Bordeaux souple et parfumé.

AOC BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS D.DUBAND

Vin de Bourgogne tout en rondeur et en délicatesse.

AOC COTES DU RHONE VILLAGES « COSTE-CLAVELLE »

Aux notes de soleil et de garrigue.

AOC MARGAUX BARON DE BRANNE CRU BOURGEOIS

Une appe”ation reconnue de par ses granc]s vins.

VINS D’EXCEPTION
AOC SAINT-EMILION GRAND CRU FRANC PIPEAU

Velouté et généreux, marqué par une bouche ronde et racée.

«@AOC PUISSEGUIN SAINT-EMILION CHATEAU DU ROY

Le Merlot en habit de soirée.

@™ VOUS M’EN DIREZ DES NOUVELLES !

AQP Appe|ation d’Origine Drotégée -A.0.C. Appe|ation d’Origine Contrslée - LG.P. Indication Géographique protégée

BOUTEILLE ~ BOUTEILLE  VERRE
15 CL 90CL  12,5CL

24€10 - 4€20
29€40 19€80
19€50

18€80
18€20

23€20
15€60

39€70
25€60 18€20

i YOUS NE CONSOMMEZ PAS LA BOUTEILLE EN ENTIER ? REPARTEZ AVECELLE !

AVIS Cognac, Armagnac, Calvados, Poire Williams, Get 27, Vieille prune, Bailey's 4l

AUX AMATEURS Rhum ambré Saint James

LES SODAS
ET JUS DE FRUITS

BRE ou G ou denE 35l

LES EAUX
MINERALES

- H— '@ 50 cl

Schweppes 25¢l 100 ¢l
i 33cl Pﬂ'ﬂh

< 33cl

r-ti 20¢l

Jus de fruits 20l

(orange, pomme, tomate, abricot, ananas)

3€80
4€50

3€80

4

LES BOISSONS
CHAUDES

Café, décaféiné
Thé, infusion
Cappuccino
Irish coffee

Prix nets - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.
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