ENTREES
a parlagen 15<50

Les Cochonnailles :

assortiment de charcuterie 3 grignoter

La mixte du Bistrot :

3 mi-chemin entre les cochonnailles et les tapas du Bistrot & consommer

sans modération a |'apéritiF

Les tapas du Bistrot :
crémeux davocat et croustilles de crevettes, marinade de sot-|’y-|aisse de

volaille, Croc’{romage de chevre réti aux épices

APERITIFS

Kir vin blanc (cassis, mire, pécl'\e) 10¢l
Kir vin rouge (cassis) 10cl .
Ricard 2cl....
Martini Rosso, Bianco ou Dry - Camp
Porto rouge ou blanc  6¢l

Gin

Rhum  4cl .
Kir Royal 14cl.....
Coupe de champagne 10

COCKTAILS

Americano Maison  10¢l
(Martini Rosso, Campari, Martini Dry,

Mojito Maison  12¢l......oooo
(thum blanc Saint-James, jus de citron, sucre de canne,
eau gazeuse et feuilles de menthe)

Piaa Colada 12l
(rhum blanc Saint-James, jus d'ananas ABC,

Sex on the beach  12¢l

(vodka Poliakov, jus d'ananas, cranberry,

COCKTAILS SANS ALCOOL

Virgin Colada  18¢l....oo. BEIO
(Pifa Colada)

Virgin Beach 18l .. . B
(Sex on the beach)

Virgin Mojil:o Maison 18dl. A

(jUS e citron, sucre de canne, eau gazeuse et reuilles de mentne,

LES CHAMPAGNES

Sélection du Bistrot - Rémy Collard Brut 75l . 39¢€00
Sélection du Bistrot - Rémy Collard Rosé ~ 75¢l . .43<00

LA ROUTE DES WHISKIES

Blended Scotch Whisky  2cl .
Blended Scotch Whisky  4cl .
Bourbon Four Roses 4«
Cardhu  4cl...
Cragganmore  4cl ...
Knocﬁando 12ans  4cl
Lagavulin16 ans  4cl
Oban14ans 4cl...

NIKKA whisky japonais 4.

BIERES

Heinel(en (pression) 25C| 3€90 50C| 6€00
Amigem (pression) 25C| 4€50 5OC| 7€00

eriw

TOUT COMPRIS 35¢
APERITIF MAISON

(KIR PETILLANT OU VIRGIN BEACH SANS ALCOOL)

+ ENTREE + PLAT + DESSERT

AU CHOIX DE LA CARTE OU DE LARDOISE AVEC SUPPLEMENTS

+ CAFE + BOISSON AU CHOIX*

* avec Eau minérale 50 ¢/ OU Biére 25 | OU Soda 33 | OU pot |yonnais de 23cl de vin rouge, rosé ou blanc AOC Graves de Vayres Chateau Pichon-Bellevue

LES ENTREES

7€50

Terrine du Bistro’c aux foies de volailles

CEUIZ meurette, lardons, champignons de Paris grillés, oignons grelots,
sauce vigneronne et crodtons

La p|anche’cte de cochonnailles : assortiment de charcuterie

Lassie’cte o|e ta pas : crémeux d'avocat et croustilles de crevettes,
marinade de sot-I'y-laisse de volaille, Croc'{romage de chévre réti aux épices

Sa|ade moc]e Bis’cro’c : mesclun de sa|ac]es,jaml:>on sec, gésiers
confits, Grana Padano, foie gras de canard et cerneaux de noix

’
Poélon d escargots de Bou rgogne ala creme dail et beurre persillé

Longe dos a moelle rétie a la fleur de sel de Guérande,
toasts gri”és

Marinade de sot—|’y—|aisse de volaille et crevettes,
céleri rémoulade

Cappuccino de potiron et potimarron, royale de cepes et
cantal AOP

Foie gras de canard mi-cuit, cuisiné par nos soins
(suppl- 4¢- Hors menu tout compris)

LES PLATS

'|5€50

A SAVOURER DANS LQUARTIER

Le Pavé de boeut grillé 4 la plancha, sauce au choix
(Béarnaise, poivre, roquefort et échalotes), pommes frites

Davé o|e boeuf Dres’cige, avec son esca|ope de foie gras poé|ée,
pommes grenai”es (suppl. 3°)

|_e Gourme’c Burger : steak haché de l)oeu{, sauce maison du
Bistrot, oignons frits, cheddar fondant, salade, buns toastés

Tradi’cionne| Tar’care de looeuF 3 la francaise ou Aller/Retour :
(capres, cornichons, oignons) préparé 4 la commande en cuisine 4 votre gout,
pommes trites

Tar’ca re qu uette : le Traditionnel avec Fromage de chevre
et caviar de tomates

Tri|ogie o|e tartares : déclinaison des tartares Trac|itionne|,
A”er/Petour et Biquette, servie avec pommes grenai”es et salade

DUO o|e boeuf : pavé de boeuf gri”é ala p|anc|’1a et joue de boeuf confite
au vin rouge, écrasé de pommes de terre

Bavet’ce aux écha|otes comr'i’ces, écrasé de pommes de terre

NOiX den’crecé’ce CIAF entine (environ 300g), pommes
grenai”es, sauce au choix (supp L 6€)

LA TRADITION A DU BON

Cocotte de ro§nons de veau confits facon «Grand-Mere»
ala graine de moutarde

Nage o|e pOiSSOh, (se|on arrivage) et |égumes Fagon pot—au—Feu
Gifot c|agneau de sept heures et sa poslée maraichere,

jus dagneau

Supréme de volaille troussée aux cépes,
écrasé de pommes de terre

Grande salade a la mode du Bistrot :

mesclun de salades, jaml)on c]’Auver%ne, gésiers confits, grana padano,
bloc de foie gras, croGtons, pommes Distrot

|_a p|anche o|e COCI’\OI’I : assortiment de cochonnailles et de
charcuterie de la maison Laborie, servi avec pommes grenai”es

|_es ’capas CIU Bis’cro’c : crémeux davocat et croustilles de crevettes,
marinade de sot-| y—|aisse de vo|ai||e, Croc I[romage de chévre roti aux épices,
servi avec pommes grenai”es

Les sauces au choix : poivre, écha|otes, roqueFort, béarnaise

@™ LA SELECTION DU BOUCHER

A découvrir sur l'ardoise. 7 €00

LES DESSERTS

Toutes nos g|aces sont artisanales.

Baba Bouchon, arrosé au rhum ambré, creme chantilly

Coupe souvenir aux pari:ums cle mon enfance :
g|aces noisette, caramel au beurre salé, chocolat noir, caramel laitier, sauce
c|ﬁoco|at, créme c|'1anti||y

Café gourmand : déclinaison de mini-desserts gourmanc|s
accompagnés de son expresso ou the

|_a p|anc|’1e de fromages altFinés et son mesclun de salades

. ’
|_e Fameux DUItS CIAmOUI’ : pommes caramélisées flambées
au Ca|vados, caramel |aitier, biscuit sab|é, g|ace vanille et mousse de

mascarpone

Grosse ﬂe ﬂo’c’cante sur son lit de créme ang|aise

La creme bralée de ma tante Louise

Moe”eux au choco|at, pommes Granny caramélisées, g|ace l:)u|gare et
caramel laitier

Minestrone de fruits exotiques, sorbet mangue

Traditionnelles proFi’cero|es ala vani”e, sauce au chocolat chaud,
créme chanti”y

Chocolat ou café |iégeois

Palmier aux pommes caramélisées au miel et romarin, glace
caramel au l:)eurre sa|é

““ ”
COU pe Dame B|anche : g|ace vani”e, sauce au choco|at, c|'1anti||y et
crunchy de fruits secs

Coupe Colonel (suppl. 2°)

ENTREES

DESSERTS

P'TIT GARNEMENT

Haché de boeuf ou poisson du marchg,
pommes frites,
+
Glace deux boules
ou Créme bralée N

Soda ou jus de fruit ?v’

La liste des a”erg‘enes est & votre disposition a laccueil. L’origine de nos viandes est affichée & l'entrée.




LA CARTE DES VINS

BOUTEILLE POT

BLANCS 15 CL 46 CL
AOC GRAVES DE VAYREtS CHA];EAtU PICHON BELLEVUE 19€90 12€20
In equiliore, charmeur et envoutant.
IGP D'0C VIUGNtIER AITBRIE.RES,CJ. R 20€50
e Viognier suscite un plaisir immédiat de traicheur.
@ |GP COTES DE GASCOGNE I\{IUEtI.I.EUX Xvill §A|NT-LUE 24€00
ourmand un équilibre partait entre traicheur et moelleux.
AOC PETIT CHAtBLItS DOMAINE LOUIS MOREAU 28€00
in d'une nervosité et d une gourmandise bien marquée.
ROSES
A[lltl COTEAUX D’AI_X-EN-PBU\{ENCE DOMAINE SAINT-JULIEN LES VIGNES 24€50
Ote de peche ae vigne, fruite et cisele en bouche.
AOC COTES DE PBU\{ENCE CHATEI-\tU PAMPEtLUNNE CUVEE E. PASCAUD 29€00
n vin rond, velouté et charnu aux notes de truits rouges.
AOC COTE DE PROVENCE MINUTY PRESTIGE ROSE 34€00
un rose trés pa e, riche et velouté. Fraicheur aérienne aux arbmes C]agrumes et Cle ﬂeurs L)lanCI"les
ROUGES
AOC GtRAVES DE Vf\YRES CHtI-\TEAU PICHON BELLEVUE 19€90
erlot plein de truits rouges et noirs
«IGP COTES DE GASCUGNE COROLLE 21€30
u caractére et de la vivacité pour ce vin aux arémes de confiture de myrti”e.
AOC CAHORS - [!OIB DE CASTEYRAC - MALBEC 22€50
n mélange de truits et dépices.
AOC _BUURGUEILt« CUVEE TRINCH » DU_IEIIA{INE BRETON 24€00
€ vin exprime le terroir, la jeunesse, e fruit et la souplesse.
AOC MEDOC SEIGNEURIEDUMEDOG 21€50
ruité et [égérement boisé, un vin avec beaucoup de traicheur.
@ AOC LANtGl{EDUCt[’IC SAINT-!EOUP- MA§ DE LONCLE 28€00
ond, plat et velouté, nez de truits rouges et de cassis.
AOC BRUUILtLY CHATEAU DtES T[]URSt t P 28€00
ne belle matiére, soyeuse et caressante, soutenue par un nez de truits bien mars.
AOC BOURGOGNE PINOT NOIR LA VIGNEE BOUCHARD PERE ETFILS 29€00
N o Y marie truits et terroir dans un bel équilibre. Une rétérence Bouchard Pére ils.
ce passionné AP i e oL e
C it : AOC GIGONDAS DOMAINE DE CAROBELLE VIGNERONS DE VACQUEYRAS 31€00
est avant tOUt, | envie Cle {:a"'e Un vin aux arémes de petites baies et c|épices douces.
partager une cuisine a son image... ROUGES DU MONDE ?%
U | 1 EHII.L- TEtRRAI!lﬂBll.E «MEtRL[]T» e oo . 25€00 £
1s1 1 . t ti a robe est sombre, le nez est puissant de truits noirs et la bouche est pleine aux tanins tfondus. E
e e L ESPAGNE - ALICANTE DO MUDD MONASTREL 29€00
et de caractere... ez intense de fruits noirs, avec des notes d'épices. Un vin de caractére qui ne manque pas de charme. _‘E
I e % : VINS D’EXCEPTION 3
Car ici, pas de chichi, mais du vrai, (tls\[]l‘. SAI!IT-EMILIUN RUUGEPR{\ND CRU Ctl-\RII.LUN DE FOMBRAUGE 38€00 5
du bon et de la personnalité. AOC HAUT-MEDOC ROUGE SIRE DE LA TOUR CARNET 3800
i i t tout en fi
Les plats ont le gott des bonnes AQC PESSAC LEOGNAN, ROUGE «L» DE LA LOUVIERE 42€00 g
une grande élégance, cest un vin plein de promesses... e
A g e e N R AOC CHATEAPNEUF DU PAPE ROUGE CLOS DE LORATOIRE 46€00 S
cone de ateauneu u Fape. =
4 AOC GEVREY CHAMBERTIN ROUGE «VIELLES VIGNES» DOMAINE MAGNIEN 98€00 f
w dans |a bonne Un Pinot noir musclé, croustillant et racé. &
humeur et |a co nvivialité. @™ YOUS M’EN DIREZ DES NOUVELLES ! i YOUS NE CONSOMMEZ PAS LA BOUTEILLE EN ENTIER ? REPARTEZ AVEC ELLE ! §
AOP Appelation dYOrigine Protégée - A0C. Appelation cJYOrigine Contrélée - L6.P. Indication Géographique Protégée g
Bre{:’ |a recette par{:alte QU &Sk AVIS Cognac, Armagnac, Calvados, Poire Williams, Get 27, Vieille prune, Bai|ey’s g
des moments forts, des moments AUX AMATEURS __ Rhum embré Sait-Jomes :E(
savoureux, DES MOMENTS LES SODAS LES EAUX LES BOISSONS
B ou CUEE ou denli 35l WP rckonms WigGn  soc IE80 Café, décaféiné §
Schweppes 25l 0o 4€50  The, infusion 2
www.bistrotduboucher.fr it 20¢l ity s3d JEB0 Cappuccino g

Jus de fruits 20l

(orange, pomme, tomate, abricot, ananas) |r|Sh cuﬁee

'F BistrotDuBoucher

Prix nets - L'abus dalcool est clangereux pour la santé, & consommer avec modération.



