ENTREES
a parlagen 12€90

Les Cochonnailles :

assortiment de charcuterie 3 grignoter

La mixte du Bistrot :

3 mi-chemin entre les cochonnailles et les tapas du Bistrot & consommer

sans modération a |'apéritii

Les tapas du Bistrot :
crémeux davocat et croustilles de crevettes, marinade de sot-iyy-iaisse de

volaille, Croc’iromage de chevre réti aux épices

APERITIFS

Kir vin blanc (cassis, mire, péci‘ie) 10¢l oo
Kir vin rouge (cassis) 10l e
Kir Royal « Charles de Fére »

et sa créme de cassis de Dijon  14cl

Ricard  2cl .o

Martini et Campari  6cl

Porto 6l

Gin  4dl..

Vodka 4.

Rhum 4dl .

COCKTAILS

Americano Maison  10cl..
(Martini rosso, Campari, Martini Dry,

Mojito 12l ... o

(riwum, eau gazeuse, citron vert, feuilles de mentiwe, op mojito mint Monin)

Mojito Biere 12cl...... Y A1)

(iaiére, citron vert, feuilles de menti‘ie, mix fruit fraise Monm, sirop mojito mint Monin)

Piia Colada 12l A

(ri’ium, jus d'ananas, mix frui

Spritz Péche Blanche  12¢l ..o T €50

(Aperol, vin pétillant, eau gazeuse, sirop péche blanche Monin)

COCKTAILS SANS ALCOOL

(Virfin Pifa Colada 16¢cl ... s D €90
jus
Virgin Spritz Péche Blanche 16cl ... e D €90

(eau gazeuse, sirop orange spritz Monin, sirop péci\e blanche Monin)

Virgin Mojil:o 16¢l......

(eau gazeuse, citron vert, feuilles de mentl sirop saveur rhum Monin, sirop mojito mint Monin)

LES CHAMPAGNES

Champagne DEUTZ (2 32 4 coupes) 37,5¢l................32€3°
Champagne DEUTZ  75cl... . 64¢¢0
Champagne DEUTZ 150l 129<20

LA ROUTE DES WHISKIES

Blended Scotch Whisky Baby 2l

Blended Scotch Whisky  4cl .......

Bourbon Four Roses 4l

Cardhu  4cl.

Cragganmore 4l ...

Knockando 12 ans 4l ..

Lagavuiin 16 ans  4dl. | (e
Oban14ans 4cl...... . 9€50
Nikka whisky japonais  4c 12¢€50

BIERES

1664 (pression) 25C| €90 33C| ..DE€I0 5OC| ... 6€00
Grimbergen (pression)25C| 4€50 33(:' .. 5¢€90 50C| I €00

7SS0

ananas, mix fruit coco Monin, sirop saveur rhum Monin

ernu
e

PLAISIR 2]€5%°

ENTREE + PLAT
ou
PLAT + DESSERT

AU CHOIX DE LA CARTE*"

Conseiller blanc

**Hors suppiémenis de prix

TOUT COMPRIS 33¢
APERITIF MAISON

(AVEC OU SANS ALCOOL) )
+ ENTREE + PLAT + DESSERT ENTREE

AU CHOIX DE LA CARTE OU DE LARDOISE**
+ BOISSON AU CHOIX*
+ CAFE OU THE OU INFUSION

* Avec eau minérale 50c¢| OU biére 25¢cl OU soda 33| OU pot |yonnais
de 46¢l de vin AOC Graves de Vayres Chateau Pichon-Bellevue rouge
OU Bordeaux ros¢ AOC OU IGP OC Ciiarcionnay i—iéritage du

erw

GOURMAND 27<

+ PLAT
+ DESSERT

AU CHOIX DE LA CARTE**

LES ENTREES

6€9O

Terrine ciu BiSiII’OiI aux foies de volailles

CEUi meu rette, lardons, ci"nampignons de Paris gri"és,
oignons greiots, sauce vigneronne et croGtons

La pianci\e’cte de cochonnailles :
assortiment de charcuterie

’ . , )
Lassue’cte oie ta pas : crémeux d’avocat et croustilles de crevettes,
marinade de sot-i'y-iaisse de voiai”e, Croc'iromage de chévre réti aux
épices

Saiaoie mooie Bis’cro’c : mesciun cie saiacies, jami)on sec,
gésiers coni‘its, Grana paciano, cerneaux de noix, bloc de foie gras

Poélon de 6 escargots de Bourgogne a lail doux,

classique beurre mousseux (La douzaine suppl. 2¢%°)

Cevici\e oie caioi”auoi et ’crui’ce, vierge de |égumes

croquants aux agrumes et coriandre

LES PLATS

A SAVOURER DANS LQUARTIER

Le Pavé de boeut grillé 3 la plancha, sauce au choix
(Béarnaise, poivre, iromagére), pommes Bistrot

|_e Gourme’c BUI’ er : steak haché de i)oeui, sauce i)urger
du Bistrot, oignons irits, cheddar iondant, saiacie, buns toastés

Traditionnel Tartare de beeuf 4 la francaise :
(cépres, cornichons, oignons) préparé a la commande en cuisine
a votre godt, pommes frites

DUO oie i)OGUI[ : pavé de boeuf gri”é ala pianciwa

et joue de boeuf confite au vin rouge, écrasé de pommes de terre

LA TRADITION A DU BON

Cocotte de rognons de veau confits
acon « \orand-lYlere » ala graine de moutarde
facon « Grand-Me la graine d d

Nage oie pOiSSOI’\S et légumes facon pot-aufeu (selon arrivage)

Supréme cie voiai”e rétie, créme de mori”es, gratin de
macaronis au comté

|_a granoie saiaoie Bistro’( : mesclun de saiaoies,jambon
sec, gésiers coni'its, Grana Daoiano, bloc de foie gras, cerneaux de noix
pommes Bistrot

@™ LA SELECTION DU BOUCHER

A découvrir sur l'ardoise.

LES DESSERTS

Toutes nos giaces sont artisanales.

6€9O

Baba Bouchon, arrosé au rhum ambré, creme chantilly

Coupe souvenir aux parfums de mon enfance :
giaces noisette, caramel au beurre saié, chocolat noir, caramel |aitier,
sauce chocoiat, créme ci\anti”y

Caié gou rmanci : déclinaison de mini-desserts gourmancis
accompagnés de son expresso ou thé

La pianciie oie iromages aiiinés
et son mesclun de salades

. ’
|_e iameux DUIJ(S dAmour : pommes caramélisées flambées au
Calvados, caramel laitier, biscuit sablé, giace vanille et mousse de mascarpone

i:eui”an’cine au Ci’]OCOiat, caramel laitier a la fleur de sel de Guérande

Traditionnelles proi‘i’ceroies 3 la vanille, sauce chocolat chaud
et créme chantilly

Minestrone oie irui’cs exo’ciques, sorbet passion

|_a Be”e ciu Bouci\er : assortiments de Sorbets ou Glaces a découvrir
tous les jours sur Ardoise

P'TIT GARNEMENT

Pavé de cabillaud ou haché de boeuf

+

Pommes frites ou pommes Bistrot
ou |égumes du moment

+
Feuillantine au chocolat
ou giaces deux boules
+
Soda ou jus de fruit

La liste des a”ergénes est & votre ciisposition a laccueil. L’origine de nos viandes est affichée & l'entrée.




tie DASSIONNE

Cest avant tout, I'envie de faire

partager une cuisine a son image...
Une cuisine simple, authentique

et de caractére...

Car ici, pas de chichi, mais du vrai,
du bon et de la personna|i’cé.

Les p|a’cs ont le godt des bonnes
choses et permettent vraiment de
50 /Zém dans la bonne
humeur et la convivialité.

Bref, la recette parfaite pour passer

des moments ltor’cs, des moments

Savoureux, DES MOMENTS
D’EXCEPTION'!

www.bistrotduboucher.fr

'F BistrotDuBoucher

LA CARTE DES VINS
BOUTEILLE

BLANCS 75 0L
IGP 0C CHARDONNAY HERITAGE DU CONSEILLER 18€20

Parfum typique du Chardonnay, de petites fleurs blanches accompagnées de notes de fruits & chair blanche comme la péche.

IGP COTES DE GASCOGNE BLANDINE LE BLANC 19€50

ez franc, floral, |égérement épicé et fin.

«@AOP COTEAUX DE LAUBANCE FAMILLE CHAUVIN 24€50

Avec sa robejaune serin, |e’g‘erement dorée et crista”ine, son attaque est soup|e, douce, avec un moelleux tres ltoncJu, engendrant
o o Joqg s 7 . ’ A . . A
un bon éqwhbre entre sucre et acidité. Le nez est marqué par une harmonie darsmes de miel, de vanille et de peche.

ROSES
AOP COTEAUX DU LANGUEDOC CHATEAU DE LUENGARRAN 19€50

Soleil et fraicheur o|'unjo|i rosé gourmand, régu|iérement médaillé. Médaille d'or - Concours Général Agrico|e.

AOP DOMAINE MABY TAVEL 24€50

Le domaine Maby, au travers d'un assemHage des cépages, vous fera découvrir un rosé puissant, par{ait sur une gri”ade.

ROUGES
AOP BORDEAUX CHATEAU LA COUDRAIE 18€50

Belle couleur pourpre rubis aux reflets de {ramboise, nez puissant et ﬂatteur, c|éve|oppant des arémes de fruits rOL:Jges,
e jolies nuances ora|es, é[_}laicées et de menthe douce. En bouche, il se révele charnu, roncl, soup|e et fruité avec des tanins
fins et mars, et une |ongue inale fraiche.

IGP COTES DU LOT MARCEL MALBEC 19€90

Couleur proFonc]e avec des reflets violets. Un nez tres fruité avec des notes de mare.

AOC BERGERAC CHATEAU TOUR DES GENDRES 24€50

50% Merlot et 50% Malbec, un vin trés nuancé, sur la fraicheur et le fruit, aux arémes de cerise et d'épices douces.

«@~AOC BROUILLY CHATEAU DE BRIANTE 28€30

Arémes de petits fruits rouges trés marqués (cerise, framboise).

«@~AOC COTEAUX BOURGUIGNONS LA CLE SAINT-PIERRE 29€90

Senteurs de fruits rouges se mariant avec une touche vani”ée, torrefice.

MEDOC CRU BOURGEOIS CHATEAU PLAGNAC 34€10

Au nez, des notes de baies rouges parFaitement maries se mélent avec beaucoup de distinction a une touche finale boisée.
. ’ .

En loouche, une belle harmonie d'ensemble avec des tanins suaves et généreux, un volume attrayant

et une |ongueur en bouche de bon aloi.

ROUGES DU MONDE
ARGENTINE - PERLITA

Der|ité, la « per|e » de la Bodega DiamAndes, assemb|age de malbec et syrah, alliance du savoir-faire bordelais
des propriétaires du Chateau %’]a|artic—|_agravi‘ere (GrancJ Cru C|assé) etde |'expérience de |’équipe argentine.

e vin rouge savoureux aux ardmes de chocolat noir, de baies croquantes, subtilement vani”é, aux tanins fins
est le vin icFéa| sur nos viandes rouges.

VINS D’EXCEPTION
AOP PESSAC LEOGNAN LA RESERVE DE MALARTIC 89€70

ouleur d'un beau rouge rubis, au nez, belle intensité arématique. Un vin trés plaisant, intense et gourmand. 150cl

AOP COTE ROTIE PIERRE ROCHE GALLET 108€00

La noblesse des grancls syra|'1 et cote du rhone septentrionaux. Une main de fer dans un gant de velours. 150cl
Puissance et raffinement. Goutez |exception !

AOP COTEAUX DU LANGUEDOC QUETTON SAINT-GEORGES CHATEAU DE L'ENGARRAN 36€10

Les arémes typiques du terroir de Saint-Georges d Oriues sont la et magni[‘ient la Syralﬁ en fruits noirs denses et expressiFs.
La touche de mourvedre se révele en notes florales : vio ette, iris, le grenache croque le fruit Frais, la cerise noire juteuse.

@™ VOUS M’EN DIREZ DES NOUVELLES !

A.0.P. Appelation d'Origine Protégée - A.0.C. Appelation d'Origine Contrslée - 1.G.P. Indication Géographique Protégée

AVIS Cognac, Armagnac, Ca|vao|os, Poire Wi”iams, Get 27, Vieille prune, Bai|eyys
AUX AMATEURS Rhum ambré Saint-James

LES SODAS LES EAUX
ET JUS DE FRUITS

B ou B ou el 53l WIEF kom0l 5o 3€80  Café, décaféing
G 33 ood  4€50 Thé, infusion

i 20l erriey ssd - J€80 Cappuccino
: ‘ Irish coffee
Jus de fruits 20l

(orange, pomme, tomate, abricot, ananas)

Prix nets - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.

POT
46 CL

11€30
12€00
15€10

i YOUS NE CONSOMMEZ PAS LA BOUTEILLE EN ENTIER ? REPARTEZ AVECELLE'!

LES BOISSONS
MINERALES CHAUDES
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Carte Automne-Hiver



