SERVIE LE MIDI
SAUF DIMANCHE ET FETES

Only lunch except Sundays and holidays

ENTREE + PLAT

Starter + Main Dish

PLAT + DESSERT

Main Dish + Dessert

P'TIT GARNEMENT

Steak haché, pommes frites ou plat au choix
hors p|at en supp|. et*
Ground sfeal(, French fries or the choice on the main list

except choice with extra
+

Créme g|acée

ice cream

+
Verre de'15c| de Coca Co|a,
Jus orange ou Sirop

15c’g’ass of coca, orange juice or syrup

L'ensemble des p|at5 est servi en portion réduite

LES ENTREES

Bloc de foie gras de canard mi-cuit, toast grills
Pour accompagner votre bloc de foie gras, le verre de Sauternes (10cl) (+ 4°°°)

Foie gras served ona l)ec’ ofsa/ad leaves

L
Doe'on cle 6 esca I'gOtS ole BOU rgogne au Ioeu rre CI a||
6 burguno/y snails (large snails served with me/fedgarlic butter and pars/ey)

Huitres (selon arrivage) :
Fine de Claire N°3 par 6 (supp L 3€) par 9 (suppl. 6€)
Six Oysters « Fine de Claire n°3» 6 (supp/. 3€) 9 (suppl, 6%)

Terrine cle foie o|e vo|ai||e et sa confiture d’oignons
Chef s homemade pate

Chiffonnade de jambon de parme

Thin slices of parma ham

F|an o|e cou rge’ctes et queues d'écrevisses au beurre blanc
Zucchini tart, crayﬁs/) tails white butter

Salade de crottin de chevre roti
Warm goat cheese with green salad

Planche de charcuterie : (suppl. 3°)

C|’\orizo, rosette, ri||ettes, jaml)on de Parme et terrine du Bistrot

Obur delicatessen assortment (chorizo, dry saussage slices, pork rillettes, Parma ham
and Bistro terrine)

Os a moelle au sel de Guérande
Marrow bone with Guérande salt

Gratiné de Sain’c-Jacques au Champagne (suppl. 3°)

Browned by St Jacques in Champagne

Soupe de poissons, roui”e, croGtons et gruyére

Fish soupe, rusts and croutons

L'entrée sur l'ardoise du jour
Starter of the day

LES PLATS

'|6€6O

A SAVOURER DANS LUQUARTIER

Tarta re c]e boeult préparé au moment par le chef dans le cceur de
rumsteck
Fresh steak tartare prepared fresh in the heart of rumpsl‘ea/(

Piece d'entrecste gri”ée béarnaise
Grilled rib steak with bearnaise sauce

CCEUF de ru mstecl(, sauce roque{ort ou poivre
Rump steak with poque)(ort or pepper sauce

B D B Bur er Rumsteck haché, pain buns, cheddar, oignons, tomate,
sauce secréte du chef*

Pump stea/(, bread buns, clwec/dar, onions, tomato, secret sauce of the chef*

Be”e entrecote XX I_ pour 1 personne (SOOg environ) (suppl. 8€)
XXL rib steak for 1 person 500g

Fllet de |ooeu{: sauce au choix (ZOOg environ) (suppl. 5¢)

Beef tenderloin with your chosen sauce

Pied de cochon roti dans son p|a’c
Roasted pigs trotters

Esca|ope o|e vo|ai||e a |a Normanc]e
Chicken esca/ope, Normanc/y sauce

LA TRADITION A DU BON

Emincé de rognon de veau ala graine de moutarde
Veal kidneys with mustard sauce

Té’ce o|e veau sauce ravigote
Veal head with ravigote sauce

Foie o|e Veau ou jeune Ioovin pOélé, sauce crémée au vinaigre
de framboise ou nature

Veal liver fried p/ain orin raspberry vinegar

Conlr'i’( de cana rd, pommes grenai”es
Preserved duck with garlic potatoes

Cive’t o|e biche ou o|e Cel’lE (se|on arrivage), purée de céleri
Doe stew or hart (according to cle/ivery) and mashed celery

Brandade de morue
CoclBrandacle

Filet de Daurade roya|e au beurre blanc (suppl. 3€)
Filet fish « Daurade » with white butter

Découvrez nos p|a’cs et poissons sur I'ardoise du jour

Mo
TOUT COMPRIS

ALL INCLUSIVE MENU

33€80

APERITIF MAISON
AVEC OU SANS ALCOOL

Homemade aperith[ with or without alcohol

+ ENTREE + PLAT
+ DESSERT

+ Starter * Main Dish + Dessert

AU CHOIX DE LA CARTE
OU DE LARDOISE HORS SUPPL.

in the choice of the menu or the board.
Except choices with extra cl‘iarge

+ CAFE TRADITIONNEL

+ Expresso

+ LE POT DE 23CL DE VIN DE PAYS
ROUGE OU ROSE*
OU 1/2 VITTEL
OU 1/2 SAN PELLEGRINO
OU 1/2 EAU DE PERRIER

+ 23 cl of red wine or rose”*

or the half battle of sparkling/”at water

*Vin de Days Merlot rouge ou Catalan rosé a merlot from pays d'Oc and a
Grenache from Catalan

LES DESSERTS

Toutes nos g|aces sont artisanales. 8 €70

Assiette de {romages (suppl. 2°)

Selection of cheese

Fromage |o|anc au coulis de fruits rouges

Soft white cheese in a red berry coulis

Danna Co’dza au coulis de fruits rouges
Panna Cotta with red fruit coulis

Traditionnelle créme bralée 2 la vanille
Cream flan with a caramelised topping

Mousse au chocolat 2 I'scorce dorange

Orange pee/ clloco/afe mousse

Sorbet pomme Calvados ou citron vodka
App/e sorbet with Calvados or lemon vodka

Assie’c’ce GOU rmano|e 3 mignardises du moment (suppl. 3°)

Gourmand dish : an assortment of little desserts

Baba artisa na| arrose ou [Pas et sa compotée de fruits rouges
Homemade rum baba with its red berry compote

|le flottante
/—_/oating island with custard

Café ou chocolat |iégeois
Coffee or chocolate liegeois

Notre Tar’ce Tatin accompagnée de sa g|ace vanille ou créme fraiche
Upside down apple pie and vanilla ice cream

Le dessert sur l'ardoise du jour
Dessert of the o/ay

N{ere GOURMAND 2754
APERITIF MAISON avec ou sans alcool

Homemade aperifif with or without alcohol

ENTREE

+ PLAT

+ DESSERT
Starter + Main Dish + Dessert

au choix de la carte ou de 'ardoise”
in the choice of the menu or the board.

*Hors plats & suppléments et hors boissons. Except choices with extra charge. Without drinks

La liste des a”erg‘enes est & votre disposition a laccueil. L’origine de nos viandes est affichée & l'entrée.




tie DASSLONNE

Cest avant tout, I'envie de faire

partager une cuisine a son image...
Une cuisine simple, authentique

et de caractére...

Car ici, pas de chichi, mais du vrai,
du bon et de la personna|i’cé.

Les p|a’cs ont le godt des bonnes
choses et permettent vraiment de
50 /Zém dans la bonne
humeur et la convivialité.

Bref, la recette parfaite pour passer

des moments ltor’cs, des moments

Savoureux, DES MOMENTS
D’EXCEPTION'!

www.bistrotduboucher.fr

'F BistrotDuBoucher
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Prix nets - L'abus dalcool est clangereux pour la santé, & consommer avec modération.
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