A PAR
Copieux et gourmand 1 2€50

pour 2/3 ou 4 personnes

pGER

Pensez  partager notre planche de cochonnailles

Kir pétillant
Verre de Monbazillac AOC

Martini (rouge ou b|anc)
Suze, Porto (rouge ou blanc)

Kir vin blanc du Bistrot

(cassis, framboise, péche, mdre ou vio|e’de)

Kir Royal
Ricard

Américano maison

Cocktail de fruits sans alcool

LES CHAMPAGNES

La coupe de champagne brut de Castelnau
La bouteille de Castelnau 75d 4490

Taittinger pres’cige

LA ROUTE DES WHISKIES

Le Whisky Le clan Campbell

La sélection de whiskies sur l'ardoise :

Jameson “se|ec’£", Aber'our, FOUF ROSGS,

Jack Danie|s, Carc“wu, Chivas pega|
BIERES

1664 blonde pression
Picon biere

Panaché
Grimbergen pression

Monaco

La liste des aller

L'origine de nos viandes est affichée a lentrée du restaurant.

Prix nets - Labus dalcool est c]angereux pour la santé,
4 consommer avec modération.

ENTREE + PLAT
ou
PLAT + DESSERT

*au choix sur la carte et sur [ardoise

*| . o
l)0|ssons non comprises.

Longe d'os & moelle au gros sel de Guérande,
crottons de pain gri”é

Sa|ade mocle Bistrot : melée de salades, gésiers de canard confits,
jambon cru, copeaux de canta|, foie gras.

Foie gras de canard cuisiné par nos soins, (suppl. 5¢°0)
brioche et chutney de pommes et poires

Saumon fumé et sa créeme de ciboulette

AUTOUR DU BGEUF

Pavé de coeur de rumsteck, Fadgon Rossini,
gratin a la Tomme blanche et mélée de salades (supp|. 7€00)

Pavé de coeur de rumsteck, grillé a la plancha
pommes frites fraiches et mélée de salades, sauce au choix :
béarnaise, oivre, maroilles ou échalotes

P

Canon cl’on%|e|: aux échalions confits,
pommes frites traiches et mélée de salades

Entrecéte gri"ée ala p|anc|1a 250g,

pommes frites fraiches et mélée de salades (suppl. 5€00)

Nos tartares (200g) :

@ Le Classique : pommes frites fraiches et mélée de salades

@ Aller-retour : simp|ement cuitala p|ancha, pommes frites fraiches
et mélée de salades
@ Trilogie de Tartares : le classique, le provencal et laller-retour,

pommes confites et mélée de salades

BurFer Cht,i : steack haché a la commande, tomate I:raTche, oignon rouge,
échalotes confites, maroilles, frites fraiches et mélée de salades.

LES SAUCES AU CHOIX : poivre, échalotes, maroilles, béarnaise

ENTREES

PLATS

DESSERTS

cY(ere TOUT COMPRIS
| 95¢€90

*% inérale ol
avec eau minérale plate

ou gazeuse (50c|)

29€9O

APERITIF MAISON OFFERT

(kir cassis pétillant

ou cocktail sans alcool)

%+ ENTREE ¥ PLAT
% DESSERT
*avec 1/2 bouteille de vin

+ CAFE
de Bordeaux 37,5c| l)|anc,
%+ BOISSON AU CHOIX** rouge ou rosé

Terrine du Bistrot cuite dans nos fours,
contiture doignons rouges et pain au levain grillé

La véritable Ficelle Picarde
Poélon de 6 escargots, beurre a l'ail et anisé

Entrée sur l'ardoise (selon disponibihté)

Assiette de frites ou de |égumes : supp|. 3.50€

LES RECETTES DU BISTROT
Coque|ei réti et son jus, pommes confites a lail

Cocotte de rognon de veau grand-mére flambs,
pommes grenai”es confites

Filet d'aile de raie aux capres, pommes vapeur
Le poisson du jour sur I'ardoise, (selon arrivage)

Magrei: de canard acidulé aux péches,
sur son rapé de pommes de terre et courgettes, mélée de salades

Notre fameuse souris d'agneau confit au thym,
et son jus de cuisson, écrasé de pommes de terre, mélée de salades

Plats sur |’arcloise, (selon les disponibihtés)

Grande salade mode Bistrot : mél¢e de salades, gésiers confits,
jambon cru Serrano, magret lfumé, copeaux de canta|, pommes confites

Sa|ade de |a mer : tartare de saumon a |’aneth, saumon fumé
et terrine de poisson

Pavé de saumon baron, sauce l:)éarnaise,
sur son lit de fenouil confit et pommes vapeurs

Toutes nos g|aces sont artisanales

Croustillant de camembert,
aux pommes caramélisées sur son lit de salade aux noix

Profiteroles 2 la vanille ou au chocolat chaud

Délice de Baba arrosé, au rhum ambré et sa créeme fouettée
Fondant chocolat coeur pistac|1e (20 minutes de cuisson)
Traditionnelle creme I)rﬁlée, 3 la vanille et cassonade

Moe"eux spécu|oos, coeur fondant caramel (10 minutes de cuisson)

Tri|ogie de sorl)el:s du moment, avec sa tuile maison et créme sucrée

ENTREES - 6¢7°

PLATS - 14¢20

Le fameux Puits dAmour du Bistrot : sablé croustillant,
pommes caramélisées, g|ace vanille et sa créme mascarpone 4 la cannelle

Desserts sur l'ardoise (selon les disponibilités)
Coupe co|one|, sorbet citron vert et vodka (2c|)

Café ou thé gourmand, (suppl. 1e0)
servi avec un assortiment de mignarc]ises

Coupe icel)erg : g|ace menthe, pépites de chocolat et Get 27 (2cl)

Tiramisu maison au café et au Baileys

DESSERTS - 6<3°

(X(e/w MIDI BONHEUR
>

SERVI LE MIDI DU LUNDI AU SAMEDI, HORS JOURS FERIES

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

LES ENTREES AU CHOIX 3‘@80

« Lentrée sur lardoise du jour
« Tartare de saumon a aneth
« Petite assiette de cochonnailles et ses condiments

« Croustillant de camembert
aux pommes caramélisées sur son lit de salade aux noix

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

LES PLATS AU CHOIX 9€OO

.Le p|at sur lardoise clujour

-Le poisson sur [ardoise du jour

« Fricassée de volaille a la créme

« Tartare de boeuf (150 g) haché a la commande
et préparé par nos soins, sa ade et pommes frites fraiches

« Veritable steak haché a la commande cuit ala p|anc|'1a,
sauce au poivre, salade et pommes frites fraiches

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

LES DESSERTS AU CHOIX 3€8O
+ Le dessert sur [ardoise du jour

« lle flottante

. Coupe de glaces ou sorbets du moment (2 boules et tuile maison)
- Caf¢ ou The Plaisir (café etduode mignardises) (supp|. T€oo)

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

LES BOISSONS AU CHOIX 3€2O

Pot de vin de pays blanc, rosé ou rouge (23cl)
ou une biere pression 1664 (25c|) ou 1/4 Vittel 2,50€

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

CAFE 1<8o

c}(e« BELLES PIECES

LE PLAT SEUL Q<80

ENTREE AU CHOIX + PLAT 26€80
OU PLAT + DESSERT AU CHOIX

Tartare «Café de Paris», 280g de viande poélée
avec une tranche de foie gras

OU Cote de boeuf 450g (pour 1 personne), sauce au choix,
mélée de salades et frites fraiches

OU Entrecate XXL (350g), sauce au choix, mélée de salades

et frites fraiches

cY(ers P'TIT BOUCHER

12 ANS) 820

Steak haché frais de boeuf,

pommes frites fraiches

OU Blanc de volaille,

pommes frites fraiches

*+ Coype de glace
OU lle flottante

# Une boisson au choix
(Coca-Cola ou jus d'orange
ou 1/4 Vittel)




CARTE DES VINS

Verre Pot Pot
15¢l 23l 46 ¢l
POTS LE VERRE DE BLANC, ROSE, ROUGE 2¢50 = =
DE VIN LE POT DE BLANC, ROSE, ROUGE - 320 5e%0
Bouteille Bouteille Verre
75¢cl 375¢l 15¢l
BLANC BORDEAUX AOC GRAVES DE VAYRES CHATEAU PICHON-BELLEVUE 16¢%° - -
- ALSACE RIESLING AOC 23<00 14¢5° -
SAINT-POURCAIN AOC 19¢50 - 4<00
COTES DE BLAYES AOC “LA ROSE BELLEVUE” 19<00 10¢00 <90
CHARDONNAY IGP “SOLAS” 19<50 ; 400
CHEVERNY AOP “LE PETIT CHIEN” 19<50 - 400
ROSES BORDEAUX ROSE AOC CHATEAU PICHON-BELLEVUE 16¢%° 9<s0 -
- COTES DE PROVENCE AOC CRU CLASSE CHATEAU DE LAUMERADE 24¢50 - -
LANGUEDOC AOP “LA VILLA BLANCHE” 923<00 B 4<80
ROUGES BORDEAUX AOC GRAVES DE VAYRES CHATEAU PICHON-BELLEVUE 16<5° - -
ALSACE PINOT NOIR AOC 23¢00 -
BROUILLY AOC RESERVE DE BEAUVOISIE 23¢<00 . 4<80
SAUMUR CHAMPIGNY AOC “LES CHANTERAINES” 19<00 1120 3<80
COTES DU RHONE AOC NOEL BRIDAY 19<00 10¢00 J<80
HAUT MEDOC AOC VICTORIA II 26¢°° - -
E SiOMé COTES DE BLAYES AOC “LA ROSE BELLEVUE” 19<00 10¢00 390
@ Ettre m , MONTAGNE SAINT EMILION AOC “CHATEAU LA CROIX BONNEAU” 28¢<0° - -
' [ SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL “DOMAINE DE LA CABERNELLE” 23<50 - -
cest avant tout | envie de taire .
LALANDE DE POMEROL AOC “CHATEAU FLEUR DE JEAN GUE” 32¢<00 5 5
partager une cuisine a son image. CASTILLON COTES DE BORDEAUX k] - -
AOC CHATEAU D’AIGUILHE QUERRE VICTORIA
Une cuisine simple, authentique @ PESSAC LEOGNAN AOC “L'ESPRIT DE CHEVALIER” 30¢<00° - - g
SECOND VIN DU DOMAINE DE CHEVALIER 3
et de caractére... @ HAUT MEDOC AOP CHATEAU DE PALOUMEY “LES AILES DE PALOUMEY” 30¢00 - - g
SECOND VIN DU CHATEAU 9
4
Carici, pas de chichi, mais du vrai, BORDEAUX AOC JAMES DESCHARTRONS - Q<50 - g
. N <
CASTILLON COTES DE BORDEAUX AOC CHATEAU MAYNE VIEUX 19¢50 - - 2
du bon et de la personnalité. E
Les plats ont le gott des bonnes LES SODAS ET JUS DE FRUITS LES BOISSONS CHAUDES 3
ChOSGS e’c erme’c’cen’c vraimen’c cle ARl ou W&% ou 5*#:-:5 .................. 33l 3€30 Ca{é, déca{éiné, .................................... 1€8° E
P Schweppes Tonic. ... 20d 330 Thé, infusion, ... SR §
w W dans |a bonne ﬁrf Orangina ................................ 20 ¢l 3€30 CrEmMe, .« et 3€°° g
Fanta Orange boutei”e ......................... 33l 3€30 Noisette, . . oot e 2€OO ;
humeur et la convivialité. B 25 320 ;
. Jusdefruits oo 25l 3€3° E
Bref, la recette parfaite pour passer LES EAUX MlNéRALES PLAISIRS DES GOURMETS 2
. €80 | ¢
des moments Forts’ des moments Mlﬂufiljlc .ﬁ, --------- 50 cf 2€9o 100 ¢l 4=€6o quueurs et a|<:oo|s .............................. 4l 6€ ;
F'”'" ..................................... 33 ¢ 3€3O |rish, French, Normand co{'Fee ........................ 7 50 S
SAVOLINELRS DES MOMENTS VAR . 2¢50 g
-
]
D’EXCEPTION! :
5
<

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000 0

¥ Les coups

Vous ne consommez pas la bouteille en entier ?
dec&mr

Repartez avec elle !

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000 o

Prix nets - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé,

ecccoce

du patron a consommer avec modération.




