(/Y(m DU BISTROT
- =

SERVIS LE MIDI DU LUNDI AU VENDREDI,
HORS JOURS FERIES

MIDI EXPRESS 11€9°

PLAT + BOISSON*
*verre de F de Fred OU jus de fruits OU biere pression 25¢/ OU café

MIDI DUO 13<9°
ENTREE + PLAT oU PLAT *+ DESSERT

MIDI TRIO 16<9°
ENTREE + PLAT + DESSERT

LES ENTREES AU CHOIX

« Terrine du Bistrot aux foies de volaille

- Edf parFait a la catalane

- Salade du louchebem : salade, tomate, boeuf confit,
copeaux de cantal, oignon rouge

. Carpaccio de boeuf (¢chalotes, cépres, copeaux de cantal)

« Lentrée clujo r
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LES PLATS AU CHOIX

. La piéce du Boucher (race a viande = 160g),
pommes Bistrot et sauce au choix

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON ET ELABORES A PARTIR DE PRODUITS LOCAUX

'|0€OO

Toasts de foie gras, saucisse et saucisson secs, cromesquis de mozzarella, chiffonnade de jambon, terrine maison

ENTREES

Terrine du Bistrot aux foies de volaille 4¢5° Salade du Bistrot : salade, foie gras, jambon de pays, 6<%°
Carpaccio de boeuf race a viande locale (60g) 4<%° boeuf confit, copeaux de cantal, cignon rouge
marinade citron combava, (écha|otes, cépres, copeaux de canta ) Le l)oeuf dans tous ses états : carpaccio de boeu{ 7€°°

Copieux et gourmano| fpour 20u3 personnes

LAssiette a partager -

B5<90 bruschetta tomate-pistou au boeuf séché et boeuf confit

6<6° Assiette de cochonnailles de la maison Laborie (15) :  7€5°
6<60 terrine, jambon de pays , saucisse et saucisson secs, chorizo

Foie gras de canard maison 12€00
du domaine de Limagne (63)

PLATS

SELECTION DE NOS MEILLEURES RACES A VIANDE LOCALES (SALERS, AUBRAC, CHAROLAISE, LIMOUSINE)
MATUREES DE 2 A 3 SEMAINES PAR NOTRE BOUCHER YVES JOFFROIS

(|a maturation d'une viande est un af‘Finage élaboré par notre boucher afin de libérer des saveurs et une tendresse essentielle sur nos races a viande tout en conservant leur méc|'1e)

AUTOUR DU BGEUF

Euf parfait a la catalane et chorizo
Os a moelle gouttiere gratiné

Tomate mozzarella 3 ma facon :
carpaccio de coeur de l)oeu{, tartare de tomates d/Antan
et cromesquis de mozzarella

LES RECETTES DU BISTROT

cY(es DU PATRON

ENTREE + PLAT oU PLAT + DESSERT

et GOURMAND
26<5°

ENTREE * PLAT + DESSERT

erwe TOUT COMPRIS
Z9<00

APERITIF MAISON

oﬂert avec ou sans a|coo|

# ENTREE # PLAT # DESSERT # CAFE
+ BOISSON AU CHOIX*

avec pichet de vin 25¢| de rouge

OU rosé F de Fred OU avec un soda (33c|)
OU une biere pression (25c|) ou 1/2 eau minérale (50c|)

v e € . p . €
et s e e vse) Le Pavé du Boucher (race a viande ~200g) 16<%° Notre truffade maison accompagnée des cochonnailles 1490 LES ENTREES AU CHOIX
Servi . . (suppl. 3600) Pommes grenailles confites 2 la Foreshyere et sauce au choix : de nos régions, mélée de salades SR N A et thorizs
> Dervie avec notre Iruffade maison  (suppl. 3 béarnaise, forestiére, poivre ou bleu dAuvergne © lloni d billaud. creme de chori 14<9% i P PR
- Tartare de boeuf (race a viande = 160g) > Servi avec notre trm&ade maison (suppl. 3€00) EllaElein] (12 ISR @reme Cl: Enelize * lomate mozzare o i S
C|assique ou Aller-Retour et ses pommes Bistrot e Fricassée de rognons de veau en Persi"ade, 15¢<90 » Os & moelle gouttiere gratiné
- Notre Truffade maison et charcuteries de nos régions, Le tartare de boeuf (race & viande =~ 200g) 16<%° pommes grenailles confites a la forestiere « Salade du Bistrot
mélée de salades haché¢ et préparé maison, accompagné de pommes Bistrot Le Ham' Bougnat X 15¢<% « Le boeuf dans tous ses états

« Assiette de cochonnailles de nos régions

- Foie gras de canard du domaine de Limagne (63)
cuit dans nos fours, chutney de saison (suppl. 4€00)
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“ " “ . N "
- Salade “cocotte Notre facon de réinventer le burger a [auvergnate.

(pain toasté, compote doignon rouge, roquette, ravigote truﬁée, toast a la
tome fraiche persillée, servi avec pommes Bistrot maison et sauce béarnaise)

@ au boeuf maturé @ au poulet

@ Le Classique : préparé dans la plus pure tradition

- Lasagne de cabillaud aux légumes confits @ Aller-retour : rapidement saisi sur la plancha

. Le p|at du jour
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L'entrecote du pére Joffrois (race a viande = 350g) 23¢9

LES DESSERTS AU CHOIX et sa truffade Tag|iata de magret de caAn,ard du domaine de Limagne,'|6€9° LES pILATS AU CH(\)!X

Délice de framboi bet it ¢ 50 ravigote ramboise-cassis, poélée de champ|gnons, roquette et parmesan - Le pave du Boucher (race a viande = ZOOg)
¢ LJelice de Trambolses, sorpet citron ver A “ SN o ~ . 0 . . . . ) B .

C . ; " . L ; Lacls’elec*:lon du Iapucl'ler (r,ace a VIanclle L ZOOg) 19 Glgo{ d agneau du Massif Central 2 la p|anc|1a, 16<9° E?mmgs grenfllles f:‘onFltes a !a forestiere evt sauce au choix,
* arpaccio dagrumes, sirop vicnyssols, sor et orange sanguine ecouvrir sur ardoise : araignee, poire, ong e’c, avette, b A d’hA | . éarnaise ou torestiére ou poivre ou L)'eu cJAuvergne

d . eurre maitre d hotel et ratatouille - >
- Café Douceur coeur de rumsteck selon arrivage € > Servi avec notre truffade maison (suppl. 3€0)
Noix de Saint-Jacques et chorizo 2 la plancha, 22¢9°  Tartare de boeuf (race & viande = 200

« Mousse au chocolat, crunch ?)
' Y préparé par nos soins, C|assique ou Aller-Retour

- Le Ham’Bougnat : > au boeuf maturé
NOS GRANDES ASSIETTES > au poulet

+ Le dessert du jour
Grand lade du Bistrot 13<90 - Notre truffade maison et charcuteries de nos régions,
rande salade du Distrot :

d{m p,TIT BOUCH ER salade, foie gras, jamloon de pays, boeuf confit, cantal, mélée de salades

: c - Gigot d'agneau du Massif Central a la p|ancl1a beurre
€9o oignon rouge, pommes Bistrot g 8!
(-12 ANS) 8

accompagnés de risotto au parmigiano reggiano, coulis méridional

2 assiettes : 11€90

Carpaccio race 2 viande de beeuf,
3 assiettes : 1999

marinade citron combava, (écha|otes, cépres,
copeaux de canta|), pommes Bistrot.

DESSERTS

Toutes nos g|aces sont artisanales

maitre d'hétel et ratatouille
- Tagliata de magret de canard du domaine de Limagne

« Fricassée de rognons de veau en persi”ac]e, pommes
confites a la forestiere

« Cannelloni de cabillaud, creme de chorizo
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Steak hachég, frites OU Truffade et jambon blanc

L | Coupe de g|ace

Mousse au chocolat et son crunch 4¢50 Le fameux Puits d’Amour : 6¢6° LES DESSERTS AU CHOIX
OUM hocolat et h / : " -Cale G d
ousse au chocolat et crunchy C iod’ q ich 2 b 6560 pommes caramélisées, caramel laitier, crumble, aicseuiman
arpaccio d agrumes, sirop vicnyssois et ses sorbets . . L {.' D 8 dA
. - ] : ¥ g|ace vanille et mascarpone e fameux Puits mour
#* Jus de fruit OU Verre de Coca OU Limonade orange sanguine, citron vert, framboise . : . o0 S PV L Trlaee.
Café douceur : expresso accompagné de mignardises 6¢<¢° Coupe Souvenirs d enFance. : . . 6 « Tiramisu Bueno
: s 1 : - ] . . €60 glace caramel beurre salé, glace vanille, crunchy, brisures de Spéculoos, -
La liste des allergénes est a votre o||sp05|t|on a l'accueil. Tlr.lamlhsu Blueno : biscuit, cr‘Tme pralinée, 6 caramel laitier, coulis chocolat-noisette et mascarpone . Cram ols '”cl, Y =
] ] coulis chocolat-noisette, craquelin et mascarpone . . + Carpaccio dagrumes et ses sorbets
Lorigine de nos viandes est affichée a I'entrée du restaurant. F l) o 6€6° Le “pas-i:ou{-é-fall:-cmt" au CI'IOCOlal:, sorbet framboise 6€9° o lle"Pas-tout-3:fait-cuit” au chocolat. sorbet framboise
Prix nets - Labus dalcool est c]angereux pour la santé, JElp Il . . . Assi d f d ) 7 <00
Y e ramboises et son coulis, glace vanille, meringue et mascarpone ssiette de tromages de nos régions
a consommer avec moclerahon.




APERITIFS

BIERES

Coupe de Champagne Démy Collard............. 10cl 7€°° Heineken Pression . .....ouviuiiiiniiniianenn.. 25¢| 3€7°
Kir Doya| ....................................... 10cl 7€5° Bieres artisanales locales “Cantal”:.............. 33cl 5€5°
Kirvinblanc ... 10¢| 3€30 - Biere des druides “Blanche”

Martini Rosso ou Bianco, Gentiane ................ 5] 4<80 - La planéze “Blonde”

Maury Mas Amiel (vin doux naturel rouge). ......... 8cl 4:;22 - Antidote “Ambrée” .

Wiy ey Gae LES EAUX MINERALES
Whisl(y Balwhinnie 12 ans d'ége .................... 4cl 7€9O m FTRLEERAS e 50¢l 3 100l 5 £50
COCKTAILS Chateldon. . ... )
MO e oer oo s  LES SODAS ET JUS DE FRUITS
Rhum, citron vert, feuilles de menthe et Perrier AR ou ﬂﬂ.’ﬁ ---------------------------- 33cl e
Pica Colada .. 5€9O Perrier . ..ooo 33l 3202
Rhum blanc et thum ambré, sirop de coco, jus d'ananas Nestea, Orangina .............................. 25d 3O
Zombie 5€9O Limonade . ...ovoei 25 300
Rhum blanc et ambré, jus d'ananas, sirop de péche et de fraise, citron vert Jusdefruits ... 25cl 3€°0
Américano Maison. . ... 5€9O (Orange, ananas, exotique)

Meartini blanc et rouge, Campari, trait de Perrier

LES BOISSONS CHAUDES

COCKTAILS SANS ALCOOL Calé, décaléing, . ..........cccovveeeeeeeiieie... 2¢00
Cocolada ....vvieesieeieeeeee e eee e, 4<50 UL e e R e i
Siron de coco et ius d'ananas AT PUEE®0 000000000000000600606060606686006006000a
P J Irish coff 6€OO
7 RN 4¢50 FSHICOMEE, oot ectneeientieteessnenieniee e
Jus exotique et orange, fraise, peche, jus exotique et orange
Aloedesiles. ... 4€5°
Aloe Vera, orange, ananas, raisin blanc et citron vert pLAISI RS DES GOU RM ETS
Virgin Mojito Fraise . ... 450
Citron vert, feuilles de menthe, sirop de sucre de canne, sirop de fraise, Perrier Cognac, Armagnac, Calvados, Poire Williams, . ... .. 4d 6%°°
LES CHAM pAGN ES Get 27, Liqueur de verveine artisana|e, Bai|eys
Sélection Bistrot du Boucher : Brut Rémy Collard ... 75¢ 35¢00
Champagne Deutz. ..o 75¢| 49 <00
Equilibré, rond, délicat, ce champagne est un plaisir
. \ 7 7 !
(‘ Etl’e p aa 1 CA RT E D ES vl N S Verre pol Lyonnais pol Lyonnais Boulei"e
! F . - 15l 25l 50¢l 75¢l
cest avant tout I'envie de faire
BLANC COTEAUX DU LANGUEDOC - LANTIDOTE - VIOGNIER 4<¢0 7¢5%° 1480 22<00
pa r’cager une cuisine a son image_ p—— Traditionnel blanc du Sud avec une touche de fleur blanche et agrumes
VILLA CHAMBRE D'AMOUR 4<80 7¢<8° 1550  23<00

Une cuisine simple, authentique

Vin tendre et moelleux
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et de caractere... ROSES AOC BORDEAUX - F DE FRED 3<60 5¢90 11¢%0 17<0°
- Une couleur prononcée annongant un vin gourmand
Carici, pas de chichi, mais du vrai, COTEAUX DU LANGUEDOC - LANTIDOTE 4<60 759 13¢€9° 22¢00
Beau rosé avec c]u corps
AOC COTES DE PROVENCE M DE MINUTY Beso gQ<so 17¢<50 28¢0°

dubonetdela personnalité.

Les plats ont le gout des bonnes

Rose pé|e dela presqu'ﬂe de StTropez
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ROUGES AOC GRAVE DE VAYRES - F DE FRED 3<eo 5% 1ese 17¢0°
h t L 5 t CI i — Merlot plein de fruits rouges et noirs, belle finale en bouche
cnoses e ermetient vraimen e
P COTEAUX DU LANGUEDOC - LANTIDOTE 4<60 7<50 14<80 22¢00
V4 Vin fruité avec du caractére
w clans |a l:)onne €80 €20 €20 €00
AOC SAUMUR CHAMPIGNY - LA SOURCE DU RUAULT 4 8 16 24
h | b | Bonne |ongueur en bouche rond équi|ibré avec des notes de framboise et de mare
umeur et la convivialite. IGP PUY-DE-DOME “LA CERISE SUR LE GATEAU” 4<80 8¢20 16520 24¢00°
100 % Pinot noir, |éger et fruité note de fruits rouges
Bref, la recette parfaite pour passer AOC COTE D’AUVERGNE “LES AMANDIERS” 5¢20 8<so 17¢40  26¢00
Assemblage de gamay et pinot noir, vin puissant et équilibré notes poivrées et épicées
des moments forts, des moments AOC PIC-ST-LOUP - BONNE PIOCHE - DOMAINE CLAVET B5<8o g<s0 18¢7° 28¢<00
Vin p|ein de soleil et d'une belle rondeur, tenue en bouche garantie
savoureux, DES MOMENTS AOC HAUTES COTES DE NUITS 6¢€00 10€0°0  20¢1°0 Q<00
Vin |éger et fruité aux arémes de framboise
1
D’EXCEPTION ! AOC SAINT JOSEPH RO-REE DOMAINE LOUIS CHEZE 6¢80 1180 22¢9%°  3H<0°

ALTAVIA Nantes » 02 51 80 28 28 « IMP YV'ANIK - RCS B 330 792 789 - 04/2017-BDB CLERMONT - VE-BOU-10005

a finesse des vins du Rhéne
S
Vous ne consommez pas la bouteille en entier ?
Repartez avec elle !
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Prix nets - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé,

a consommer avec modération.




