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GER

pour 2/30u4d personnes

Planche des meilleures cochonnailles

Terrine du chef cuite dans nos fours, rosette de Lozere
et jambon crude pays.

A PARTAE S e ,
A LAPERITIF OV ©

Copieux et gourmancl 9 € 90 /

APERITIFS

Feuilles de menthe, citron vert, sucre de canne, g|a§ons, eau gazeuse

Kir pétillant cassis, mare, framboises oupache . . . . . . . . od 350
Kir au vin blanc cassis, mare, framboises ou péche.. . . . . . . 14l 4%59
Kir au Bourgogne-ahgoté OC ... 14cl [5je)
Kir Royal Cuvée du Bistrot................. od  8%9°
Coupe de Champagne aoc H. Abelé ....... 10¢/ 8€9°
Americano maison .............oiiiiii.... 10d  8%0°°
Ricard, Pastis 51.......coooieiiiiie i 3 4%5°
Porto rouge ou blanc, Martini, Suze, Campari. 7c/ 5<oo
Martini Gin. ..o oo 7cl 7/
Gin, Vodka, Whisky, Rhum. ................. acl  T<0°
Campari orange ou soda.......... . 10od ~ 8%0°
Alcool + accompagnement ........ ... Ll 10¢0°
Gin tonic, Whisky coca, Cuba libre, etc

COCKTAILS
CLASSIQUES
TiPunch ... 8¢9°
Rhum blanc, sirop de sucre de canne, citron vert
PiraColada ..o 8¢<9°
Rhum blanc, jus diananas, créme de coco, glacons
Margarita .................................... 8¢<9°
Tequila, curagao, triple sec, citron vert, glacons, sel fin
SPZ e e e ettt 6<%°
Apérol, vin pétillant, eau gazeuse
MOJITO
MOJIO + v v vt 8<9°
Rhum blanc, feuilles de menthe, citron vert, sucre, eau gazeuse, glacons
SANS ALCOOL
Virgin Mojito .. ..ooooiiii 20d  6%9°

LA ROUTE DES WHISKIES

Blue Night ................................ 4cl
J&B, Jameson Irish Whiskey ............... 4cl
Jack Daniel’s Sour Mach Bourbon. « « «+ v vvvven 4cl
Laphroaig lle d'lslay 10 ans dage Single Malt Scotch . . . . . . 4cl
Macallan Fine Oak Amber Single Malt Scotch . . . . . . . . .. 4cl
Oban West Highlands 14 ans dsge Single Malt Scotch. . . . . . 4cl
Lagavulin lle dlslay 16 ans dge Single Malt Scotch . . . . . . . 4cl
Cardhul2ans . oooovoe 4cl
Nil(l(a ..................................... 4cl

6€9O
8€OO
Q<00

'|°€OO
'|o€00
'|o€50

'|'|€OO
'I 2€OO
'|5€OO

La liste des allergenes est & votre disposition a laccueil.

L'origine de nos viandes est affichée a lentrée du restaurant.

Prix nets - Labus dalcool est c]angereux pour la santé,
4 consommer avec modération.

(/Y(e/w enu

PLAISIR’
22=€9O

ENTREE + PLAT

APERITIF MAISON

(kir péti”ant ou cocktail sans alcool)

TOUT COMPRIS*

33€9o ** avec eau minérale 50 c|

OU biere Heineken 25¢

OU Coca-Cola Light 33l
OLLpot lyonnais de 23cl de vin

raves ade Vayres

Chateau Pichon-Bellevue

% ENTREE % PLAT % DESSERT blanc ou rouge

au choix de la carte ou de I'ardoise avec
ou

ou Bordeaux ros¢ AOC

supplément CHANGEMENT DE BOISSON

PLAT + DESSERT

au choix sur la carte

hors plats & supplément

CEf mayo a la chair de crabe et aux herbes
Terrine clu Bisirot aux foies de volaille

Déclinaison de tomates d’Antan,
mozzarella di l)u{a|a, basilic

Poélon de 6 escargots de Bourgogne, a |ail doux
Carpaccio de boeuf mariné fagon Gravlax
Les tapas du Bistrot :

* 2 7
Hors plats & supplément
et hors boissons et hors boissons énergisantes

Pot de 375 cl avec @@

% CAFE # BOISSON AU CHOIX** (+2,50€ fpers)

Pot de 37,5 cl avec @
(+5,50€/pers.)

ENTREES

Planche apéritive seule

enw
GOURMAND*

28€9O

ENTREE + PLAT
+ DESSERT

au choix sur la carte

hors plats 3 supplément
et hors boissons

ou & partager des meilleures cochonnailles
terrine cuite dans nos Fours, rosette de Lozére

et jambon cru de pays. (suppl. 2€20)

Salade  la mode Bistrot,

mesclun de salades, gésiers comr'its, dés de bloc de foie gras de canard,
jambon crude Days, copeaux de grana paclano et cerneaux de noix

1) y o .
Lenl:ree du jour sur ardmse,
ors supplément

croc légumes et fromage de chévre aux herl:)es, croustilles de crevettes,

guacamo|e, bruschetta de boeuf mariné et mimolette vieille

AUTOUR DU BCGEUF
Pavé de beeuf grillé plancha,

pommes COI’HEiteS, sa ao|e d'herbes, sauce au C|’10iX

Noix d’entrecéte d'Argeniine (200g)
salade d'herbes (suppl. 4€00)

Le Gourmet Burger fagon Bistrot :
steak de boeut haché, sauce secréte, oignons rouges,
cheddar fonclant, sa|ao|e, buns toastés

Tarl'are cle looeu{ préparé a a commano|e, pommes Bistrot
Tri|ogie des tartares (200;)
Le Traditionne|, le Brési|ien, ['ltalien (supp|. 2€50)

SEUL OU A PARTAGER A 2: 15¢<90
Persillé de basse cote de Boeuf Angus par pers.

servi épicé, sauce grillardin, résti de pommes de terre

LES SAUCES AU CHOIX : poivre, béarnaise, roquefort

LES BELLES p|ECES a découvrir sur l'ardoise

PLATS

LES RECETTES DU BISTROT

Pavé de merlu, et |égumes “facon Alioli”

Cocotte de ro|§non de veau fagon grand-mére,

champignons o|e aris, pommes conﬁtes

La grillade de cochon ibérique dite “Tapilla” :

maraichere de égumes, salsa chimichurri

‘;LA‘aaglrande salade Estiva|e selon 'lhumeur du Chef

écouvrir sur ardoise.

La grande salade a la mode du Bistrot :

mesclun de sa ac|es, dés de bloc de foie gras de canard, jamloon cru,

copeaux o|e grana pao|ano, cerneaux o|e noix

Plat du jour sur ardoise (hors supplément)

Petite assiette de frites ou légumes ou pates : 3€50

Changement de garniture et supplément sauce : 100

DESSERTS

Toutes nos g|aces sont artisanales

Grosse i|e ﬂoﬂan’te, et ses amandes gri”ées

Le Pas-tout-a-fait-cuit au chocolat blanc Zéphyr
et pistache, framboises, et sorbet framboise

prof’crousti"anle a |a vani"e, sauce au chocolat chaud, créme chanti“y
Bal)a I:agon Mojil:o, infusé au citron vert et rhum, chanti"y 3 la menthe fraiche

Assiette de fromages de nos régions, salade mélée aux noix. (suppl. 2¢00)

Le dessert du jour sur ardoise

Rendez-vous au café des gourmancls : déclinaison de mini desserts

gourmands, accompagnée de son expresso ou thé

ENTREES - 7<9°

PLATS - 15%9°

Le mille-feuilles déstructuré par notre chef patissier :

feuilletés caramé|isés, créme vanille gousse, caramel fruité
et fruits de saison

Le puiis c]'Amour estiva| s fruits rouges Frais, rapé de citron vert,
coeur givré noix de coco, biscuit sablé et mousse de mascarpone

Coupe “Souvenir aux parfums de mon enfance”
laces praliné, caramel beurre salé et chocolat noir intense,

creme fouettée, caramel laitier
Le colonel (sorl:)et a|coo|isé) (supp|. 2€00)

Irish coffee du Bistrot (suppl. 2¢00)

FORMULE

CHAQUE JOUR
WINESARBGISE
DIFFERENTE

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

ENTREE - 4¢°°
PLAT - 10¢9°
DESSERT - 4¢€°°
BOISSON* - 3€00

*au choix : pot de 23cl de rouge ou blanc ou rosé Graves
de Vayres ou 1/2 eau ou 25¢| biere Heinken ou 33¢l
Coca Cola |ight

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

SERVIE DU LUNDI AU SAMEDI
HORS JOURS FERIES

OU Petite creme bralée

DESSERTS - 7<9°

cY(ere P'TIT BOUCHER

(12 ANS) 990

Poisson du jour
OU Haché de boeuf,

pommes Bistrot

L ] G|ace cleux |oou|es

# Coca Cola

*OU JUS d'orange servi au verre




CARTE DES VINS

pOTS PICHON BELLEVUE GRAVES DE VAYRES Verre 15 cl Pot 23 cl Pot 46 cl
DE VIN  ROUGEOU ROSE OU BLANC 400 5¢%0 11¢9°
- .............................................................................................l;;u.t;i;l;;;.c,.......l;o;;;;;;.......\;e.".e.].s.c;
————— .  AOC GRAVES DE VAYRES CHATEAU PICHON-BELLEVUE 19¢9° Q<90 4¢<00
BLANCS Robe pale au nez de raisin mar, une bou-che acidulée et fraiche, équilibrée et plai-sante.
— ¢ AOC BOURGOGNE CHARDONNAY NOEL BRIDAY 26<9%° 13¢5¢ DR
Vin tendre et frais, au nez de fleurs blan-ches et de cédrat.
AOC SANCERRE VINCENT DOUCET 29<90 14<3© 6<°°
ourmand un équi|ibre parFait entre fraicheur et moelleux.
LE VERRE DE MUSCAT DE MIREVAL - - 400
Verre 6 cl
: AOC GRAVES DE VAYRES CHATEAU PICHON-BELLEVUE 19¢<90 Q<90 4<00
ROS ES Robe pale au nez de raisin mar, une bouche acidulée et fraiche, équilibrée et plaisante.
@ COTES DE PROVENCE MINUTY COTE PRESQU’ILE 26%9° 13¢50 5¢50
Superbe vin de plaisir, I'harmonie aroma-tique du grenache et du cinsault.
COTEAUX D’AIX EN PROVENCE 2014 29¢9° 14¢5° 6¢0°
Fruité et délicat
@ AOC TOURAINE GAMAY “LA JAVELINE” 19<90 Q<90 400
ROUGES Gamay noir a jus blanc, {rais, |éger et friand.
AOC GRAVES DE VAYRES CHATEAU PICHON-BELLEVUE 19<90 Cojale) 4<00
Merlot p|ein de fruits rouges et noirs, vin rond, belle finale en bouche.
AOC COTES DU RHONE LES FOUQUIERES 19<9° Q<90 400
Nez de fruits mars écrasés, rondeur et finesse en l:)ouc'ﬁe, un velouté
@@ IGP IBERIS DOMAINE DE BERENAS PAYS DE L'HERAULT 22¢50 11¢50 4<50
Un vin fruité du soleil.
@ AOC LUSSAC SAINT-EMILION LE GRAND RICOMBRE 26¢9° 13¢50 5¢so
Fruits rouges frais et bien mars, rondeur et velouté.
AOC BROUILLY “DOMAINE DIT BARRON" 26¢%9° 13¢50 5eso
Le l:)ouquet fruité du cépage Gamay pour cette appe”ation du Beaujo|ais aux arémes de prunes et fruits rouges.
AOC HAUT MEDOC VICTORIA Il SECOND VIN DU CHATEAU VICTORIA 26<%° 13¢5¢ DR
Les tanins soyeux du Cabernet Sauvignon, avec les notes gri”ées du bois et la chair fruitée du merlot.
AOC PINOT NOIR D'ALSACE “GISSEL-BRECHT" 26¢9° 13¢50 i
Trés ﬂatteur, des reflets rouges tuilés. Des arémes de cassis et grosei”es, sur une note de vanille et giroﬂes.
AOC VACQUEYRAS DOMAINE DES ONDINES 2014 29¢<90 14<30 6¢0°
Mis en bouteille 2 la propriété
A * £ AOC SANCERRE VINCENT DOUCET 29¢9° 14¢5° 6¢0°
(‘. Etre Mm, - Des notes de fruits rouges et de igarreaux.
ROUGES 000 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

ARGENTINE
DU

C'eSt avant tOUt |'enVie de Faire MELODIAS MALBEC

26€9O 13€50 5€50

MON DE Vin du soleil, couleur intense au par{um mare-griotte.
partager une Cuisineéson image‘ e —— 00 0000000 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000O0CCCOCEOEEIEsTE
——————  AOP BOURGOGNE GIVRY BUISSONNIERE ROUGE MILLESIME 2014,
B e S R T I et GRANDS  VIGNERONS DE BUXY 35¢00 17<5° 6¢<%°
s 9 VINS AOC BOURGOGNE MERCUREY CHATEAU SANTENAY ROUGE PUILLET 2011 J9<oo 19<50 7<%

AOC PESSAC-LEOGNAN LES DEMOISELLES DE LARRIVET HAUT-BRION 42¢00 2]¢00 8¢5°

econd yin du grand cru Classé. Robe rubis pro onde, nez animal, un peu tauve.
ouche ferme et structurée aux tanins serrés.

et de caractere...
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@R o derchiehsnare s - AOP SAINT JULIEN LAROSE DE GRUAUD 2009 4500  22¢%0 geo
L T s o S HAUT MEDOC MOULIS CHATEAU MAUCAILLOU 2009 49<00 24+<5° g<90 §
dubonetdela personnalité. X
LES BIERES LES BOISSONS CHAUDES g
Les plats ont le goat des bonnes Heineken bouteille . ... ovvvverierieesinnin.s, 25 450 Al et 2¢40 o
Krieck cerise ... oovum i Décaféing . ..o 2€6° N
choses et permet{‘_ent vraiment cle Affligem pression ............ 25d 459 sod 8¢9 The, infusion ..o €50 E
, €40 . <60 9
- it LES SODAS ET JUS DE FRUITS gaie 'l:llespressol.:)....b... s <;||e §€7o a §€9o :
w ans la bonne Orange ou citron pressés . ......oouvveieeeeiiinnnn... 6¢00° ale Tespresso FUre LTIgine. -+« vveveeee © @ &
h ¢ i Al ou f’*“%ﬂ% ou BT ... 33cl z;g é
umeur et la convivialité. s
e 200 200 | PLAISIRS DES GOURMETS | ¢
Bre{:’ |a recette par{aite pour passer Jus de fruits Dago """""""" , """"""" e 3€9° Get 27, Get 31, Limoncello, Bai|eys, .................. 7/ é
Grand Marnier, Manzana, Cointreau, Marie Brizarc|, S
des moments forts, des moments LES !EA}“,’é MINER%‘;ES T Fernet Branca, Amaretto -
m WPLLLEOMRG £ ...l 50l 3 100 ¢l 4€9O Calvados, Cognac, Chartreuse, ...................... 8€5° 8
savourcux. DES MOMENTS Chateldon ..o 1ood B Eau e vie de poire, e mirabelle geo0 :
‘ A VSOP, Vieilleprune . ..o £
} I LES CHAMPAGNES rish coffoe. ...~ ST geso | 2
D EXCEPTION L4 Henri Abelé Brut ............ 1od 8% 75 o/ Y00 E
Sélection du Boucher Brut ..................... 75 | 4500 2

Vous ne consommez pas |a boutel”e e el . - d:scz::rps Prix nets - Labus d'alcool est c]angereux pour la santg,

eecccce

Depari:ez avecelle!

eeeeeeeeeeeececsssssssssssssssssssssssscccccccccccneee e du patron

3 consommer avec modération.




