nos UYL
A PARTARGER
Copieux et gourmand

pour 2/3 ou 4 personnes l 1 €9o

Les Cochonnailles du Bistrot

Saucisson sec “Le Poutou”, saucisse séche sur Perche, chorizo “Gran Reserva’,
terrine du Bistrot, jambon dAuvergne, cornichons, beurre 1/2 sel

La mixte du Bistrot

A mi-chemin entre les cochonnailles et les tapas du Bistrot
a consommer sans modération a |apériti|:

APERITIFS

Kir vin blanc (cassis, mdre, péche) ........... 10c! 3<70
Kir vin rouge () 10c! 3<70
Kir Royal « Charles de Fere »
et sa créme de cassis de Dijon ............... 14cl 750
Ricard ... 2d 4599
Martini et Campari........ooooveeeeeoi... 6 450
OO .« o 6l 4559
T acd 690
Vodka.....ooooo 4 6%°9°
Rhum . oo 4 6%°°
COCKTAILS
AmericanoMaison................ ... 10¢| 750
(Martini Qosso, Campari, Martini Dry, Gin Gibson’s)
MOjJIto .. oot 12 730
(Rhum, eau gazeuse, citron vert, feuilles de menthe, sirop Moji'(o Mint Monin)
Mojito Bigre. ..o 12 730
(Bi‘ere citron vert, feuilles de menthe, Mix Fruit Fraise Monin, sirop Mojito Mint Monin)
PitaColada...........cooo 12¢l 7<5°
(Rhum,jus d'ananas, Mix Fruit Coco Monin)
Spritz Peche Blanche. ...................... 12 759

(ApéroL vin péti”ant, eau gazeuse, sirop Péache Blanche Monin)

COCKTAILS SANS ALCOOL

Virgin Pina Colada. ..., 16¢l 5e%0
(Jus d’ananas, Mix Fruit Coco Monin, sirop saveur Rhum Monin)

Virgin Spritz Péche Blanche................. 16 590
(Eau gazeuse, sirop Orange Spritz Monin, sirop Pache Blanche Monin)

Virgin Mojito ... oo 16¢l 5eeo

(Eau gazeuse, citron vert, feuilles de menthe, sirop saveur Rhum Monin,

sirop Mojito Mint Monin)

LA ROUTE DES WHISKIES

Blended Scotch Whisl(y Baby ............... 2cl J<50
Blended Scotch Wl‘lisl(y .................... 4cl 6¢00
Bourl)on Four Roses ....................... 4cl 6€5°
Cardhu .o 4cl 8¢5°
Crag ANMOTE .« e e ettt e e e et e e e 4cl 8¢5°
Knocﬁando 128NS . ettt 4cl 8¢<5°
Lagavulin16ans. ..., 4cl Q<50
Oban14ans. ..ovoe e 4cl Q<50
Nikka whisl(y JAapONaIs. ..t 4 1250
BIERES
1664 (pression) ........ 25¢l 3€9° 33cl 5€l° 50c’6€°°
Grimbergen (pression). . 25cl 4€5° 33cl 5€90 50cl 7€°°
LES CHAMPAGNES
Champagne DEUTZ (2 a4 coupes) ....... 375 32¢30
Champagne DEUTZ ...................... 75d 6460
Champagne DEUTZ ..................... 150d 129%20
Méthode traditionnelle « Extrem'Bulles » . . . .. 75d 2690
Domaine de la Gonorderie.................. 5d 489

Elevé 9 mois sur latte en Anjou, pour une bulle tres fine et des aromes
subtiles.

(/Y(e/w

PLAISIR
21¢<50

ENTREE + PLAT
ouU

PLAT + DESSERT

au choix de la carte**

APERITIF MAISON

avec ou sans a|coo|

**hors suppléments de prix

# ENTREE # PLAT # DESSERT OU Soda 33l

au choix de l'ardoise ou de la carte™™

#+ BOISSON AU CHOIX*
# CAFE ou THE ou INFUSION

erwe TOUT COMPRIS eruw
33€OO

GOURMAND
N avec Eau minérale 50 | 27€oo

OU Biere 25 ¢!

ENTREE + PLAT
+ DESSERT

au choix de la carte**

0U Pot de 46¢l blanc IGP
Cotes de Gascogne

Blandine Le Blanc ou rouge

IGP Cates du Lot Marcel
Malbec.

ENTREES

Terrine du Bis{rol, aux foies de volailles

Déclinaison de tomates aux saveurs d’Antan,
cromesquis de mozzarella et sorbet basilic

Carpaccio de boeuf mariné Fagon “Gravlax”,
crémeux d'avocat et mimolette vieille

Les l'apas du Bisl‘rol: ¢ croc |égumes et Fromage de chevre
frais aux herloes, crémeux davocat et croustilles de crevettes,
bruschetta “beeuf mariné” et mimolette vieille

Poélon de 6 escargots de Bourgogne a lail doux,
classique beurre mousseux (La douzaine suppl. 2€50)

Les cochonnailles du Bistrot : Saucisson sec “Le Poutou”,
saucisse séche, jambon dAuvergne, chorizo “Gran Reserva”
terrine du Bistrot aux foies de vo|ai||e, cornichons, beurre 1/2 sel

Salade mode Bistrot : mesclun de salades, jambon dAuvergne,
gésiers conﬁts, grana padano, bloc de foie gras de canard
et cerneaux de noix

PLATS

AUTOUR DU BGEUF

Pavé de boeuf gri"é p|anc|\a, sauce au choix
(béarnaise, poivre, Fromagére, échalotes), pommes Bistrot

Le Gourmel Burger s steak haché de boeu{, sauce burger du Bistrot,

oignons l(rits, cheddar {ondant, sa|ade, buns toastés
Nos tartares hachés et préparés en cuisine a l]a commande,
pommes frites et mesclun de salades :

@ Le Traditionnel 2 la frangaise : capres, cornichons, oignons
et assaisonnement Maison

@ Le Brésilien : fraicheur de citron vert, tomate, coriandre et guacamole
@ Le Sud'n Sol : notes méditerranéennes avec tomates confites,

tapenade, grana padano et pointe de basilic

Le2eni du Bistrot : lalliance parFaite entre notre tartare brésilien
etle carpaccio de boeuf mariné ¥a<;on “Gravlax” (suppl. 2€5°)

Persillé de basse céte de Boeuf Angus
Un plat & déguster seul ou & partager pour plus de convivialité (15'9°€/pers.)
servi émincé, sauce Bistrot, maraichére de légumes croquants et pommes Bistrot

LES RECETTES DU BISTROT

Pavé de merlu Péche frangaise,

|égumes facon “Aioli”

Terre / Mer: supréme de volaille et gambas gri"ées

au chorizo, risotto crémeux

Cocotte de rognons de veau I:agon “Grand-Mere”
ala graine de moutarde

La grande salade a la mode du Bistrot :
mesclun de sa|ao|es, jambon dAuvergne, gésiers con{'its,

grana padano, bloc de foie gras de canard et cerneaux de noix

La grancle salade Estivale selon I'’humeur du Chef

a découvrir sur ardoise

DESSERTS

Toutes nos g|aces sont artisanales

La planche de fromages affinés et son mesclun de salades

Les 3 petits pots de créme a déguster :
vanille gousse, chocolat a|unga, café crokine

Croc’Eclair Framboiz'in :
crémeux chocolat blanc zéphyr citronné et framboises

Bal:)a fagon Mojiio infusé au citron vert et rhum,
chanti”y 3 la menthe fraiche

Traditionnelles proFil:ero|es 3 la vanille,
sauce au chocolat chaud et creme c|'1anti||y

ENTREES - 6<9°

PLATS - 1590

Coupe aux parfums de mon enfance : glace noisette,
caramel au beurre sa|é, chocolat noir, caramel |aitier, sauce choco|at,
créme chantilly et crunchy de fruits secs

Rendez-vous au café des gourmands : déclinaison de mini desserts
gourmano|s accompagnés de son expresso ou the

Le pui{s cl'Amour Esl:ival s fruits rouges frais et con[‘its,
coeur givré noix de coco, biscuit sablé et mousse de mascarpone

La Belle du Boucher “Monts et Coteaux du Lyonnais” :

sorbet péche l)|anche, sorbet abricot et sorbet poire Wi”iams,
salsa de fruits {rais, chanti”y et craque|in

DESSERTS - 6<°

FORMULE
BISTROT

SERVIE DU LUNDI AU VENDREDI
MIDI ET SOIR
HORS JOURS FERIES

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

CHAQUE JOUR UNE
MROOISE DIFEERENTE
AADEE ORI

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

ENTREE - 4¢<°°
PLAT - 10<9°

DESSERT - 4<°°

cY(ers P'TIT BOUCHER

12 ANS) §%00

Pavé de merlu,
et ses petits |égumes
OU Haché de beedf,
pommes Bistrot
L
Glace deux boules
OU Les 2 petits pots
de créme au choix
&+
Sodas
OU Jus de fruits

La liste des a”ergénes est a votre disposition 3 [accuell.

L'origine de nos viandes est affichée a lentrée du restaurant.

Prix nets - Labus dalcool est cjangereux pour la santé,
4 consommer avec modération.




- Lie DASSIONNEG.

cest avant tout |'envie de faire

partager une cuisine a son image.
Une cuisine simple, authentique

et de caractere...

Car ici, pas de chichi, mais du vral,
du bon et de |a personnalité.

Les plats ont le gout des bonnes
choses et permettent vraiment de
50 ﬂégw dans la bonne
humeur et la convivialité.

Bref, la recette parfaite pour passer

des moments For’cs, des moments

savoureux, DES MOMENTS
D’EXCEPTION'!

BLANC

ROSES

ROUGES

Bouteille Pot Verre
75¢l 46 ¢l 15¢
IGP OC CHARDONNAY HERITAGE DU CONSEILLER 18¢20 11€30 320

Parfum typicLue du Chardonnay, de petites fleurs blanches accompagnées de notes de fruits

a chair blanche comme la péc|'1e.

IGP COTES DE GASCOGNE BLANDINE LE BLANC 19<50 = J<s50
Nez Franc, ﬂora|, |égérement épicé et fin.

AOP COTEAUX DU LAYON FAYE « EXTREM’LAYON » CHATEAU DU FRESNE 24¢<00 B 4<80
Subtil équilibre de la fraicheur avec le moelleux, beaucoup de finesse.

AOC ANJOU « EXTREM'CHENIN » DOMAINE DES CHESNAIES 18¢<00 ; J<50

AssemHage parcellaire d'un Chenin & [équilibre parfait, des arémes de fleurs et fruits confits.

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

CHATEAU DE ENGARRAN AOP COTEAUX DU LANGUEDOC 19¢50 12¢€00 J<9o
Soleil et fraicheur d'un jo|i rosé gourmand, régu|iérement médaillé.

Meédaille d'or - Concours Général Agrico|e.
TAVEL AOP DOMAINE MABY 24¢5° 15¢€00 4<9°

Le domaine Mal)r, au travers d'un assemb|age de 8 cépages, vous fera découvrir un rosé puissant,
|

parfait sur une gri ade.
DOMAINE MONTROSE IGP PAYES DE COTES DE THONGUE 19¢€90 12¢€20 4¢<00

Robe grenat aux reflets violacés. Notes de cassis et de cacao au nez. La bouche est ronde
’ . . .. . . v
et croquante. Clest un vin gourmand, sur le fruit. Un p|a|5|r avec une viande grl”ee.

IGP COTES DU LOT MARCEL MALBEC 19¢<%0 : 4<00
Couleur pro{oncle avec des reflets violets. Un nez trés fruité avec des notes de mare.
AOC BERGERAC CHATEAU TOUR DES GENDRES 24<50 § 4<5°

50% Merlot et 50% Ma”oec, un vin trés nuancé, sur |a fraicheur et le fruit, aux arémes de cerise
’ o
et d'épices douces.

@ AOC BROUILLY CHATEAU DE BRIANTE 28¢5° 17<80 Be3s

Aromes de petits fruits rouges trés marqués (cerise, {ramboise).

@ AOC COTEAUX BOURGUIGNONS LA CLE SAINT-PIERRE 29<90 18¢50 5eso

ROUGES
DU
MONDE

GRANDS
VINS

Senteurs de fruits rouges se mariant avec une touche vani”ée, torrefice.

AOP MEDOC CHATEAU GADET-CUYPERS 29¢<50 - 5¢50

Grande région de Bordeaux ou les célpages traditionnels s’expriment
. ’ s .
dans ce vin d'une qualité exceptionnelle.

AOP ANJOU VILLAGE BRISSAC « EXTREM’CABERNET » DOMAINE HAUTE PERCHE 25€00 - 4€8°
Un cabernet franc {ruité, des tanins fondus et p|aisants sur la |ongueur.

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

ARGENTINE - PERLITA 27<50 _ 5¢0
Agentina. Perlitg, la « perle » de la Bodega DiamAndes, asseml:>|age de malbec et syrah, alliance du

savoir-faire bordelais cﬁes propriétaires du Chateau Malartic-Lagraviere (Grand Cru Classg)

et de |'expérience de |’équipe argentine. Ce vin rouge savoureux aux aréomes de chocolat noir,

de baies croquantes, subtilement vanillg, aux tanins%ins est le vin idéal sur nos viandes rouges.

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

AOP PESSAC LEOGNAN LA RESERVE DE MALARTIC 89¢<70 29<90 -
Couleur d'un beau rouge rubis, au nez, belle intensité arébmatique. 150cl 50c|

Un vin trés p|aisant, intense et gourmancl‘

AOP COTE ROTIE PIERRE ROCHE GALLET 108<0° 36¢1° -
La noblesse des grands syrah et céte du rhéne septentrionaux. Une main de fer dans un gant 150cl 50cl

de velours. Puissance et raffinement. Gotitez |'exception !

AOP BORDEAUX SUPERIEUR CHATEAU REIGNAC 45¢5° - -

Nez boisé, gri”é sur les épices. Bouche massive, puissante et concentrée avec une finale assez |ongue.
|'1aque année, ce cru simpose dailleurs comme l'un des meilleurs bordeaux générique qui soit,
pouvant rivaliser avec certains crus classés.

500060000000000000000063000G0000000000000000030000030000000000003006000
‘ i . ’ Nos coups
Vous ne consommez pas la bouteille en entier ? Repartez avec elle ! e coour
5000000000000006C000006000000000000000000000000000000H33000000000000000
Cognac, Armagnac, Ca|vac|os, Poire Wi”iams, Get 27, Vieille prune, Bai|eyys 4cl 6€5°
Rhum ambré Saint James 6€°°

LES SODAS ET JUS DE FRUITS LES BOISSONS CHAUDES

HERGE ou '5’?'3;5‘,:'? ou BEEE ... 334 380 Café, décafeing 2¢00
L 53d 380 The, infusion 2°%
- £80 Cappuccino S
B 20d 3 lich coffee 6<%

Jus de fruits m ............................. 20d 330

(orange, pomme, tomate, abricot, ananas)
LES EAUX MINERALES

m '|-I'ILI.EE-IJIL'- 3 ......... 50 cl 3€8° 100 ¢l 4€5°

Prix nets - L'abus dalcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.
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