 PARTAGER
Copieux et gourmand 1 5€5O

pour 2/3 ou 4 personnes

Les Cochonnailles du Bistrot

Saucisson sec “Le Poutou”, saucisse séche sur Perche,
chorizo “Gran Reserva , terrine du Bistrot,jambon dAuvergne,
cornichons, beurre 1/2 sel

La mixte du Bistrot

A mi-chemin entre les cochonnailles et les tapas du Bistrot
4 consommer sans modération & [apéritif

APERITIFS

Kir vin b|a nc (cassis, mdre, péc|’1e) ................. 10 CI 3€70
Kir vin rouge (cassis) . « « v voeeeeeeeeeeene... od 370
KirRoyal ... acl 759
Ricard ... 2d  4€0°
Martini Rosso, Bianco ou Dry - Campari. . ... 6d  4°3°
Porto rouge oublanc ................. ... 6cd 450
GiN e ad  6°9°
Vodka ... acd  6%0°
Rhum .o 4d  6°9°
Coupe de champagne ..................... 1od  7€°°

LA ROUTE DES WHISKIES

Blended Scotch Whisky ...... 2d 350 4 6¢0°
Notre sélection de Sing|e Malt.............. 4cl Q<70

BIERES

BOUTEILLE

Kronenloourg Pur Malt sansalcool ..o vovvn. .. 25 cl J<40
Grimbergen Double Ambrée............... 33l 4¢50
PRESSION

Car|sl)erg ...... 25 cl 5€4° 33l 4€°° 50 cl 6€°°

Grimloergen ...25d 4% 33 4°99 50 8¢<0o
Biere de saison . 25/ 4%3° 335, B*10 50| 8¢<10

COCKTAILS

AmericanoMaison................ .l 10l 7/
Martini Qosso, Campari, Martini Dry, Gin Gibson's

MOJIto v et PR A
Rhum blanc Saint James, jus de citron, sucre de canne, Angos’tura et feuilles de menthe
PinaColada ... 12¢l 7<5°
Rhum blanc Saint James, jus d'ananas, ait de coco

Sexonthebeach ......................... 12¢l 7<5°

Vodka Poliakov, jus d'ananas, cranberry, myrtille, melon, péche

COCKTAILS SANS ALCOOL

Virgin Colada oo 18 cl B5¢e%o
Jus de fruits saveur Pifia Colada
Virgin Beach ...l 18 cl D

Jus de fruits saveur Sex on the Beach

LES CHAMPAGNES

Champagne “Sélection du Bistrot” :
> Rémy Collard Brut ...................... 75¢ 3900
> Rémy Collard Rosé ...................e. 75c 4300

La liste des allergenes est & votre disposition a laccueil.

L'origine de nos viandes est affichée a lentrée du restaurant.

Prix nets - Labus dalcool est c]angereux pour la santé,
4 consommer avec modération.

ere TOUT COMPRIS ernu
34+<0° GOURMAND*
22=€50 APERITIF MAISON * I 28=€OO
ENTREE + PLAT 0U Bibre 25

avec Oou sans a|coo|
% ENTREE # PLAT % DESSERT S ENTREE + PLAT

ou au choix de la carte
g . / bouteille de vin
PLAT + DESSERT ou de lardoise (avec supplément) ?g;ézcl/p:rs AOC +hD.ESS|ERTt
au choix sur la carte # BOISSON AU CHOIX* Luberon-Vignoble de auchobxstria carte

Marrenon rouge ou rosé

*hors boisson L ] CAFE ou THE ou INFUSION *hors boisson

ENTREES

Poélon de 6 escargots de Bourgogne a lail doux,
c|assique beurre mousseux (La douzaine supp|. 2€s0)

(/Y(e/w

PLAISIR’

Terrine du Bis{rol, aux foies de volailles

Déclinaison de tomates aux saveurs d’Antan,
cromesquis de mozzarella et sorbet basilic Les cochonnailles du Bistrot : Saucisson sec “Le Poutou”,

Carpaccio de beu[ mariné {agon “Grav|ax", saucisse séche,jambon dAuvergne, chorizo “Gran Reserva”

erémE: @ svecal e mimeleie viclle terrine du Bistrot aux foies de volaille, cornichons, beurre 1/2 sel

Salade mode Bistrot : mesclun de salades, jambon dAuvergne,

Les l'apas du Bisl‘rol: ¢ croc |égumes et Fromage de chevre
gésiers conﬁts, grana padano, bloc de foie gras de canard

frais aux herloes, crémeux davocat et croustilles de crevettes,

bruschetta “beeuf mariné” et mimolette vieille et cerneaux de noix

PLATS

LES RECETTES DU BISTROT

Pavé de merlu “Péche Frangaise",

AUTOUR DU BGEUF

Pavé de boeuf gri"é p|anc|\a, sauce au choix

(béarnaise, poivre, {romagére, écha|o’ces), pommes Bistrot |égumes {agon “Nioli”

Le Gourmel Burger s steak haché de l:)oeu{, sauce l)urger du Bistrot,

oignons frits, cheddar fondant, salade, buns toastés Terre / Mer” supreme de volaille et gambas gr|||ees

au chorizo, risotto crémeux
NOS tartares hachés et préparés en cuisine a la commancle,

“ N
Cocotte de rognons de veau I:agon Grand-Meére

ala graine de moutarde

pommes frites et mesclun de salades :

@ Le Traditionnel 4 la francaise : capres, cornichons, oignons

et assaisonnement Maison
La grande salade a la mode du Bistrot :

@ Le Brésilien : fraicheur de citron vert, tomate, coriandre et guacamole . 5 L. :
mesclun de salaoles, Jambon dAuvergne, gésiers conﬁts,

@ Le Sud'n Sol : notes méditerranéennes avec tomates confites, d bloc de foi d d d .
grana padano, bloc de foie gras de canard et cerneaux de noix

tapenade, grana padano et pointe de basilic

La grancle salade Estivale selon I'’humeur du Chef

Le 2 en 1du Bistrot : lalliance parfaite entre notre tartare brésilien
etle carpaccio de boeuf mariné ¥a<;on “Gravlax” (5upp|. 2€5O)

A PARTAGER A 2: Persillé de basse céte de Boeuf “Angus" 16€5°

servi émincé, sauce Bistrot, maraicheére de |égumes croquants et pommes Bistrot par pers.

“A découvrir sur ardoise”

LES BELLES p|ECES a découvrir sur l'ardoise

DESSERTS

Toutes nos g|aces sont artisanales

Coupe aux parfums de mon enfance : glace noisette,
caramel au beurre sa|é, chocolat noir, caramel |aitier, sauce choco|at,
créme chantilly et crunchy de fruits secs

La planche de fromages affinés et son mesclun de salades

Les 3 petits pots de créme a déguster :

vanille gousse, chocolat a|unga, café crokine
Rendez-vous au café des gourmands : déclinaison de mini desserts

? . o %
Croc ECIa'r Frambmz n: gourmano|s accompagnés de son expresso ou the

crémeux chocolat blanc zéphyr citronné et framboises
- Le pui{s cl'Amour Esl:ival s fruits rouges frais et con[‘its,

coeur givré noix de coco, biscuit sablé et mousse de mascarpone

La Belle du Boucher “Monts et Coteaux du Lyonnais” :

Bal:)a fagon Mojiio infusé au citron vert et rhum,
chanti”y 3 la menthe fraiche

Traditionnelles proFil:ero|es 3 la vanille,
sauce au chocolat chaud et creme c|'1anti||y

ENTREES - 7°3°

chanti”y et craque|in

PLATS - 16<3°

DESSERTS - 6<°

FORMULE
DEJEUNER

SERVIE LES MIDIS,
DU LUNDI AU VENDREDI,
HORS JOURS FERIES

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

CHAQUE JOUR UNE
MROOISE DIFEERENTE
AADEE ORI

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

ENTREE - 4¢<°°
PLAT - 10<9°

DESSERT - 4<°°

sorbet péc|’1e b|anc|’1e, sorbet abricot et poire Wi”iams, salsa de fruits {rais,

cY(ers P'TIT BOUCHER

12 ANS) §€00

Pavé de merly,
et ses petits légumes
OU Haché¢ de beeuf,

pommes Bistrot

+

Glace deux boules
OU Les 2 petits pots

de créme au choix

+

SOCIaS
OU Jus de fruits




CARTE DES VINS

Bouteille Bouteille Verre
75¢cl 50 cl 12,5 ¢l
—— .  AOC BOURGOGNE ALIGOTE “BUISSONNIER” 24¢<70 ; 4¢20
BLANCS Vin & ui|ibré, charmeur et envotitant.
q
AOC PETIT CHABLIS “SAVARY” 29¢<40 19<80 -
Sec, nerveux et minéral, a la bouche vive et citronnée.
AOC LURERON “VIGNOBLE DE MARRENON" 19<50 - -
Un nez Jagrumes et une bouche toute en fraicheur.
ROSES IGP MEDITERRANEE “LA DEMOISELLE SANS GENE” 19<9° - -
—_— Aux notes de ﬁgues et de fruits rouges.
AOC COTES DE PROVENCE “CAVE DE ST TROPEZ” R. DESBASTIDES 23¢€10 18<°° -
ouleur marquée avec une bouche fruitée et épicée.
AOC LUBERON “VIGNOBLE DE MARRENON” 19¢<50 B 330
Une couleur prononcée annongant un vin généreux.
ROUGES  Aoc pPINOT NOIR DOMAINE HANS SCHAEFFER 25¢<50 : _
- La robe est violine, le nez est miir et la bouche gourmande.
@ AOC BROUILLY “CHATEAU DES TOURS” 26¢1° 18<80 -
Un des grands vignob|es du Beaujo|ais.
AOC SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL “CUVEE DU VIEUX PRESSOIR” 23¢<60 18<20 4<60
Un vin reconnu pour sa fraicheur et son fruité.
AOC BOURGOGNE HAUTES COTES DE BEAUNE N. POTEL 31<° - -
|_é|égance dela Bourgogne et du Pinot Noir.
AOC HAUT MEDOC CHATEAU LE BOURDIEU-VERTHEUIL CRU BOURGEOIS 33¢<80 23¢20 -
Merlot et Cabernet pour le p|aisir des papi”es.
AOC COTES DE BOURG CHATEAU DE BARBE 23¢<90 15¢60 4¢60
Vin de Bordeaux soup|e et parFumé.
AOC BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS D. DUBAND 29<80 - -
in de Bourgogne tout en rondeur et en délicatesse.
- o y, AOC COTES DU RHONE VILLAGES “COSTE-CLAVELLE” 25¢60 18¢<3° -
Aux notes de soleil et de garrigue.
@ Etre , s €60
AOC MARGAUX BARON DE BRANNE CRU BOURGEOIS 56 - -
’ ' . ]( 4 Une appe”ation reconnue de par ses grano|s vins.
cest avant tout |'envie de faire
artager une cuisine a son image.
partag & GRANDS  A0cC SAINT-EMILION GRAND CRU FRANC PIPEAU 39<70 - -
o B : | 2 Vl NS Velouté et généreux, marqué par une bouche ronde et racée.
Une cuisine simple, authentique L 0 o
@@ AOC PUISSEGUIN SAINT-EMILION CHATEAU DU ROY 25 18 =

. Le Merlot en habit de soirée.
et de caractere...

Car ici, pas de chichi, mais du vral,

dubonetdela personnalité.

Les plats ont le gout des bonnes

LES SODASET JUSDEFRUITS LES BOISSONS CHAUDES

choses et permettent vraiment de (B ou CUEF ou O ... 55 3€80 Café, décaféiné.............oooiiiii 22‘;2
2 d | b Schweppes ................................... 5o B8O The, infusion. . ..o 2
w ans la bonne .‘:"".“ﬁ": ......................................... 33/ 3€80 Cappuccino ........................................ 3€8°
h % o T 20 3€80 Irish coffee. . ... o.ivie i 6<%°
umeur et la convivialité. ;
Jusdefruits A ... 20d 380

(orange, pomme, tomate, abricot, ananas)

PLAISIRS DES GOURMETS
c|es moments For’cs, des moments LES EAUX MINéRALES Cognac, Armagnac, Calvados, Poire Williams, . ... ... ad  6%5°

Get 27, Vieille prune, Bai|eys

Bref, la recette parfaite pour passer

ALTAVIA Nantes » 02 51 80 28 28 « IMP YV'ANIK - RCS B 330 792 789 - 04/2017-BDB LENS - VE-BOU-10005

Lvincl RS-SRS S Raad
savoureux, DES MOMENTS ':lm,.:"u“. e @ sod 3 ](?32 C; §€80 Rhum ambré Saint James ..................... .. 4d 6%9°
......................................... Ci
D’EXCEPTION'!
Vous ne consommez pas la bouteille en entier ? @ Les coups

de coeur Prix nets - Labus d'alcool est dangereux pour la santg,

Repartez avec elle !

cecescseseccssssestecsssssstcccssscsscccsssssstccsssee s du patron

ecccoce

a consommer avec modération.




