nos U2
A PAR MNGER
Copieux et gourmanci I 5 €5o

pour 2/3 ou 4 personnes

Les Cochonnailles du Bistrot

Saucisson sec “Le Poutou”, saucisse séche sur Perche, terrine du Bistrot aux foies
de voiaiiie, jami)on ciAuvergne, foie gras de canard, cornici’ions, beurre 1/2 sel

La mixte du “BDB”

A mi-chemin entre les cochonnailles et la sélection i:romagére
o NG a_ond
3 consommer sans modération a |aper|t|i

APERITIFS

Kir Vin i)ianc (cassis, mare, péci\e) ................. iOCI 3€70
Kir vin FOUEE (Cassis) e « v e v v v vveeneeneenneennes 10¢l 3<70
Ricard ... 2d 490
Martini Rosso, Bianco ou Dry - Campari. . ... 6l 459
Porto rouge oublanc................ . ... 6l 4%3°
Gin e 4 6°9°
Vodka ....ooooii acd  6%°°
Rhum .o 4 6°9°
KirRoyal ... lacl 730
Coupe de champagne ..................... 1od  7T€°°
COCKTAILS

Américano Maison....................... 1ocd 750
Meartini Rosso, Camparri, Martini Bianco, Gin Gibson's

MOJItO + o vv e et 12d 759
Rhum blanc Saint James, jus de citron, sucre de canne, Angostura et feuilles de menthe
PinaColada ..., 12l 7<5°
Rhum blanc Saint James, jus d'ananas ABC, lait de coco

Sexonthebeach ......................... 12l 7<5°

Vodka Doiiai(ov, jus d’ananas, crani)erry, myr'ti"e, meion, péci\e

COCKTAILS SANS ALCOOL

Virgin Colada oo 18 cl 5¢90
Pifa Colada

Virgin Beach oo 18 cl 5<%
Sex on the beach

LES CHAMPAGNES

Champagne “Sélection du Bistrot” :

> Rémy Collard Brut oo 75d 39€00
> Pémy CollardRosé . ..., 75d 4390
LA ROUTE DES WHISKIES
Blended Scotch Wiiisi(y ........ 2 359 o 6%9°
Bourbon Four Roses ... ... 4cl 6¢3°
Cardhu oo 4cl 8¢<350
Cragganmore. ..., 4l 8%5©
Knockando12ans ..o, 4cl 8¢<50
Lagavulin16ans. ..., acl Q€50
Obanldans. ....ooee i, 4cl Q<50
Nikka whisky japonais....................... acl  12%50
BIERES
Heineken (pression) ........ 25 399 50 690
Amigem (pression) ......... 25| 4559 50 TFOO

La liste des allergenes est & votre disposition a laccueil.

L'origine de nos viandes est affichée a lentrée du restaurant.

Prix nets - Labus d'alcool est ciangereux pour la santé,
4 consommer avec modération.

(e TOUT COMPRIS 3550

APERITIF MAISON
(i(ir pétiiian’c ou Virgin Beach sans aicooi)

% ENTREE % PLAT % DESSERT

au choix de la carte ou de lardoise avec supplément

+ CAFE # BOISSON AU CHOIX*

*

avec Eau minérale 50 ¢!

OU Biere 25
OU Soda 33l

OU pot lyonnais de 46cl de vin
AOC Graves de Vayres Chateau Pichon-Bellevue rouge
ou Bordeaux ros¢ AOC
oulGP OC Charcionnay i-iéritage du Conseiller blanc

ENTREES

Saumon mariné i:agon Gravlax

Terrine du Bistrot, aux foies de volailles
Carpaccio de boeuf au parmesan et pistou
Déclinaison de tomates et mozzarella di bufala

poéion d'gscar OtS cie Bourgogne
a la creme dail et beurre persiiié

Longe d'os a moelle rétie a la fleur de sel de Guérande
toasts grillés

Les Cochonnailles du Bistrot :

saucisson sec Le Doui:ou", saucisse séche sur perciie, terrine du Bistrot
aux foies de volaille, jami)on oiAuvergne, cornichons, beurre 1/2 sel

Salade 3 la mode Bistrot :

mesclun de saiacies, jamioon ci'Auvergne, gésiers coni:its,
grana paciano, foie gras, croGtons

Foie gras de canard mi-cuit (suppl. 4<00)
cuisiné par nos soins

PLATS

AUTOUR DU BGEUF

pavé cie i:)@ui: pommes irites, sauce au choix

Pavé de boeuf Prestige, (suppl. 3¢00)

avec son escalope de toie gras poélée, pommes grenai”es

Bavette aux échalotes coniiites, écrasé de pommes de terre
Noix d'entrecéte d’Argentine (environ 300g), (suppl. 6<°)

pommes grenailles, sauce au choix
Nos tartares de boeuf :

@ Le traditionnel ou laller/retour :
préparé a votre goGt par notre chef de cuisine, pommes i:ri{es, mesclun de salades

@ Le tartare Brésilien :
fraicheur de citron vert, tomate, coriandre et guacamoie

@ La i:riiogie de tartares :
déclinaison des tartares classique, aller/retour et brésilien, servie avec pommes
grenai”es et salade
Le Gourmet Burger
steak haché de beeu . sauce coci(taii, oignons irits, cheddar ionciant,
salade, buns toastés

LES SAUCES AU CHOIX : poivre, échalotes, roqueiort, béarnaise

LES RECETTES DU BISTROT

Pavé de sandre réti,
fricassée de |égumes verts, sauce balsamique

Cocotte de rognon de veau fagon grand-mére
ala graine de moutarde

Coételettes d'agneau découverte
et sa poéiée maraici’iére, jus ciagneau

Cuisse de canard confite,
pommes Bistrot en persillade

Saiade Caesar :

volaille griiiée, sauce Caesar, croltons a i'aii, mimosa ci'oeui,
oignons frits, pommes Bistrot

La grande salade 3 la chie du Bistrot
mesclun de salades, jamloon ciAuvergne, gésiers comcits,
grana paciano, foie gras, croGtons

La pianche cie COCI’\O“ H
assortiment de cochonnailles et de charcuterie de la maison Laborie,
servi avec pommes grenaiiies

DESSERTS

Toutes nos giaces sont artisanales

Grosse ile flottante sur son it de creme angiaise

La créme brilée de ma tante Louise

Moe"eux au ci'\ocoiai:, sauce ci'iocoiat, giace vanille

Cascade de fruits rouges, tuiles aux amandes et glace yahourt

Traditionnelles profiteroies a la vanille, sauce au chocolat chaud,
créme ciiantiiiy

Le baba au rhum ambré Saint James
Chocolat ou café |iégeois
La pianci\e de iromages affinés et son mesclun de salades

ENTREES - 7¢°°

PLATS - 15%3°

Rendez-vous au cai:é cies gourmancis H
déclinaison de mini desserts gourmanois, accompagnée de son expresso ou the

Cou e “Dame Bianche" : giace vaniiie, sauce au ciiocoiat, ciiantiiiy et
crunchy de fruits secs

Le i:ameux puii:s ci'Amour fruits rouges, caramel iaitier, biscuit saioié,
giace noix de coco et mousse de mascarpone

Coupe “Souvenir aux pariiums cie mon eni:ance" H
giace noisette, caramel au beurre salé, chocolat noir, caramel laitier,
sauce ciiocoiat, ciiantiiiy

Coupe Colonel (suppl. 2¢00)

DESSERTS - 7599

cY(er DU BISTROT

S

SERVI DU LUNDI AU VENDREDI, HORS JOURS FERIES

puo 15<9°
ENTREE + PLAT oU PLAT + DESSERT

+ BOISSON AU CHOIX*

*avec eau minérale 50c| OU bigre 25¢| OU soda 33¢|
OU pot lyonnais e 23¢l de vin AOC Graves de Vayres Chateau Pichon-Bellevue

i)ianc ou rouge ou Borcieaux rosé AOC

LES ENTREES AU CHOIX

« Terrine du Bistrot

. Carpaccio de boeuf au parmesan et pistou

- Déclinaison de tomates et mozzarella di bufala
. Lentrée du jour sur lardoise

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

LES PLATS AU CHOIX

« Le steak du boucher, sauce au poivre, pommes frites

- Cuisse de canard confite, persiiiacie de pommes Bistrot

. Le poisson du jour sur lardoise

- Tartare de boeuf : le traditionnel ou iyaiier/re’tour (iéOg),
pommes frites, mesclun de salades

& Saiacie Caesar

. Le piat du jour sur lardoise

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

LES DESSERTS AU CHOIX

- Grosse ile flottante sur son lit de créme anglaise

- La créme brilée de ma tante Louise

- Chocolat |iégeois

« Coupe Dame Blanche (glace vanille, sauce au chocolat,
ciianti”y et crunchy de fruits secs)

- Cafe gourmanci (suppi. 1€00)
« Le dessert du jour sur lardoise

cY(ere P'TIT BOUCHER

(12 ANS) 900

Poisson du marciié,
pommes frites

OU Haché de beeuf,

pommes Bistrot

# Glace deux boules
OU Créme caramel

# Sodas
OU Jus de fruit




CARTE DES VINS

Bouteille Pot Verre
75¢cl 46 cl 15¢l
—— ———~  AOC GRAVES DE VAYRES CHATEAU PICHON BELLEVUE 19<%0 12¢20 400
in équilibré, charmeur et envoitant.
BLANCS  Vinéquilibré, ch
- IGP D'OC VIOGNIER ALBRIERES 20¢5° ; 4<1°
Le Viognier suscite un plaisir immédiat de fraicheur.
@ IGP COTES DE GASCOGNE MOELLEUX XVIII SAINT LUC 24<00 B} 4580
Gourmand un équilibre parfait entre fraicheur et moelleux.
AOC PETIT CHABLIS DOMAINE LOUIS MOREAU 28¢<0° 17<0° 5¢20
Vin d'une nervosité et d'une gourmandise bien marquée.
ROSES AOC COTEAUX D'AIX-EN-PROVENCE DOMAINE SAINT JULIEN LES VIGNES 24%°  15¢°0° 4<°°
S — Note de péche de vigne, fruité et ciselé en bouche.
AOC COTES DE PROVENCE CHATEAU PAMPELONNE CUVEE E. PASCAUD 29<00 17<80 529
Un vin rond, velouté et charnu aux notes de fruits rouges.
AOC COTE DE PROVENCE MINUTY PRESTIGE ROSE 34¢00 - -
D'un rose tres pé|e, riche et velouté. Fraicheur aérienne aux aréomes d'agrumes et de fleurs blanches.
ROUGES  AOC GRAVES DE VAYRES CHATEAU PICHON BELLEVUE 19<9%0 12¢20 400
—e erlot p|ein de fruits rouges et noirs.
@ IGP COTES DE GASCOGNE COROLLE 2]¢50 13<20 4530
Du caractere et de la vivacité pour ce vin aux arémes de confiture de myrti”e.
AOC CAHORS - NOIR DE CASTEYRAC - MALBEC 22¢50 - 4¢50
Un mé|ange de fruits et o|'épices.
AOC BOURGUEIL “CUVEE TRINCH” DOMAINE BRETON 24<00 B 4<80
@i (e vin exprime le terroir, la jeunesse, le fruit et la souplesse.
AOC MEDOC SEIGNEURIE DU MEDOC 27<5° 16<5° 5¢s0
Fruité et |égérement boisé, un vin avec beaucoup de fraicheur.
@ AOC LANGUEDOC PIC SAINT-LOUP- MAS DE L'ONCLE 28¢00 17<20 B5e6o
Rond, p|at et ve|outé, nez de fruits rouges et de cassis.
AOC BROUILLY CHATEAU DES TOURS 28¢<00 B B5eoo
Une belle matiere, soyeuse et caressante, soutenue par un nez de fruits bien mars.
AOC BOURGOGNE PINOT NOIR LA VIGNEE BOUCHARD PERE ET FILS 29<00 ; B5eso
Il marie fruits et terroir dans un bel équilibre. Une référence Bouchard Pere & Fils.
AOC SAINT-EMILION PETIT FOURNEY CHATEAU ROLLET 29<s0 ; B5e%o
Vin é|égant, fruité et aux bouquets naissants.
AOC GIGONDAS DOMAINE DE CAROBELLE VIGNERONS DE VACQUEYRAS 300 : 6<%
2 [ V4 n vin aux arémes de petites baies et d'épices douces.
@ Etre Mm,
s i ROUGES %IryleA NOBLE “MERLOT” 925<00 i 5ERC
cest avant tout I envie ae faire DU La robe est sombre, le nez est puissant de fruits noirs et la bouche est p|eine aux tanins fondus.
B MONDE  ESPAGNE
partager une cuisine & son image. —————  ALICANTE DO MUDO MONASTREL 29<00 - 5¢80
Nez intense de fruits noirs, avec des notes d'épices. Un vin de caractére qui ne manque pas de charme.
Une cuisine simp|e, authen’cique oo eeeoceceeacesaseacenasescseasescsnasesoesasesceasesoseasenosaoencssoessseseesoseasescsnoesesessesssesssosesoesossossoes
§ GRANDS @@ AOC SAINT-EMILION ROUGE GRAND CRU CARILLON DE FOMBRAUGE 38¢<00 - -
el Cle caractére... VI NS Soup|e et rond, un Grand Cru tout simp|ement.
~ ¥  AOC HAUT-MEDOC ROUGE SIRE DE LA TOUR CARNET 38¢<00 - -
Car iCi, pas Cle Cl'\iCl"Ii, mais CJU Vrai’ Un vin harmonieux et tout en finesse
AOC PESSAC LEOGNAN ROUGE “L"” DE LA LOUVIERE 42¢00 - -
du bon e’t de |a ersonnali’cé ‘une grande élégance, cest un vin plein de promesses...
P 2 AOC CHATEAUNEUF DU PAPE ROUGE CLOS DE L'ORATOIRE 46¢<°° - -
|cone de Chateauneuf du Dape
Les plats ont le gout des bonnes AOC GEVREY CHAMBERTIN ROUGE “VIELLES VIGNES” DOMAINE MAGNIEN ~ 58¢0° - -

Un Pinot noir musc|é, croustillant et racé.

choses et permettent vraiment de

se ﬂégm dans la bonne LES SODASET JUSDEFRUITS LES BOISSONS CHAUDES

ALTAVIA Nantes » 02 51 80 28 28 « IMP YV'ANIK - RCS B 330 792 789 - 04/2017-BDB MAUREPAS - VE-BOU-10005

Gt ou CLlils o @% .................. GRS s o0 Cafe, décaféiné. ... 2¢00
humeur e’c |a convivia|ité Schx)veppes .................................... 25l 3€8° TI‘\é, infusion. . ..o 2€5°
: )@i ........................................ 20 ¢l 3€8° Cappuccino ........................................ 3€8°
H inute €8o . €9°
Bre{_” |a recette parl:ai’ce pour passer EJus &efrwts...} .......................... 20d 3 Irish coffee. .o oo 6
orange, pomme, tomate, abrlcot, ananas)
des moments forts, des moments y PLAISIRS DES GOURMETS
LES EAUX MINERALES Ca A Calvades, Paive VWHlk | 6€50
gnac, Armagnac, Calvados, Foire Williams, . . ... 4c
savoureux, DES MOMENTS m crnomme B sod 380 o0, 450 Get 27, Vieille prune, Baileys
D, EXCEPTION ' ﬂerrlel! ........................................ 33l 3€8° Qhum ambré SaintJames................. ... 4l 6€5°
[ ]
“"“"""""""".““""""-""."."~.":p."". L :
Vous ne consommez pas |a boutellle e el . o d:iz:jfs . Prix nets - Labus d'alcool est dangereux pour la santg,

Departez avec elle !

cecescccseeccssscstecssssceteccssscstcccsssssstcssses s du patron

3 consommer avec modération.




