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BISTROT

B8OyCHER

Carte Automne - Hiver

tie DASSONNEG

Clest avant tout, I'envie de faire

partager une cuisine a son image...
Une cuisine simple, authentique

et de caractere...

Car ici, pas de chichi, mais du vrai,
du bon et de la personna|ité.

Les p|a’cs ont le gout des bonnes
choses et permettent vraiment de
50 /Zéng, dans la bonne
humeur et la convivialité.

Bref, la recette parfaite pour passer

des moments forts, des moments

savoureux, DES MOMENTS
D’EXCEPTION!

www.bistrotduboucher.fr

f BistrotDuBoucher




Votre restaurant a obtenu le prestigieux titre de Maitre Restaurateur. Seule

distinction officielle attribuée par 'Etat au secteur de la restauration par arrété

pré{ec’toraL ce titre distingue les restaurants qui proposent une cuisine & base

de procluits bruts de qua|i’cé, élaborée sur p|ace par des cuisiniers pro{essionne|s.

Ce titre valide éga|emen’c les normes ol’hygiéne et |'app|ica’cion des bonnes

pratiques daccueil et de service. |l récompense notre engagement en faveur

de la vraie cuisine maison garantissant ainsi le maintien et la transmission

des savoir-faire contre l'industrialisation.

[ Cuisson rapide Cuisson lente

1 Collier

2 Basses cotes
Bl cote

M Entrecote

Faux-filet
Filet
Rumsteck
Queue

91 Rond de gite

[0l Tende de tranche
@ Ppoire

2 Merlan

Gite a la noix
Araignée

Plat de tranche
Rond de tranche

17 Mouvant

18 Gite

| Aiguillette baronne
20 Onglet

Hampe

Bavette d'Aloyau
Bavette de flanchet
Flanchet
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25 Plat de cotes 29 Macreuse 3 bifteck

26 Tendron 30 Paleron

27 Milieu de poitrine B8 Jumeau a bifteck

28  Poitrine 32 Macreuse & pot-au-feu
33 Jumeau & pot-au-feu

Le boeuf
au Bistrot du Boucher

DEGUSTEZ LE MEILLEUR DU BGEUF !

- Maturation et affinage dans les regles
de l'art des traditions boucheres.

. Tenc]reté, got, saveur et fondant pour

le plaisir des papi”es.

» Tracabilité et origine garanties.

Sonmule BISTROT

SERVIE UNIQUEMENT LE MIDI DU LUNDI AU VENDREDI HORS JOURS FERIES

EXPRESS 13¢5 BISTROT 15%%

PLAT AU CHOIX ENTREE + PLAT
+ CAFE DOUCEUR ou PLAT + DESSERT
(CAFE + MIGNARDISES) +]1 BOISSON

O L’entrée du jOUI‘ sur ardoise

« Assiette de saumon mariné en « grav|ax »

« Terrine du Bistrot cuite dans nos fours et ses condiments
° Carpaccio de I:)oeuf aux copeaux de cantal jeune

» Potage du jour

* Le poisson du jour sur ardoise
. Le p|a|: CIU jOUI' sur ardoise

. piéce CIU l)oucl'ler sauce au choix : béarnaise, poivre ou roquefort,

pommes frites et mélée de salades
« Tartare de boeuf (180 gr) pommes frites et mélée de salades
« Carpaccio de boeuf X XL, copeaux de cantal jeune
» La grande salade mode Bistrot

o y X » |2 o
> Frlcassee de rognon de veau a Ia moul:arde a I ancienne, oignons gre|ots,

champignons de Paris et pommes grenai"es confites

° Le desserl: CIU jOUI‘ sur ardoise

O Faisse"e c]e I:romage Hanc aux fruits rouges
« Créme brilée a la cassonade et vanille bourbon
. Coupe de g|ace du moment

O Café CIOUCGUI' (ca{é expresso et assortiment de c]esserts)

Un pot de 23¢cl de vin* rouge ou rosé ou Heineken pression (25¢l)

ou 1/2 eau minérale (50cl) ou café




7€90

¢5 ENTREES

Longe d'os 3 moelle rétie 2 a fleur de sel de I'ile de Ré
Carpaccio de I)oeuf, copeaux de cantal jeune

Foie gras de canard cuisiné par nos soins,

ge|ée de coings (suppl. 5°)

Assiette de saumon mariné en « grav|ax »,

espuma d'asperges

Cocotte de neuf escargots de Bourgogne

3 la créme d'ail doux tranché
Terrine clu Bistrot, cuite dans nos fours et ses condiments

Cappuccino de potiron, salpicon de noix de St-Jacques,

copeaux c|e {oie gras

Salade 3 la mode Bistrot : mél¢e de salades, gésiers

conﬁts, jaml)on cru, copeaux de canta|, foie gras

Crumble de chevre chaud aux pommes et raisins, mélée de

Salades
Croustilles de gamlaas a la coriandre, guacamole d'avocat

La planche de cochonnailles du Bistrot rillette doie, rosette,

jamloon de pays, terrine maison, morcilla ibérique (Ioouc]in noir)
Huitres (selon arrivage) fines de claire n°3 par 6 (suppl. 3°)

Huitres (selon arrivage) fines de claire n°3 par 9 (supp'. 6%)

P'TIT GARNEMENT

Steak haché frais de beeuf ou poisson du jour

avec pommes frites ou légumes

+ coupe de g|ace ou créme bralée

ou moe”eux au choco|at

+1 boisson au choix

(coca-co|a ou jus d'orange 20c|)

...........................................................................

(X(W 23<50 (/Y(W

PLAISIR GOURMAND

ENTREE + PLAT ENTREE
ou + PLAT

PLAT + DESSERT + DESSERT
AU CHOIX DE LA CARTE AU CHOIX SUR LA CARTE
HORS BOISSONS HORS BOISSONS

Q€90

A SAVOURER DANS L'QUARTIER

Le pavé du Boucher “coeur de rumsteck” a votre convenance

Pavé gri”é ala p|anc|'1a, pommes frites et melée de salades,

sauce au choix : poivre, roque{ort ou béarnaise
L'enl:recéte (300g), sauce au choix : poivre, roquel:ort ou béarnaise, pommes frites et mélée de salades (supp'. 4€)
Le pavé presl:ige au I:Oie gras poélé, pommes confites et mélée de salades (suppl. 4€)

Pavé Bistrot cuit 2 la plancha

servi escalopé sauce secréte BDB, cocotte de pommes sautées en “coin de rue” et bouquet de salades fraiches

NOS TARTARES DE BGEUF :

hachés et préparés & la commande en cuisine & votre gout :

@ Le C|assique : pommes frites et melée de salades
@ Le Caesar: simplement snacké a la plancha, pommes frites et mélée de salades

@ Le provenga| : assaisonné 4 la tapenade, accompagné de pommes confites

@ La Tri|ogie de tartares (200g) :

confites et mélée de salades

et mélée de salades (suppl. 4<)

copeaux de Grana Padano™™ et pommes de terre en « coin de rue »

e C|assique, |e provenga|, |e Caesar, accompagnés cJe pommes

@ Le Tartare “Café de Paris” poélé avec une tranche de foie gras, accompagné de pommes confites

@ Le Truffon Tartare de boeuf assaisonné a la ravigote de truffe d'ét¢, salade de jeunes pousses d'épinards,

LA TRADITION A DU BON

. r b X ? * . . .
Fricassée de rognon de veau a la moutarde a I'ancienne,  oignons grelots, champignons de Paris

et pommes grenailles confites

Magrel: réti sur peau aux Figues, mousseline de panais

Cate de cochon épaisse, « comme autrefois », |aqué cl'épices, persillade de pommes forestieres

Le Gourmel: Burger, cheddar, lard paysan, cornichon, tomate, oignon et sauce curry, pommes frites

Filet de merlu rati 3 |’osei"e, |égumes d'antan pot-au-feu

Brochette de noix de Saint-Jacques poélées au beurre d’agrumes, risotto crémeux et brocolis (suppl. 4°)

Curry de lotte et gambas au lait de coco, riz thai (suppl. 3°)

Tournedos d'agneau fondant au citron confit et fruits secs, persillade de légumes

LES GRANDES ASSIETTES

Carpaccio de boeuf XXL, copeaux de cantal jeune, servi avec pommes frites

La grande salade mode Bistrot : mélée de sa|acJes, gésiers conFits, jamloon cru, copeaux de canta|, foie gras

N(ere TOUT COMPRIS  34°°°
SERVI AVEC APERITIF

(COCKTAIL DE FRUITS SANS ALCOOL
OU APERITIF MAISON)

+ ENTREE + PLAT + DESSERT
AU CHOIX DE LA CARTE

+ CAFE + BOISSON AU CHOIX*

*avec Eau minérale (50c|) ou 1/2 bouteille de 37,5¢| de vin
OU biere Heineken pression 25¢l

Baba ariisana| arrosé de rhum

La profiterole dans tous ses états, glace chocolat blanc, glace
vanille et g|ace caramel beurre salg, nappées de chocolat chaud et &clats

de noisette

Cr‘eme brﬁ'ée a |a cassonade et vanille Bourbon

Puits d’Amour

pommes caramé|isées, crumb|e, glace 3 la confiture de |ait, caramel |aitier,

mascarpone a la barbe & papa

Moelleux au chocolat de Tanzanie (75 % cacao),
sorl)et caramel lt)onl:)on

Paris Brest pra|iné

Poire belle Hélene 3 ma fagon
dacquoise ala pistache, poire poc|’1ée, sauce c|'10co|at, g|ace vanille et

chanti”y

Tarte fine aux pommes, g|ace vanille, noix de pécan
(é commander en début de repas)

Faisselle fruits rouges

Tiramisu aux spéculos

Café douceur : café servi avec un assortiment de mignardises

La tentation clu pél:issier ¢ mini Puits d’Amour, mini moelleux et mini

créme bralée

....................................................................................

Jeb GLACES
¢/ SORBETS

Coupe co|one| : Sorbet citron, vodka et tuile aux amandes

Coupe cl’locolal: |iégeois : Glace chocolat/vani”e, sauce chocolat

chaud, chanti"y et tuile aux amandes

Coupe souvenir d’enfance : Glace chocolat intense, praliné

gourmano|, caramel au beurre sa|é, sauce chocolat et chanti"y

Coupe café |iégeois : Glace café¢/vanille, café, cl‘lanti"y et tuile aux
amandes

Coupe belle du boucher : Assortiment de g|aces ou sorbets

Coupe ballade d'automne : glace pain d'épices, glace marron
P 8 P P 8

glacé, glace pomme facon tatin, caramel au beurre salé et
chantilly

....................................................................................

L'ASSIETTE DE FROMAGES AFFINES

du moment

trée.

en

’

La liste des a||erg‘enes est & votre clisposition a laccueil. L’origine de nos viandes est affichée a |



Pot Pot e N s
¢ POTS DE VIN = o APERITIFS | DIGESTIFS ~pisTROT
LES PUTS DE VIN SELECTIUNNES HAUT_PUITUU ET DE LUIRE ) RUUGE OU RUSE 4€9O ............ 7€90 ' ..................................................... ( BOUCHE“ . -}
APERITIFS _—
Kir peh"ani 10d....3€3° = Caite Privilege

Au Cl‘10IX créme de ca55|s Framl::mse mure pecl‘\e SII‘OP de V|o|ette ou chatalgne

S (o X €90 Ul s
LA CARTE DES VI NS ﬁ:::h:.l:‘ E!?nre‘je({:ssg,l{:sr::zoise, mdre, péche, sirop de violette ou chétaigne 0 Cl 2 La ca rte EJG I:Idellte,,

tionale “Privilege
Kir Royal 10c.... 6€3° ne oo g
%/ BLANCS 75 ¢l 375 el 10¢l au choix : cya55|s V|o|e’fte Frambmse mdre, peche cha’talgne ° Un Cl'ent:'d‘ele est :JUJoursh
.................................................................................................................................................................................................... Pineau des Charentes (blanc ou rouge) 6o . BETO récompensé chez Bistrot du Boucher .
€90 €90 €50 | s Y
ﬁ/[r]uE lielgr;igll;raglg §/§ilrjevf!Eyr[]c§ cépage typique aux arémes fruités 1677 1077 e 3 Martini (Rosso ou Bianco) 4dl .. 3e7o A\’eccja Cartelje Fldelltet’ benélice:
e nombreux avantages :
AOC GRAVES BLANC CHATEAU BRONDELLE CLASSIC 21°%°.. - .. 4¢°° e e bl e chéques.caaeauxg.
Cépage sauvigon et sémillon, robe brillante dhnjaune soutenu. Le nez est expressif. la bouche ample et souple Les anisés 2d ... 3<€20
AOC SAUMUR BLANG DOMAINE DE NERLEUX €0 140 45 : 1€ dépensé | pointfidelne
U[r]u[a: r?)/oljjay')e serin aEec ge délicats reflets arglt;'ntés qui livre une belle intensité 237 1477 BI E R Es N'hesitez pasa la demander,
Heineken pression ... 15c] 2850 ... 25. 3€2° . .50 6%€4° elle vous est offerte !
) €00 - €90
%Ercfazgngt!ﬂ'zqﬂl/,ﬁEESEI;IJEZ anAnl;Ie'sA iﬂvgji\lfy Lso::,l;is gI:,EiReEti CFaI C’LE S S22t e 6 Griml)ergen blonde pression....... 15c 2€80 . 25c 3€99 .. 50 7€8°
POUR ACCOMPAGNER VOTRE FOIE GRAS . . 450 Hoegaarclen biere blanche bouteille 33c 4¢€9°
Le verre de Cotes de Gascogne o e
’ COCKTAILS
) ROS éS Americano 10 cl.... 6 €39
................................................................................................................................................................................................... Mojito 20dl ... 7€5°
. 0 e €50
AOC HAUT-POITOU CABERNET ROSE 16°°°..... S 3<s° Virgin mojito 20dl ... &
Sec, léger et fruité, le cépage cabernet développe des arémes de fruits rouges et de poivre Cocktail de fruits sans alcool 20¢l .. 4€50

AUC ROSE DE I.OIRE D,ARTUIS R ] O€90 ....... = AICOOIS 4CI et soda (Vodka orange, Whisl(y coca, Gin Tonic.) 4 C/ .......... 5€5° DE:IOSl;;gﬁ'ZDI;JEBBC?lTC(:I:I;E'AU

€90 €90 €50 100% plaisir, 100% satisfaction
AP,C COTES DE PRUI\IENC!E [I:HQITEAU FERRY LACOMBE ............... 21%7° .. 13577 .. 4 LA ROUTE DES WHISKIES 5 ol entout accaion et tout o on defannée

E égant, une robe couleur pétales de rose, un nez de fleurs et de fruits frais

W H €00

AOC CHINON ROSE PHILIPPE PAIN «DOMAINE DE LA COMMANDERIE» 23°%° 16%°° ... 4%%° Le Whisky 4cl..d P 3 faire plaisi

Une belle robe saumonée, un nez fin de péche blanche et épices, tout en harmonie Le bab 2l 3€OO ensez aussi a raire plaisir...

AOC TAVEL CHATEAU CORRENSON 247 _16%° T I en offrant des menus
.............. - 4 R ° by

Parfaitement équilibré, avec des arémes de verveine, pomme go/clen et acacia F:f&::giloneJ::k Ba:e)llf g:l::m:)el:(pur il 12 ans. Aberlour 10 ans ot 15 ama ¢ tout compris a vos proches,

amis ou co”égues, demandez nos

Cheques-Cadeaux !
¢) ROUGES AVIS AUX AMATEURS q

................................................................................................................................................................................................... Cognac Xo, Armagnac 12 ans 4cl 8<€10
AOC HAUT-POITOU DIANE DE POITIERS 16%7°....10%%° _....3%°° Calvados hors d'age 4cl ... TE5°
Une robe rubis claire pour un vin frais et /éger aux arémes de framboises et grosei//es L t I I | 5€9°
4cl ...

BLAYE COTES DE BORDEAUX «CHATEAU LA BRETONNIERE: 180 - . : Caltades, Armagnac, Cognac, Comtrens, Evon o i st G 7 :

erlot plein de truits rouges et noirs, vin rond, belle finale en bouche Irlsl'\ Co":ee 7€50
AOC COTES DU RHONE «DOMAINE DE LA BERTHETE» 18%%°....12¢%%° ... 3%%°
Un vin dense, généreux, coloré, ample et charnu, aux arémes puissants CHAM pAGN ES
e 207+ 4% | g Champure St Bt d e o1
AOC COTE DE BOURG <CHATEAU LIBARDE 2150 _14%°° - @ Champagne brut Sélection Bistrot du Boucher 75cl . 4950 i S——
Mé/ange de rouge et de brun, arémes de fruits des bois. Il posséc/e un corsage excellent . Champagne Mumm «Cordon Rouge» 75c¢l ""59€OO 2u programme felité

AOC COTEAUX DU LANGUEDOC PIC SAINT LOUP G BERTRAND. 27°°°... = .. - SODAS ET JUS DE FRUITS

Vin concentré, rond aux motifs e/egants de fruits mars, de thym et c/eplces.

Cest votre anniversaire ?

A SHUMUR CHANPIHYDOHANE O ERLEL 2501470 4 i s GEGE 30 Vene et ches s
o o €40
AOC MADIRAN CHATEAU LAFITTE FESTON 230 - L. 4% Orangina bouteille 25l 370
Bien équilibré, un vin souple et soyeux aux arémes de fruits rouges Jus de fruits 20dl ... 3
AOC MORGON COTE DU PY VIEILES VIGNES: 28 - .. - Cocktails de fruits 20dl ... 4 €50
in vit, fin et équilibré. -
AQOC CHINON CUVEE SELECTION PHILIPPE PAIN «DOMAINE DE LA COMMANDERIE» 2459 17°%° ... 4%%° o LES EAUX MINERALES b; duboucherf
Vin vif, fin et équilibré. D'une couleur rouge intense, son bouquet de fruits rouges en fait un vin harmonieux OU S.PELLEGRINO OU E@ 50¢l ... e www.bistrotduboucher.tr
AOC LALANDE POMEROL CHATEAU AU PONT DES GUITRES 39%%° . - - 100dl....3 €90 n
Des tanins fondus et une matiére veloutée. Un vin tres aromatique Feﬂ"ielq 33c 3€20 Bis’cro’c DU Bouclﬁer
{@™ AOC MARGAUX JACQUES BOYD 49%°° . - - :
Elégant, profonc/, raffing, la séve des vieilles vignes. Un vin sérieux mais d'une granc/e finesse florale L Es BOISSO NS CHAU DES
(@™ MERCUREY PIERRE GRUBER 55%°° . - - Café, décaféiné 2€00
D'une teinte rouge rubis, il évoque la framboise, la fraise, un fruit croquant .
Séléction de grands crus a partir de 2%90
Thé, infusion e
@™ VOUS M’EN DIREZ DES NOUVELLES ! i VOUS NE CONSOMMEZ PAS LA BOUTEILLE EN ENTIER ? REPARTEZ AVEC ELLE ! Double café, Cappuccino 3e40 TERRASSE D’ETE
AQOP. Appe|ation d'Origine Protégée - AQOC. Appe|ation &’Origine Contrélée - |.G.P. Indication Géographique Protégée IriSh co“ee 7¢€%° SALON PRIVE

L'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION - PRIX NETS
POUR VOTRE SANTE, MANGEZ AU MOINS CINQ FRUITS ET LEGUMES PAR JOUR. WWW.MANGERBOUGER.FR



