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AUC TRE DElth !WERS CHATEAU LANDEREAU 45 1654 245
In UI‘le nervosite e une gourman ise bien marquee
IGP uc?VNI» BtLSANC DE VENDEF DUMAII’E MOURAT 5&° 17¢7° 25%%°
ar onnay e auwgnon pour a I'aIC eur et le soyeux.
AUC SANGERRE BLANC « DOMAINE DU CARROU » 7% 265 39
Cuvée De lieu-dit Chéne Marchand Nez floral et fruité avec des notes de fruits exotiques et dagrumes
AUP{LUB{ERUN tBLAyC L'ltNUPINE DUMAINEEEI MASLAURIE = 5¢%° 19¢7° 29%*
ez rails e eegan sur aes notes fIOC ées avec une e e longueur en bouche
%\JUCSSAtIuT "VERAN DOMAINE CtARRETTE “ I.ES MUI}ES » 6% 217° 32%%°
n oaini ‘éran aux arébmes pulssan S daubepine et ae fruits mars
IFGP PAYS D’0C BLANC LE VIOGNER D[ltMAlNE GAYDA H 50 172 245
Inale ronae de viognier avec un nez de coing et abricot.
I\[/EP COLLINES RH[{I:IJANIENNES LE BLANC D’Eltl FACF « DOMAINE DU MONTEILLET » 5¢e0 198« 29¢°
Inifié comme un Sain 'oseph un magnl que ianc dont le fruite evoque apec e ge wgne
AUP{SAINTJUSEPH BLANC{I]UMAINtE DU MUNTFILLET STEPHANE MONTEZ t I t 980 . 3380 ....48%°
ez tres developpe sur des notes de fruits du verger et de fleurs blanches en bouche. es un vin gras avec une longueur saisissante.
VINt DEPAYSD PC DtUMAINE AIGUES-BELLES « LE BLANC » 100% CHARDONNAY 6° 19¢%° 29%%° _
otes epicees subtiles et un beau Doise pour ce magnifique ardonnay @
AOC COTEAUX DU LAYON DOMAINE DE LA DUCQUERIE 6€° 19€%° 29 <§°
JEVROSES ..........cccoiiiiiiiiiiei e, 3
« » €05 €80 €90 o
AUP EU eBrIcE eEsSaBrgnsJE trEIs.IgIE}AlejnL osu-I; ggﬁ découvre des arémes de rég/isse et fleurs blanches. 4 13 19 8
«OVNI» R SEt[lE ENDE «MAlSUI}Mt[]URAtTn IGI: VAL DE LOIRE 5¢° 1797°........25%%° 5
Vin original, notes de péche, rugnon ruits exotiques trés frais. o
A[][I MAREl’IIP ROSEOI;IEFS VEyDEENtS[CUI.I.ECTIUN «MAISON MOURAT» 4505 13 19¢%° 3
A[]P CUZES DE I%R VENCE ﬂVIt”7‘t\ XAI.I.UJJIBR[]tSA E§ TER ASStES 6% 23%0° 34%%° <%
08 ROUGES .-« eeeeee e e e, [
« » €55 €75 €70 2
Alung)t /\AIEE%E RrgltJEE g e§nveENP‘EnEcN§oE2&EEEEsO ap,.MAaIIEEtN rerfggglAvaent « Pinot Ragodtant » et « Pinot Fin de Dernand ». 4 15 22 Eg
AUC SAUMUR CHAM{PIGN «DOMAINE EES AI%INEUEQ 5840 18800 26 2
Une robe marquée et une bouche aux notes dautomne. ‘T
AUC BORDEAUX « GRANB YIN [15 BURtllEA ”»C A/TEAU MACHORRE CUVEE LA VILLA 5¢0 1984 29¢° g
Unvin généreux avec une de la rondeur et une belle finale. =
AOC CORBIERES «CHATEAU LASTOURS» 58 19%% 27¢° <
otes épicées, finesse des fruits, du plaisir, carignan, grenache, syrah. =
Aﬂﬁ CUJESPE PRUVE%C{E LES 'I;ERRgSSES VILLA VAL.LOMBROSA P e 7% 230 34%° &
e robe intense aux reflets grenat sur des arémes de réglisse avec une dominante vanillé >
. . IGP GASCOGNE «DOMAINE MAGE ROUGE~ VINIFICATION «TARIQUET» 4505 13%° 19%%° 3
C est avant tOUt, | envie Cle {:aire Des arémes de fruits rouges, bouche puissante et structurée, dbtée de trés beaux tanins. Olf
AUC MQDIR@N DPMAINE SERGENT EtLEVEdEN FOTS [15 C EtNES ﬁt 5¢0 1984 29¢° T
g . ; Une robe rubis intense au nez pu:ssan sur des arémes de fruits noirs confiturés
partager une cuisine & son image... IGP VAYCLUSE TERRES DE MASLAURIS LINOPINE AB 2017 £1 650 2350 34 |,
De couleur grenat intense, le vin développe des arémes de truits noirs et de poivres = 2
U ne cuisine sim P | e, a u’che nth ue 0 nEeEEESeIE E g:!;a§ eN q‘:JI;Ftse gtl‘lllErEvEe eD esBrglgicil![I;:fs rouges, de cuir et de grl/le avec des tanins puissants. 7 277 395 E crg
(A}IP IYIINE VOIS DOMAINE DU PETIT CAUSSE “ GRIUTTE DE VENTAJOU » 580 .. 185°° ... 26°° | @ =
et de caracteéere... I joli nez de petits fruits rouges avec des tanins veloutés :§° :‘
<! P erd : €8 VINS D'EXCEPTION - ...oneniniieeee e, o |9n
Car ICl, pas de Chlclﬁl, mais CIU vral, ALLEE DU RI'J(]NE, LANGUEDOC ET PROVENCE .é g
AOP BANDOL CHATEAU VANNIERES 201 - S 54%° [ &
d l) t CJ | |t A, Un vin riche et charpenté avec des notes de chocolat, une richesse corsée et des tanins fins, superbe ! 5 2
AR i S A AOC CHATEAUNEYF DU PAPE(VALLEE DU RHONE) CLOS DU NONT OLIVET 201" , | : o540 [ LD
- Le nez souvre sur des notes de fruits rouges de cuir et o/e sous-bois avec une bouche dense et charnue. Un vin de grande qualité. 2 >
Les plats ont le goat des bonnes IGP «CHEMIN DE NOSCO» PAYS D'0C «DOMAINE GAYDA. 2016 = : 2 |22
Nez tres expressit su ruits noirs, poivre, cannelle et violette et une grano/e /ongueur en bouche. O
€ g
chses o permetient raiment do 08 AV WEJPS ESFOSONES s AU 37 | 4
» ) ) eo | BV
w /z@m dans |a bonne ASE[USASINHE!ESSGESPJ'L }Pu(l]trsﬁﬂjlygge?lejt Eyl;eltlf-fLeETen El7 ZsArI;!;tEeEs E;l)llcgaﬂ[s)gf?me bouche /ongue aux tanins fondus. Bre)[maglque pr——— mm— 45 O'w 8
/\P 5INE AIGyESB LES CU{ E NICOLE 2016 ( LN DE PAYSD'0 ){ T - S 3250 | & 2
R e cassis, de cuir, d épices et de sous-bois avec une bouche soyeuse de fruits confits S L
humeur et la convivialité. IGP SA}NT GUILHEMGILE DESFDT}MA% CUN’BL\REILA (I.tAN qu ) LE CLOS SE RET 100% CINSAULT 2016 - S 3450 % 2
ouge lumineux, nez de rose e ramboise, la bouche est ronde et charmeuse, superbe ! 5 =
Bref, la recette parfaite pour passer B R TP ELIER AE CHAL D EMLEN 2018 ' 342 8
BORDEAUX <8
des moments forts, des moments AQ POMERQL «BALLADE DE LA POINTE 2013 » . 4650 | <
e profonde et opaque avec des arémes de fruits noirs, une belle persistance en bouche. 2 c
« » - - €o [+ 8
savoureux, DES MOM ENTS AgcbgaﬁRrELegeX/lml;yAl eEestslrﬁf'e‘ysEe a%nblguquet de cerise et pain grills, la bouche est douce ef soyeuse. e mmmm—m—— 36 9 5.8
7 - I(\}] gl»NTJULIENt«PAVtILLUN DU GLANA» t201 e s - - e 4057 %” 0
ne belle concentration et une puissance veloutée, la finale souvre sur des arémes de fruits mdrs. e =
D’EXCEPTION! AOC ME CUI}EY{ I.tES VAUX DUMtAIN MACH L BRIDAY ZQIB - S 44°7° ag %
1 S ey LES GRANDS CRUS e £ ©
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www.bistrotduboucher.tr AEQEeFr:wEeSrEeAn[t:slzggeG ’:rAe'iocEI.w ToEséyc/E zAﬁEcgnN arIE(!'lanotze[s]1 e feuilles de tabac, de lavande, de kirsch et de cassis, un grand Bordeaus. T 98 (.')8 >x-5
" CHATEAU PALMER «ALTER EGO» MARGAUX 2010 - - 23750 | 2§ ’ L s
f BistrotDuBoucher CHATEAU ANGELUS «CARILLON DE L'ANGELUS» - SAINT-EMILION 2012 : 23450 [ 28 Carte Drmtemps—Ete
CHATEAU MONTROSE SAINT-ESTEPHE 2012 - - 290%° [ 3 o
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i YOUS NE CONSOMMEZ PAS LA BOUTEILLE EN ENTIER ? REPARTEZ AVECELLE!

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION POUR VOTRE SANTE, MANGEZ AU MOINS CINQ FRUITS ET LEGUMES PAR JOUR. WWW.MANGERBOUGER FR




- : €80 '{/ I
ENTREES a palagen ]3 P[[S
Les Cochonnailles :

Assortiment de charcuterie 3 grignoter.

Lassiette tapas :

ignons rings, cromesquis au camembert, bruschetta provenga'e.

APERITIES

Kir 10cl 3€20
Kir pétillant 10 4<00

‘anis 2l 3<20
Martini rouge ou blanc 5¢cl 4<00
Pineau, Porto, «Trouspinette de Vendéen 5¢l 4€00
Le w|1is|(y 4l 5<€00
Les longs drinks 10l 5¢€50

A
Amigem (pression) 25 CI 3€5°
Mé'usine (pression) 25 CI 3€50
Biere artisanale de Vendée
Americano Maison 8cl 6<50
Meartini blanc et rouge, Campari, Noi”y Prat.
Punch ou Sangria Maison 12cl 5¢€00
Demandez sa composition a votre serveur(se).
Mojito 18 cl 6<9°
Rhum, citron vert, menthe, perrier et cassonade.
aipirinha 6cl 6<90

Rhum, cachaga, citron vert et cassonade.
Cocktail sans alcool 12¢l 4<00

Demandez sa composition a votre serveur(se).

LA ROUTE DES WHISKIES

Knockando 4l
enl(inchie 10 ans arémes floraux 4 CI
an 14 ans parFums boisé 4 C/
J-Lagavulin 16 ans tourbe 4cl

. Notre Wl‘lisl(y coup de cceur du moment a découvrir !...... 4 cl ..............

LES CHAMPAGNES

Champagne Taittipfer brut réserve 75¢l
ampagne rosé Moét & Chandon (osé imperial)....... 75 cl
ampagne ossy-péchon brut cceur de Pinot........ 12 ¢l ..

Champagne Cossy-péchon brut cceur de Pinot........ 75 ¢/

AVIS AUX AMATEURS

Cognac, Calvados, Armagnac 4cl 6€00
Ge§27, Get 31 4cl 6<€00
Irish coffee 7<€00°
Sélection de vieux Rhums Au cours

9€50
Q€50
Q€50
9€50
Q€50

LES SODAS ET JUS DE FRUITS

Gl ou Gzl 33l
Orangina (bouteille) 25¢l
Jus de fruits 20 ¢l

LES EAUX MINERALES

3<€00
3€00
3€OO

3<€00

m &PELL;.C-RI NO 50l
100 ¢/

Chateldon 75 cl

4 €50
5€50

LES BOISSONS CHAUDES

'|€90

Café, décaféineé

2¢€20

Thé, infusion ou café créme

Composez vélve mernw avec les pplals de lo carite

PLAISIR

ENTREE + PLAT

PLAT + DESSERT + CAFE

AU CHOIX DE LA CARTE'

! Hors su /ément, hors boissons et hors suggestions.
PP! g8

Jeb) ENTREES .......................

L’assortimeni: de Tapas Oignons rings, cromesquis au camembert,

bruschetta provenga|e
les 9 escargots de Bourgogne persillés, creme a l'ail doux

Salade mode Bistrot Mesclun de salades, foie gras de canard
mi-cuit, jam[)on sec, gésiers de volaille confits, Grana Padano,

cerneaux de noix

Foie gras de canard mi cuit au Coteaux du Layon (suppl. 5€)

JeSPLATS .......o.cooovvi,

A SAVOURER DANS L'QUARTIER

Cocotte de rognons de veau confits fagon «Grand-Meéren,
3 la graine de moutarde.

Mi cuit de ihon snacl(é a |a proven§a|e, Frego'a sarc|a, ratatouille

Grande Salade Nicoise au Thon mariné Mesclun de salade,
poivrons, tomates, artichauts, radis, concombre, ceuf dur, févettes, thon

mariné

Grande salade mode Bistrot Mesclun de salades, foie gras de
canard mi-cuit, jambon sec, gésiers de volaille confits, Grana Padano,

cerneaux de noix

Grand tartare de saumons marinés au basilic, pommes bistrot,

mesc|un o|e sa|ade

La cuisine c|u Cl‘lel:, voir les suggestions

J¢5 DESSERTS ................

Café gourmancl, Déclinaison de mini desserts gourmanc]s, selon
['humeur du Chef. Accompagnés d'un expresso ou d'un the.

Baba au Rl’lum, Arrosé de rhum ambré, g|ace vanille, créme fouettée
Le croc éc|air, Creme de citron et fruits rouges
Planche de Fromages sélectionnés, Mesclun de salade

Mi cuit chocolat blanc pisl:ac|1e, sorbet framboise

N(ere TOUT COMPRIS
APERITIF

(Kir péti//anz‘ ou Cocktail sans alcool)

+ ENTREE + PLAT + DESSERT

au choix de la carte ou de l'ardoise?

Oou + BOISSON AU CHOIX

avec 37,5 cl d'IGP* Blanc, Rouge ou
3 5 €00 Rosé servi en carafe (issu de
bouteilles des caves du Marmandais)

27€50
Mo
GOURMAND

ENTREE
+ PLAT
+ DESSERT

AU CHOIX DE LA CARTE’

6=€9O

Terrine du Bistrot aux foies de volailles

Salade Nicoise au Thon Mariné Mesclun de salade, poivrons,
tomates, artichauts, radis, concombre, ceuf dur, févettes, thon mariné

Les 4 huitres de Vendée
Les 6 huitres de Vendée (suppl. 4€)

Tarlare de saumons marinés au basilic

La cuisine clu chef, voir les suggestions

.................................. . 16€9%

COTE BOUCHER

C|assique :gri”é ala p|ancha, sauce au choix, pommes frites et |égumes
de saison

preslige . tranche de foie gras poé|ée, pommes de terre confites et
légumes de saison. (supp. 5€)
Le tartare i:rac]ii:ionne' préparé a la commande a votre gout

Le tartare a"er-refour, simp|ement gri"é ala p|anc|1a, copeaux de

grana pao|ano
Le tartare |ta|ien, Tomate conﬁte, mozzarela et pesto

La tri'ogie, (env. 300g) Le traclitionne|, Laller-retour et |'ltalien

Sauce au choix ;poivre, roquefort, beurre persi"é, moutarde

6€9O

puiis d'amour, Pommes caramélisées flambées au Ca|vao|os, caramel

|aitier, biscuit sa|3|é, g|ace vanille et mousse de mascarpone

La coupe copacal)ana, Sorbet citron menthe, sorbet fraise,

mojito fraise

La coupe tentation gourmande, Glace caramel anglais, glace granola
cookies, g|ace vanille pécan, coulis de chocolat caramel, creme fouettée

La cuisine du chef, voir les suggestions

*A.0.P. Appellation d'Origine Protégée.

P'TIT GARNEMENT

Poisson du jour ou Haché de beeuf,
+ Pommes frites

ou Légumes du moment

+ Coupe de g|ace Guimauve, barbe a papa

ou Moelleux au chocolat

+ Soda ou jus de fruit



