LES SODAS LES EAUX LES BOISSONS
ET JUS DE FRUITS MINERALES CHAUDES

Gty ou @m Cel ou é’m&?‘ .33cl......3%8° R ou seedfonmo OULGER...50cl.... 3€80 Café, décaféing 22:2
Schweppes 25l 3¢80 100 ¢ 4€50 Thé, infusion 2€80
fuzetea. 20¢l 3¢ T €80 Cappuccino 3

Jus de fruits m 20l 3€80 I[erl‘ler_ 35¢l....3 Irish coffee 6

(orange, pomme, tomate, abricot, ananas)

LA CARTE DES VINS
Je5 BLANCS e aed

IGP D'0C VIOGNIER ALBRIERES 20°%%° . SR 4°°
Le Vio:gnier suscite un plaisir immédiat de fraicheur
@™ IGP COTES DE GASCOGNE !VIU!EI.I.{EUX XVIIIt SAINT-LUC 24%°° . - 4%8°
ourmand un équilibre partait entre tfraicheur et moelleux
AOC PETIT CHABLIS DOMAINE LOUIS MOREAU 28%°° 17%°°.... 5€2°

Vm dune nervosité et o/une gourmancllse blen marquee

Jeb ROSES

AOE COTEAUX D AIX-EN-P{RU\{IENBI,E DOMAINE SAINT-JULIEN LES VIGNES 24°%°°_ . 15%°°....4°°°

ote ae peche dae vigne, fruite et cisele en bouche

[AJUC CﬁTI:IJS DF PfRUthNBE CHATEAUJPAMI:ELUNNE CUVEE E. PASCAUD 29%0° 178 .....5%%°
n vin ronda, veloute et charnu aux notes de rutsrouges

AQC COTE DE PROVENCE MINUTY PRESTIGE ROSE 34°°° . - -

un rose trés pa e, riche et velouté. IFraicheur aérienne aux arébmes c/agrumes et c/e )qeurs b/anc/‘res

/¢) ROUGES

- IGP COTES DE GASCOGNE COROLLE 197 13%%° ... 4%%°
u caractere et de la vivacité pour ce vin aux arémes de confiture de myrtille
(AJUC (;AHUFLS - N.[EIRPE, CASTEYRAC - MALBEC 22%%° . T 4°>°
n mélange de fruits et d épices
AOC BOURGUE/II. « CUVEE TRINCH/ »{DUMA/INE BI}ETUN 24°°° . S 4¢%°
e vin exprime le terroir, la jeunesse, le fruit et la souplesse
Clest avant tout, 'envie de faire AOC MEDOC SEIGNEURIE DU MEDO......... ... 27 ...16°°...... 5%°
ruité et Iégérement boisé, un vin avec beaucoup de fraicheur
partager une cuisine a son image... @ AOC LAP&GI{JED/U[E'PIC SAINT—!.UUP- MA{S DE L'ONCLE 28%°°...17¢%°.....5%¢°
ond, plat et velouté, nez de truits rouges et de cassis
U i Sl Rt AOC BROUILLY CHATEAU DES TOURS 28%°°... S 5¢€¢°
ne cuisine simple, aut enthue Une belle matiére, soyeuse et caressante, sot'nfenue par un nez (‘3/6 fruits bien mars
AOC BOURGOGNE PINOT NOIR LA VIGNEE BOUCHARD PERE ET FILS 29%°° .. T 5¢80
et cle caractére... marie fruits 'ef terroir dans un bel équilibre. Une référence Bouchard Pére & Fils
AOC SAINT-EMILION PETIT FOURNEY CHATEAU ROLLET 29°%° .. S 5¢%°
Car iCi, pas cle ChiChi, mais du vrai, Vin elegant fruité et aux bouquets naissants
AOC GIGONDAS DOMAINE DE CAROBELLE VIGNERONS DE VACQUEYRAS 31°°°... S 6°%°

n vin aux arémes de petites baies et eplces ouces

Z/¢5 ROUGES DU MONDE

CHILI TERRA NOBLE «MERLOT» 25%°°... T e 5¢0°

La robe est sombre, le nez est puissant de fruits noirs et la bouche est p/eine aux tanins fondus

du bon et de la personna|ité.

Les p|ats ont le gout des bonnes

choses et permettent vraiment de

7 ESPAGNE - ALICANTE DO MUDO MONASTREL 29¢%°° . - 5<8o

w /WL dans |a bonne Nez intense de fruits noirs, avec des notes c/épices Un vin de caractére qui ne manque pas de charme
humeur etla convivilit. Jes YINSD'EXCEPTION ..
Bref, la recette parfaite pour passer - égucp/set\elﬂnEcllwyg@agggggtgwﬂlpggngARuLun DE FOMBRAUGE 38° - -
) g1 DTl A0 - e Sl AOC HAUTMEDOC ROUGE SIRE DE LA TOUR CARNET 380 . :

AOC PESSAC I.EUGNAN ROUGE «I.» DE LA LOUVIERE 42¢°°° . - -
savoureux, DES MOMENTS D'une granc/e élégance, cest un vin P lein de promesses

AOC GEVREY CHAMBERTIN ROUGE «VIEILLES VIGNES» DOMAINE MAGNIEN 58%°°.... - -
D’ EXCEPTION ! Un Pinot noir musclé, croustillant et racé

www.bistrotduboucher.fr

f BistrotDuBoucher

AVIS Cognac, Armagnac, Calvados, Poire Williams, Get 27, Vieille prune, Bai|ey'

AUX AMATEURS Rhum ambré Saint-James

Carte Printem ps-E’cé
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*IGP Indication Géographique protégée **A0P Appe”ation J’Origine protégée ***A0C Appe”ation d'Origine Controlée

@™ VOUS M’EN DIREZ DES NOUVELLES ! i YOUS NE CONSOMMEZ PAS LA BOUTEILLE EN ENTIER ? REPARTEZ AVEC ELLE !

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION - PRIX NETS
POUR VOTRE SANTE, MANGEZ AU MOINS CINQ FRUITS ET LEGUMES PAR JOUR WWW MANGERBOUGER FR




ENTREE . 0 15€5°

Les Cocl\onnai"es ¢ assortiment de charcuterie
3 grignoter de la maison Laborie (Auvergne).

APERITIFS

Kir vin blanc 10l 3<70

Cassis, mire ou péche

Kir vin rouge 10l 3<€70
g

Kir Royal 14 cl 7¢50°
Y

Coupe de Champagne** 10¢l 7€0°

Ricard 2cl 4¢€00

Martini Rosso, Bianco ou Dry - Campari .............. SRS —— 4¢50

Porto 6cl 4¢<50

Rouge ou blanc

Gin, Vodka, Rhum 4cl 6<0°

\

Heinel(en (pression\ 25 C/ 3€90 .......... 50 C/ 6€00

Amigem (pression) 25 C/ 4€50 ........... 50 CI 7€°°

Americano Maison 10l 7¢€5°

Martini rosso, Campari, Martini Dry, Gin Gibson's

Mojito Maison 12 7<9°

Rhum blanc Sain’t-James, eau gazeuse, sucre de canne, jus de citron,

feuille de menthe fraiche

Pifa Colada 12¢l 7¢5°

Rhum blanc Saint-James, jus d'ananas ABC, |ait de coco

Sex on the beach 12¢l 7€50

Vodka poliakov,jus d'ananas, cranberry, myrtille, melon et pache

COCKTAILS SANS ALCOOL

Virgin Pifna Colada 18 ¢l 5¢€90
Virgin Beach 18¢cl 5¢€90
Vir:]gin Mojito Maison 18¢cl 7¢€0°
Jus de citron, sucre de canne, eau gazeuse et feuilles de menthe

LA ROUTE DES WHISKIES

Blended Scotch Whisl(y 2cl 3€50 .4 6€°°
Bourbon Four Roses 4l 6 €50
Cardhu 4l 8¢€50
Cragganmore 4cl 8<50
Knockando 12 ans 4l 8¢€50
Lagavulin 16 ans 4cl Q<30
Oban 14 ans 4cl Q<50
Nikka Whisl(y japonais 4l 12<50

LES CHAMPAGNES
Champagne Rémy Collard Brut..............
Champagne Rémy Collard Rosé

P'TIT GARNEMENT

Steak haché de beeuf ou poisson du jour
+
Pommes frites

Glace deux boules ou Créeme bralée

+
Sodas ou jus de fruits

Cotmposez vilie menw avec les pplals de lo cavile

APERITIF MAISON

Mo

TOUT COMPRIS

(Kir pétillant ou Virgin Beach) 35 €
+ ENTREE + PLAT + DESSERT

au choix de la carte ou de l'ardoise avec suppléments

+ BOISSON AU CHOIX’
+ CAFE

*avec Eau minérale 50 cl OU Biere 25 ¢l OU Soda 33 ¢/ OU pot lyonnais de 23cl de vin rouge, rosé ou blanc AOP Saint-Chinian.

_Jeb ENTREES

p|anc|\eH:e de cochonnai"es, assortiment de charcuterie
et beurre demi-sel.

Foie gras de canard mi-cuit, cuisiné par nos soins.

(supp|. 4% hors menu tout compris)
Poélon d'escargots de Bourgogne, 3 la créme dail et beurre persille.

o 14 94 o 0
Superposé d'avocat, mangue et queue d'écrevisses sauce cocktail.

¢) PLATS
A SAVOURER DANS L'QUARTIER

Pavé de boeuf rumsteck gri"é ala p|anc|'|a, pommes frites, salade,
sauce au choix (loéarnaise, poivre ou roque{ort).

Pavé de boeuf rumsteck Prestige, avec son escalope de foie gras de
canard poé|ée, pommes grenai"es (supp|. 3€).

Noix cl’enlzrecéi:e d’Argentine (env. 300 g), pommes grenai"es et
|égumes du moment, sauce au choix (supp|. 6°).

Baveﬂe aux échalotes confites, écrasé de pommes de terre.

Tradil:ionne| tartare de boeuf, ala Frangaise ou A"er/Qetour,
capres, cornichons, oignons et pommes frites.

Dréparé 3 la commande en cuisine a votre godt.

Tartare proven§a|, tartare 4 la francaise avec tapenade d'olive, tomate
confite, pommes frites et salade.

Tri|ogie cle tartares, déclinaison des tartares Traditionnel, A”er/Retour
et DrovengaL servie avec pommes grenai"es et salade.

Burger du bisiroi, steak haché 4 la commande tome de pays, oignons frits,
tomates coeur de beeuf et sauce poivre

¢) DESSERTS

Cale gourmand, déclinaison de mini desserts gourmands accompagnés
d'un expresso ou dun thé.

Bal)a l)ouchon, arrosé au rhum ambré, créme chanti”y.
Mousse au choco|a|: du Bisl:rol:, cigarettes aux amandes.

Traditionnelles profitero|es a la vanille, sauce au chocolat chaud,
créme c|'1anti||y.

Créme brilée

o ’ b a
Puits d amour, pommes caramélisées flambées au Calvados, caramel
|aitier, biscuit sab'é, g|ace vanille et mousse de mascarpone.

Moe"eux au choco'ai, boule de g|ace vani"e, chocolat chaud, créme
ang|aise.

7€50

Duo de tartare au 2 saumons fumé et mariné et dés de pomme

Granny Smith

Salade mode Bistrot, mesclun de salades, bloc de foie gras de canard mi-
cuit, jamloon sec, gésiers de volaille confits, Grana Padano™®, cerneaux de noix.

Longe d'os & moelle rétie  la fleur de sel de Guérande,
toasts grillés.

Salade a la mode Nicoise au thon mariné
Thon cru mariné a I'huile d'olive et citron vert, mesclun de salades,
poivron, tomates, concomlore, ceuf dur.

e e 10850

LA TRADITION A DU BON

Cocotte de rognons de veau confits I:agon «Grand-Méren,
ala graine de moutarde.

Gigof cl’agneau de sept heures, &crasé de pommes de terre et jus
d'agneau.

Grande salade mode Bistrot, mesclun de salades, morceaux de foie
gras de canard mi-cuit, jambon c]'Auvergne, gésiers de volaille confits, Grana
Padano*, crotitons, pommes Bistrot.

P|anc|1e c|e cochonnai"es, assortiment de cochonnailles et de
charcuterie de la maison Laborie Auvergne et pommes grenai”es.

Supréme de volaille troussé aux figues et sa pur¢e de patates
douces sauce au POrtO

Filet de dorade et sa poélée de légumes du moment sauce au beurre blanc
Saint-Jacques roti et ses |égumes taille, sauce exotique (suppl. 3°).

La grande Salade & la mode Nicoise au thon mariné
Thon cru mariné a ['huile d'olive et citron vert, mesclun de sa|ac|es, poivron,
tomates, concoml:)re, ceuf dur.

@ Découvrez la sélection dw boucher sur I'ardoise

Toutes nos glaces sont artisanales. 7 €80

Coupe souvenir aux parfums d’enfance, glace praliné-noisette,
caramel au beurre sa|é, chocolat noir, caramel |aitier, sauce chocolat et
créme chantilly.

Chocolat ou café |iégeois, créme chantilly.

Cou e Dame Hanche, g|ace vani”e, sauce au choco|at, chanli”y et
crunchy de fruits secs.

Coupe Co|one|, Vodka, sorbet citron (suppl. 2€).

Planche de fromages affinés, beurre demi-sel et mesclun de salades.
Salade de fruits frais

Tarte fine aux pommes maison et sa boule de glace caramel

Cascade de fruits rouges sur sa tuile aux amande glace yaourt

Fownule BISTROT

ENTREE + PLAT ou PLAT + DESSERT
+ BOISSON AU CHOIX*

*avec eau minérale 50 ¢l OU biere Heineken 25 ¢l
OU soda 33 c|l OU pot lyonnais de 23 cl de vin .I 5€90
AOC Saint-Chinian rouge ou rosé ou blanc.

Entrée sur I'ardoise du jour (uniquement le mid).
Terrine du Bistrot aux foies de volaille.

Euf mayonnaise maison mesclun de salade

Petite salade nicoise

P|al: sur |’arc|oise du jour (uniquement le midi).
Steak du boucher, sauce au poivre, pommes frites et mesclun de salades.

Tartare de l)oeuf, le Traditionnel ou m"er/Petour (160 g), pommes
frites, mesclun de salades.

Supréme de vo|ai||e troussé aux Figues et sa purée de patates douces
sauce au porto .

Filet de dorade et sa poé|ée de |égumes du moment sauce au beurre blanc.

Sa|ade nit;oise, Thon cru mariné a I'huile dolive et citron vert, mesclun de
salades, poivron, tomates, concombre, ceuf dur.

Dessert sur l'ardoise du jour (uniquement le mid).

Mousse au chocolat du Bistrot, cigarette a la pistache.

Créme brilée.

Coupe Dame Blanche, glace vanille, sauce au chocolat,

chantilly et crunchy de fruits secs.

Café gourmand (suppl. 1€), expresso ou thé et duo de mignardises.
Salade de fruits frais.

SERVIE DU LUNDI AU VENDREDI HORS JOURS FERIES




