LA CARTE DES VINS

VERRE ~ POT  BOUTEILLE

JESBLANCS ...

AOC ENTRE DEUX MERS CHATEAU FONTOY 4500 13%80  19€%0
Vin d'une nervosité et dune gourmandise bien marquée.

AOC MAREUIL BLANC FIEFS VENDEENS COLLECTION «MAISON MOURAT» 4555 15%75  29¢€7°
Découvrez /a HHESSS c/e ce vin, au nez o’yagrumes ef cle ﬂeurs b/anches.

AOC SAINT-VERAN 6580 23860  34%00
La bouche est franche au départ, puis le vin révéle une matiére onctueuse avec du gras et une finale fraiche, donnant en final un vin harmonieux.

AOC SANCERRE BLANC 7540 25%%5  34%80
Cépage Sauvignon, nez exotique, notes de mangue, miel et épices.

AOC COTEAUX DU LAYON «DOMAINE DE LA DUCQUERIE 5850 19€15  g7feo0

Vin moel/eux, COiﬂg, mle/, agrumes, vendanges manue//es.

JESROSES ...t .

IGP D'0C «VENT DE FOLIE» 3e0 13820 19800

Belle robe rose pé/e. Nez fin, comp/exe, qui s’exprime sur des notes fruitées intenses d:agrumes et notes florales.

AQC MAREUIL ROSE FIEFS VEPDEENS[CULLECTIUN «MAISON MOURAT> 4% 15%75 | 22°7°
écouvrez la finesse de ce vin franc et fruité.

AOC PROVENCE <MAUR & MORE» 5o 19%4 2%

Un rosé tendre et fruité dune aérienne légereté.

JESROUGES.................oooiiiiiiiei e .

AOC MAREUIL ROUGE FIEFS VENDEENS COLLECTION <MAISON MOURAT» 455 15%75 | 22°7°
Pinot Noir, Négrefte, Cabernet Franc, nos ancétres /;appelaienf respectivement « Pinot /-?agoatant » et « Pinot Fin de Pernand ».
AOC SAUMUR CHAMPIGNY DOMAINE DES CLOS MAURICE 7 5€0  17%%..25%°

C. l. 3 CI l: i Une robe marquée et une bouche aux notes dautomne.

est avant tout A enyie/de raire AQC BEAUJOLAIS VILLAGE 4800 1380 19€%0
Al z X Nez fruité qui rappe//e des notes de cassis et de fraises des bois en bouche. Cest un vin dune finesse et dune soup/esse surprenante !
partager une cuisine & son image... AOP BORDEAUX «CHATEAU LA ROCHE SAINTJEAN» 4570 16%%° . 23%%°
A b : Ce vin est élevé environ 12 mois en fat de chéne frangais, il a une robe de framboise intense, une pointe de minéralité qui dévoile un palais dense.

Une cuisine simple, authentique AOC CORBIERES «CHATEAU LASTOURS» 50 198 27%°
Notes épicées, finesse des fruits, du p/aisir, carignan, grenac/we, syra/1.

et de caractere... | AOP CAHORS «CHATEAU LAMARTINE» 5€°  17%%...25%°
La bouche est /ongue, fumée avec une belle densité, un granc/ classique.

Car ici, pas de chichi, mais du vrai, AOC COTE DU RHONE «CLOS DU MONT-OLIVET» 6%°° _20%75  29%°
Robe rouge sombre, une trame tannique affirmée, tempérée par le gras et les épices douces du Grenache.

du bon et de la personnalité. AOC PESSAC LEOGNAN «LES CHENES DE BOUSCAUT» 7800 2780 39%°°

Un second vin de grano/e qua/ité qui révéle des notes de fruits rouges, de cuir et de gri//é avec des tanins puissants.

Les p|ats ont le gout des bonnes

choses et permettent vraiment de

50 /Zégw& dans la bonne

humeur et la convivialité.

J¢5 VINS D’EXCEPTION

BOURGOGNE
AOC CHASSAGNE MONTRACHET «1ER CRU MORGEOT~ LOUIS JADOT - - ...69%%°

Robe d'un rubis intense, ce vin est ample et rond et exulte des notes de cassis avec des tanins fins et élégants.

VALLEE DU RHONE, LANGUEDOC ET PROVENCE

Bref, la recette parfaite pour passer

IL\jOC CHATEAUNEU;—DU-PAPCE! u?I.US DU MUCIIIT-[]LIVE'IC';) ; o i G g - - 48%°
n nez souvre sur des notes de fruits rouges de cuir et de sous-bois avec une bouche dense et charnue. Un vin de grande qualité.

des moments forts, des moments BORDEALX

savoureux, DES MOMENTS AOC SAINTESTEPHE «LES PELERINS DE LAFON-ROCHET - -...52%0°

Un nez comp/imenté par une bouche toute en finesse, des tanins p/eins et /ongs qui tapissent agréab/ement le pa/ais.

f €00
D’EXCEPT'ON ! AOC PAUILLAC «FLEUR DE PEDESCLAUX» - - 55

La robe exhibe une couleur de cerise noire, le nez souvrant sur des notes fruitées, le tout agrémenté par des notes de balsamique et boisées.

AOC SAINT-JULIEN «LES FIEFS DE LAGRANGE» - ... 58%%°
WWW. bl Strot d u b ou Ch e r.{ r Ce trés beau second vin offre au nez des notes de fruits noirs bien mirs, évoquant la prune avec des nuances rég/issées, avec une trés belle /ongueur.

f BistrotDuBoucher Carte Dl’intempS-Eté

i YOUS NE CONSOMMEZ PAS LA BOUTEILLE EN ENTIER ? REPARTEZ AVECELLE!

*I.6.P. Indication Géographique Protégée. **A.0.P Appellation d'Origine Protégée. ***A.0.0. Appellation d' Origine Contrslée - Protégée. Lition a laccueil. Lorigine de nos viandes est affichée  l'entrée.
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L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION
POUR VOTRE SANTE, MANGEZ AU MOINS CINQ FRUITS ET LEGUMES PAR JOUR. WWW.MANGERBOUGER FR




ENTREES ¢ patager 12650 ¥
R

Les Cochonnai"es ¢ Assortiment de charcuterie  grignoter.

La mixte du Bisl’.rot $Crémeux davocats et croustilles de
crevettes,croquettes de chorizo et jambon, toasts de Saint-Marcellin® au miel.

Summer Tapas Oignons rings, Cheese Picker's, corqglégumes mini
bruschetta provencale, tapenade doolive

APERITIES

Kir 10l 3<50
Kir péti"anl: 10 ¢l 4<00

anis 2l 3<s50
Martini rouge ou blanc 5¢cl 4<00
Pineau, Porto, «Trouspinette de Vendéen 5¢cl 4<00
Le whisky 4cl 5<€00
Les longs drinks 10l 5¢€50

BIERES

Grimbergen blonde (Pression) ..o
Atlantic des gabariers Blonde (pression)....

iére artisanale de la région

Atlantic des gal)ariers Rubis (pression)...............

Bidre artisanale dell region COCKTAILS

Americano Maison 8cl 6¢<50

Martini rouge, Campari et Noi”y Prat

Apero| Spritz 18 ¢l 6<90
pero|, Prosecco et eau gazeuse.

Punch ou Sangria blanche Maison 12¢l 5<00

Demandez sa composition a votre serveur(se).

Mojito 18 ¢l 6<90

Rhum Havana, menthe, citron vert, sucre de canne et eau gazeuse

Caipirinha 18 cl 6<9°

Cachaga, citron vert et sucre de canne

Caipiroska 18 cl 6<9°

Vodl(a, citron vert et sucre de canne

Pifa Colada 18 ¢l 6<90

Rhum Havana, lait de coco etjus d'ananas

Ti-puncl'l 18 ¢l 6<90

Rhum 3 Rivieres, citron vert et sucre de canne

Planteur 18 cl 6<90

Rhum Havana, jus d'orange, jus exotique et sirop de grenadine

Cosmopolitan 18 cl 6¢9°

Voc”(a, Cointreau, citron vert et jus de cranberry

Cocktail sans alcool 12¢l 4<00

Virgin mojito, virgin colada ou délice fraise
Demandez nos cocktails en version maxi ! (pour minimum 2 personnes)

LA ROUTE DES WHISKIES

Dalwhinnie 15 ans corsé et fume 4
G enl(inc|1ie 10 ans arémes floraux 4cl 9<50
an 14 ans parfum boisé 4 c/ 9<s50
J-Lagavu|in 16 ans tourbé 4cl Q<50
LES CHAMPAGNES
Champagne Liel)art-Regnier 12¢l 9<oo
Champagne Liebart-Regnier 75¢l 49¢<90
Champagne Roederer érul: premier 75 ¢l 69¢<9°
AVIS AUX AMATEURS
Cognac, Calvados, Armagnac, Get27,Get31.... 4l ........6€°0
|risE coftee 4l 6<00
Sélection de Rhums arrangés 4cl g<oo
hum Diplomatico 4cl 7€00
LES SODAS ET JUS DE FRUITS
GGl ou CLlits 33¢l 3<20
Orangina (bouteille) 25¢l 3 €20
Jus de fruits 20l 3<o00
LES EAUX MINERALES

evian (. 50l 3€o0

i 100d....... 4¢<50

Chateldon 75¢l 5<€s50

LES BOISSONS CHAUDES

afé, décaféiné
é, infusion ou café creme

1€90
2€20

Composez vélie menw avec les pldls de lo carile

O‘/(W 2" €80

PLAISIR

ENTREE + PLAT

PLAT + DESSERT + CAFE

7 Hors su /émenfs, hors boissons et hors suggestions.
Pp! g8

N(erw TOUT COMPRIS
APERITIF

(Kir péti//anl ou Cocktail sans a/coo/)

+ ENTREE + PLAT + DESSERT

au choix de |a carte ou de l'ardoise

ou + BOISSON AU CHOIX + PLAT

avec 25 ¢l d'IGP* Blanc, Rouge ou
AU CHOIX DE LA CARTE' 35€°° Rosé servi en carafe (issu de

bouteilles des caves du Marmandais)

26 €80
Men
GOURMAND

ENTREE

+ DESSERT

AU CHOIX DE LA CARTE'

JESENTREES ... 650

Assieﬂ:e de Tapas Oignons rinﬁs, Cheese picker’s, corq'|égumes

mini bruschetta proven§a|e, tapenade d'olive

La mixte du Bistrot Crémeux d'avocats et croustilles de
crevettes,croquettes de chorizo et jamlaon, toasts de Saint-Marcellin®
au miel.

Carpaccio ala Truffe Mayonnaise moutarde & |'ancienne, copeaux
de truffe, huile d'olive par{umée 3 la truffe

Sa'ade moc]e Bisl:rol: Mesclun de sa|ades, foie gras de canard mi-cuit,
jambon sec, gésiers de volaille confits, Grana Padano, cerneaux de noix

Foie gras c]e canard mi cuit Servi avec ses toasts et sa compotée
du moment

Terrine du Bistrot Aux foies de volailles

Salade Nigoise au thon mariné, mesclun de salade, poivrons, tomates,

artichauts, rac]is, concombre, ceuf dur, févettes

JEYPLATS ..o, 15890

A SAVOURER DANS L'QUARTIER

Ecl'\ine cle porc de 8l‘| Courgettes gri”ées, sauce a la biere noir,
pommes bistrot

Gourmet burger Steak haché de beeuf, sauce l)urger du Bistrot,
oignons Frits, cheddar ltondant, sa|ac|e, buns toastés, frites maison

Terre et Mer Aiguillettes de volaille et gambas, risotto crémeux

Délice du Boucher et sa sauce Gourmande Morceau
d'exception finement maring, accompagné de frites maison (suppl. 5€)

LA TRADITION A DU BON

Cocotte de roanons de veau confits facon «Grand-Mere», 2 la
graine de moutarde.

Steak de Thon Mi- cuit a la provencale Thon mi- cuit, Fregola

Sarda, ralatoui”e, beurre maitre d'hétel

Grande Sa|ade Ni oise au thon mariné, mesclun de salade,
poivrons, tomates, artichauts, rao|is, concombre, ceuf cJur, fevettes

Grande salade mode Bistrot Mesclun de salades, jambon sec,
gésiers de canards conﬁts, Grana pao|ano*, foie gras de canard mi-cuit,
cerneaux de noix et pommes Bistrot

LE PAVE DU BOUCHER finement mariné

C|assique :gri”é ala p|anc|1a, sauce au c|'10ix, frites maison

presl:ige -tranche de foie gras poé|ée, pommes de terre confites (supp. 7€)

NOS TARTARES DE BEUF

Le iraditionnel préparé a la commande a votre godt.
L'a"er-retour, simp|ement gri”é ala p|ancha.
L,":alien,Tomate con{'ite, parmesan, Pesto

La ’tri|ogie, (env.300¢) Le traditionnel, Laller-retour et Le mexicain.

Sauce au choix .béarnaise, poivre vert au whisl(y, roquefort, échalote, ala graine de moutarde.

@ Découvrez la sélection dw boucher sur I'ardoise

JEY DESSERTS ..o 690

. ’ ., 2
Puits d’amour Pommes caramélisées flambées au Calvados,
caramel laitier, biscuit sablg, glace vanille et mousse de mascarpone

Baba au Rhum Notre fameux Baba au Rhum

Coupe souvenir aux par{ums d’en{ance Glace noisette,
caramel au beurre sa|é, chocolat noir, caramel |aitier, sauce chocolat et
créme chanti”y

Tiramisu aux fruits Rouge Compotée de fruits rouges,
mascarpone, spéculos, créme fouetté

La choco|a|:iére Mini moelleux, macaron, prof‘iterole, chocolat chaud.
Lassiette de {romages de nos régions Mesclun de salade

Croc'éc|air Chanti"y Zép|’1yr citron, marmelade de framboise,
framboise ltraiches, pomme Granny en Batonnet, menthe fraiche

Coupe colone|

Cal:é douceur Déclinaison de mini desserts gourmancls, selon
['humeur du Chef. Accompagnés dun expresso ou dun the.

LA SELECTION DU BOUCHER

A DECOUVRIR SUR LARDOISE
SELON ARRIVAGE

Mou @
P'TIT GARNEMENT

Poisson du jour ou haché de beeuf,

+ Pommes frites ou pommes bistrot
ou légumes du moment

+ Moelleux au chocolat
ou Coupe de g|ace barbe 2 papa

. ’
+ coca ou jus d'orange




