Clest avant tout, |'envie de faire
partager une cuisine a son image...
Une cuisine simple, authentique
et de caractére...

Caridi, pas de chichi, mais du vrai,

du bon et de la personna|i’cé.

Les p|ats ont le gout des bonnes

choses et permettent vraiment de
50 /ZéWL dans la bonne
humeur et la convivialité.

Bref, la recette parfaite pour passer

des moments For’ts, des moments

savoureux, DES MOMENTS
D’EXCEPTION !

www.bistrotduboucher.fr

'F BistrotDuBoucher

LES SODAS
ET JUS DE FRUITS

LES APERITIFS

LES BOISSONS
CHAUDES

Gty ou CLCils 35l 45'°
Limonade, diabolo 20 cl 3€1°
Jus d'orange ou jus de tomate ... 25cl ........ 3¢70

ou jus de pomme

LES EAUX MINERALES

m OU S.PELLEGRINO OU nﬁ\ﬂ

.50¢l.....4%°
100dl.....6%°

LES BIERES

Hoegaarden blanche (bouteille)........... 33 ¢l 5¢1°
1664 (bouteille) 25l 45°
Biere du moment (s la pression)............ 25¢c| 5%

50 ¢l 9€c°

Les apéritifs divers ... 6c ...4%°
Kir vinblanc.........ooo.. 10dl.... 4%°
Kir Royal 10d ....9%°
Americano «maisonn............ 12d ....9%%°
Anis 4c ...4%%°

Whisky JB ou Jameson......... 4l ... T%°
Whisky JB ou Jameson......... 33l ... 115%°

accompagné de Soda
Le whisky Jack Daniel’s.......... adl...9%%°

Coupe de Champagre....... 10¢d ...
Rémy Collard Brut

French coH:ee maison (Cognac/Armagnac) ] O€7°

Calfé, décaféing 2%¢°
Café créme 3¢
Thé, infusion 310
Cappuccino (ATt —— 4%°°
Irish coffee maison QAL I— g¢8o

LES CHAMPAGNES

Rémy Collard Brut................ 10l ... 95°°
Rémy Collard Brut............ 75l ...41%%°
Mumm Cordon Rouge........... 75¢l .. 56°°
Ruinart Blanc de Blancs......... 75cl...93€%°

¢) BLANCS*

AOC CHABLIS

BOUTEILLE BOUTEILLE ~ VERRE
75l 37,5 12l

34%9° . 194 ... T**°

AOC SANCERRE BLANC
AOC CHEVERNY TRADITION

31°°°..A7¢7° . -
24°°°...12°%°.... -

¢5 ROSES*

AOP VIGNOBLES DE SAINT-TROPEZ «MADE IN SAINT-T»
AOC COTES DE PROVENCE CHATEAU MINUTY CUVEE M

¢) ROUGES*

25%%° . S -
34¢°°..22%%° . T°
[ 50 |

AOC LUSSAC SAINT-EMILION «GRAND RICOMBE»

27€00 ......... '|5€10 ........... 5€80

AOC PESSAC-LEOGNAN CHATEAU COUCHEROQY

32€'IO ........ '|7€80 ....... -

BEAUJOLAIS
AOC BROUILLY 27€°°__16%%° - P
RHONE 3
AOC COTES DU RHONE 24°%° __13%°__ - S
AOC CROZES HERMITAGE 3600 _19¢° 7% z
AOC CHATEAUNEUF DU PAPE 49°° - - =
BORDEAUX 2
AOC BLAYE COTES DE BORDEAUX CHATEAU VIEUX CHARRON 24%°° - 4€° =
<

LOIRE
AOC SAINT-NICOLAS DE BOURGUEIL 27%%°...16%%° ... -
AOC SAUMUR CHAMPIGNY 28%'°...16%%°.... -
AOC SANCERRE ROUGE 34°%°° _.18°%°° .. -
AOC CHINON 29¢°° ... 16%°°.....6%"°
BOURGOGNE
AOC MERCUREY 471°°° . S -
POT POT
e POTSDEVIN 46, 234
VIN DE PAYS D’0C MERLOT ROUGE IGP OU VIN DE PAYS CATALAN ROSE IGP 1Me%°....75"°

AVIS Get 27, Get 31, Cointreau, Bai|eys, Marie Brizarc], Cognac, Armagnac, Ca|vac]os, Gin

\/oc“(a, Alcools Blancs : Doire, Framboise, Mirabelle

Aux AMATEURS Gin Tonic, Vodka orange

Alcools Vieux : Vieille Prune, Marc de Bourgogne

i YOUS NE CONSOMMEZ PAS LA BOUTEILLE EN ENTIER ? REPARTEZ AVECELLE !

BDB CARTE VERSAILLES- 04/2019 - Photos non contractuelles - Edité par SARL GALVA - Si‘ege social : Z | La Romanerie Nord - Rue du Paon - 49124 Saint-Barthé'emy-d'Anjou - 449 812 098 RCS Angers - |mp.Yvanil( 0140457975

*IGP Indication Géographique protégée **A0P Appellation d'Origine Protégée

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION - PRIX NETS - *MILLESIME SELON DISPONIBILITE
POUR VOTRE SANTE, MANGEZ AU MOINS CINQ FRUITS ET LEGUMES PAR JOUR WWW MANGERBOUGER FR

Carte Printem ps-E’cé




Lonmule
BISTROT

SERVIE LE MIDI
SAUF DIMANCHE ET FETES

Only lunch except Sundays and holidays

APERITIF MAISON OFFERT

avec oUu sans alcoo'
Aperith( offered with or without alcohol

ENTREE + PLAT

Starter + Main Dish

20€8O

au choix de la carte ou de l'ardoise,

hors suppl.

In the choice of the menu or the board. Except choices with extra charge

Hors boissons
Without drinks

PLAT + DESSERT

Main Dish + Dessert

19<€80

au choix de la carte ou de I'ardoise,

hors suppl.

In the choice of the menu or the board. Except choices with extra charge

Hors boissons
Without drinks

P'TIT GARNEMENT

Steak hache, pommes frites ou p|at au choix
hors p|at en supp|. et *
Ground sieal(, French fries or the choice on the main list

except choice with extra
+

Créme g|acée

ice cream

+
Verre de’15c| de Coca Co|a,
Jusd orange ou Sirop

15¢l g’ass of coca, orange juice or syrup

L'ensemble des plats est servi en portion réduite

€5 ENTREES starers

Bloc de foie gras de canard mi-cuit, Toast gri”é

Pour accompagner votre foie gras, le verre de Sauternes 10c[+5.50€

/-_oie gras servec! ona bec/ ofsa/ad /eaves

Nems d'avocat Fagon guacamo|e sur lit de saumon

Avocado spring rolls with guacamole on a salmon

Poélon de 6 escargots de Bourgogne au beurre dail
6 burgundy snails

Planche de charcuterie (+3=€)

Chorizo, rosette, rillettes, terrine du Bistrot
Our delicatessen assortment (Chorizo, dry saussage slices, pork rillette and Bistrot pate)

’, .
Flan de courgettes et queues d'écrevisses au beurre blanc
Zucchini tart, crayfisl‘) tails, white butter sauce

€5 PLATS MaiNcourses

COTE BOUCHER

Y v A . 7
Piece d'Entrecate gn”ee Sauce béarnaise
Grilled rib steak with bearnaise sauce

|_e pavé c]e « CCEUF de rums’cecl( », sauce roqueFort ou poivre
.Qumpstea/( with cheese sauce or pepper sauce

F||e’c de B(EUI( sauce au choix (ZOOg environ) (supp'. 5€)

Beef tenderloin choice sauce

Tartare de beeuf dans le « Coeyr ?e rumsteck »
préfaré au moment par notre che

Fresh steak tartare prepared in the heart of rumpstea/(

Belle Entrecste XXL sayce au choix pour 1
personne (500g enwron& +8€
XXL rib steak for 1 personne 500g

¢) DESSERTS

Baba artisanal arroré de rhum ... ou pas,
et sa compotée de fruits rouges
Homemade rhum baba, red fruits compote

Panna Cotta du Bistrot au coulis de fruits rouge

Panna Cotta, red fruits coulis

Traditionnelle creme brulée 2 la vanille
Cream flan with a caramelised topping

Mousse au Chocolat a I'écorce d’orange

Orange pee/ clloco/ate mousse

Coupe Colonel : Sorbet Citron, Vodka

Lemon sorbet with vodka

TI'OLI Normancl 5 Sorbe’c pomme, Ca|vao|os

App/e sorbei, Ca/avac/os

Crottin de chévre réti sur toast, salade mélée
Warm goat cheese with green salad

Avocat crevettes sauce cocktail, meli-melo d'agrumes
Avocado shrimp cocktail sauce hodgepodge citrus

Terrine o|e {:Oie de vo|ai||es et sa confiture d'oignons
Chef’s homemade pate

Carpaccio de boeuf & huile dolive et basihc
Beef Carpaccio with olive oil and basil

Assiette de saumon mariné, aux fines herbes
Fresh salmon marinated with herbs

’ o 4 .
Len’cree CJU jour sur |ard0|se
Starter of the day

LA TRADITION A DU BON
Esca|ope de Vo|ai||e Fagon Normanc|e

C/)icl(en escalope, Normandy sauce

Andouillette roya|e de Troyes gri”ée*

Andouillette roya/e de Foyes

Tete de Veau sauce Davigo’ce, pommes vapeurs

Veal head, ravigote sauce

Foie o|e Veau ou jeune lDOViI’I pOélé, sauce crémée au vinaigre
de framboise ou nature

Fried veal liver p/ain orin raspberry vinegar

Pied de Cochon réti dans son plat*

Roasted plg's trotter

Grande salade Caesar du Bistrot : Salade, crogtons, volaille
gri”ée, copeaux de parmesan, tomate, ceufs dur, sauce Caesar
Salad, croutons, chicken, parmesan cheese, tomato ans eggs

Filet de Daurade royale au beurre blanc (suppl. 3€)

Sea bream filet, white butter sauce

Plat et Poisson du jour sur I'ardoise !
Main courses of the day

Planche de Fromages affinés du moment (suppl. 2€)

Selection of cheese

Chocolat ou Cafe |iégeois

Chocolat or Coffee liegeois

. ’ . .
Carpaccio dAnanas (coupé par nos soins), sorbet exotique
Thin slices of fresh pineapple, exotique sorbet

lle flottante du Bistrot
Floating island with custard

Assiette Gourmande, mignarclises du moment (suppl. 3€)
Assortment oh little desserts

Le dessert du jour sur I'ardoise !
Dessert of the day

Mo
TOUT COMPRIS

ALL INCLUSIVE MENU

34€80

APERITIF MAISON
AVEC OU SANS ALCOOL

Homemade aperiti)f with or without alcohol

+ ENTREE*

+ Starter

+ PLAT™

+ Main Dish

+ DESSERT"

+ Dessert

*au choix de la carte ou de I'ardoise hors supp|.

In the choice of the menu or the board. Excepf choices with extra charge

4+ LE POT DE 23cL DE VIN DE PAYS
ROUGE OU ROSE'
ou 50cL EAU MINERAL

au choix Vi’t’cel, San De”egrino ou Perrier

+ 23 ¢l of red wine or rose’
or half bottle of sparl(ling/mineral water

+ CAFE TRADITIONNEL

2/ Expresso

"Vin de Pays Merlot rouge ou Catalan rosé
a Merlot from Pays dOc and a Grenache from Catalan

M- GOURMAND

28€9O
APERITIF MAISON

avec ou sans a|coo|

Homemade aperifh[ with or without alcohol

ENTREE + PLAT + DESSERT

Starter + Main Dish + Dessert

au choix de la carte ou de 'ardoise”
in the choice of the menu or the board.

*Hors plats & suppléments et hors boissons. Except choices with extra charge. Without drinks

La liste des a”erg‘enes est & votre Jisposition 3 laccueil. L’origine de nos viandes est affichée & l'entrée.



